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Gentile Cliente,

La ringraziamo per aver scelto un piano cottura Foster.

La Sua preferenza & per noi motivo di orgoglio e di soddisfazione.

Nel presente documento abbiamo raccolto i consigli e le istruzioni grazie alle quali potra utilizzare
al meglio il piano cottura acquistato e garantirne la migliore conservazione nel tempo. Le chiediamo
pochi minuti di attenzione per salvaguardare I'efficienza del prodotto e la Sua soddisfazione.

Distinti saluti
Foster spa
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1. Avvertenze per l'uso
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Questo manuale costituisce parte integrante dell'apparecchio. Occorre conservarlo
integro e a portata di mano per tutto il ciclo di vita del piano. Consigliamo una
attenta lettura del documento e di tutte le indicazioni in esso contenute prima di
utilizzare I’apparecchio.

L’installazione dovra essere eseguita da personale qualificato ¢ nel ri-
spetto delle norme vigenti. Questo apparecchio & previsto per un impiego di tipo
domestico, ed @ conforme alle direttive GE attualmente in vigore:2009/142/CE
(apparecchi a gas), 2006/95/CE (bassa tensione), 2004/108/CE (compatibilita elet-
tromagnetica).

L'apparecchio & costruito per svolgere la seguente funzione: GOTTURA E RISCAL-
DAMENTO DI CIBI; OGNI ALTRO USO VA CONSIDERATO IMPROPRIO.
Il costruttore declina ogni responsabilita per utilizzi diversi da quelli indicati.

e Mai usare questo apparecchio per il riscaldamento di ambienti.
e Non lasciare i residui dell'imballo incustoditi nell'ambiente domestico.

e Separare i vari materiali di scarto provenienti dall'imballo e consegnarli al pit
vicino centro di raccolta differenziata.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea 2002/96/
CE in materia di rifiuti, di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE). Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il territorio dell'Unione Europea.

La targhetta di identificazione, con
i dati tecnici, il numero di matricola e la
marcatura & visibilmente posiziona-
ta sotto il carter [Fig.1].

LA TARGHETTA NON DEVE MAI ES-
SERE RIMOSSA.

Fig.1:  posizione della targhetta di identificazione

Le condizioni di regolazione dell’apparecchio sono riportate nella targa dati.
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@ AVVERTENZE GENERALI

2. Avvertenze per la sicurezza

A

A

Nel vostro interesse e per la vostra sicurezza, & stahilito per legge che I'instal-

lazione e I’assistenza di tutti gli apparecchi elettrici 0 a gas vengano

effettuate da personale qualificato nel rispetto delle norme vigenti e dei

requisiti delle aziende locali erogatrici del gas e dell’energia elettrica.

e Gliapparecchia gas o elettrici devono sempre essere disinseriti da persone competenti.

e |aspinada collegare al cavo di alimentazione e |a relativa presa dovranno essere
dello stesso tipo e in conformita alle norme in vigore.

e |apresa dovra essere accessibile ad apparecchio incassato.

e Non staccare mai la spina tirandone il cavo.

e F obbligatorio il collegamento di terra secondo le modalita previste dalle norme
di sicurezza dell'impianto elettrico.

e Non ostruire le aperture, le fessure di ventilazione e di smaltimento del calore.

Subito dopo l'installazione effettuare un breve collaudo dell'apparecchio seguendo le
istruzioni riportate pit avanti. In caso di mancato funzionamento, scollegare
I’apparecchio dalla rete elettrica ed interpellare il piu vicino centro di
assistenza tecnica: NON TENTARE MAI DI RIPARARE L’APPAREGCHIO.

Durante l'utilizzo I'apparecchio diventa molto caldo. Per qualsiasi operazione & consigliabile
['utilizzo di appositi guanti termici. Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di
persone (inclusi i bambini) con ridotte capacita psichiche o motorie, 0 con mancanza di espe-
rienza e conoscenza, ameno che Gi sia una supervisione o istruzione sull'uso dell'apparecchio
da parte di una persona responsabile per la loro sicurezza. | BAMBINI DEVONO ESSERE
SORVEGLIATI PER ASSICURARSI CHE NON GIOCHINO CON L’APPARECCHIO.

Il costruttore declina ogni responsabilita per danni subiti da persone e cose, causati
dall'inosservanza delle suddette prescrizioni o derivanti dalla manomissiong anche di
una singola parte dell'apparecchio e dall’utilizzo di ricambi non originali.

3. Avvertenze per lo smaltimento

NOSTRA CURA DELL’AMBIENTE

Per 'imballo dei nostri prodotti vengono utilizzati materiali non inquinanti, pertanto compatibili con
I'ambiente e riciclabili. Vi preghiamo di collaborare provvedendo con un corretto smaltimento dell'im-
ballaggio. Informatevi presso il vostro rivenditore o presso le organizzazioni competenti di zona in
merito agli indirizzi dei centri di raccolta, riciclaggio, smaltimento.
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NON ABBANDONATE L'IMBALLAGGIO O PARTI DI ESSO. QUESTI POSSO-
A NO RAPPRESENTARE UN PERICOLO DI SOFFOCAMENTO PER | BAMBINI,
IN PARTICOLAR MODO | SACCHETTI DI PLASTICA.
Anche per il vostro vecchio apparecchio & necessario procedere attraverso un corretto smaltimento,
contribuendo ad evitare conseguenze negative per I'ambiente e |a salute, che altrimenti si verifiche-
rebbero in caso di smaltimento inappropriato.

Consegnare il vecchio apparecchio all'azienda di zona, autorizzata per la raccolta degli
glettrodomestici in disuso. Uno smaltimento corretto permette un intelligente recupe-
ro di materiali pregiati. E necessario inoltre tagliare il cavo di collegamento alla rete
glettrica e rimuoverlo insieme alla spina.

4. Conoscete il vostro apparecchio

Nella parte conclusiva del presente manuale, Riepilogo piani cottura a gas BS [Pag.213], sono
raccolti tutti i disegni relativi ai piani cottura Foster oggi in produzione.

X IMPORTANTE: questo apparecchio non puo essere trattato come rifiuto domestico.

Le chiediamo di riconoscere il disegno del piano cottura da Lei acquistato per familiarizzare con le
principali caratteristiche tecnico-funzionali.

Per praticita di ricerca i piani cottura sono distinti in due macro-famiglie:
e Piani cottura con incasso tradizionale: “bordo 8 mm”, “bordo Q4" e “bordo semifilo”;
¢ Piani cottura con incasso a filo: bordo “filotop”.

Il primo gruppo indipendentemente dal tipo di bordo ha un semplice foro da incasso tradi-
zionale. | piani cottura con bordo “filotop™ hanno un disegno pitl dettagliato per permettere la realiz-
zazione del foro “su misura”, ovvero avente uno scalino necessario per I'alloggiamento del bordo del
piano cottura in modo che questo risulti “a filo” con il piano di lavoro.

In tutti i disegni sono presenti dei numeri in corrispondenza dei bruciatori. Tali numeri iden-
tificano il tipo di bruciatore. Per conoscere le potenze dei bruciatori del piano cottura a gas da
Lei acquistato, si rimanda alla lettura della tabella delle potenze in funzione del tipo di gas utilizzato
BE [Pag.213].
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@ ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

5. Prima dell’installazione

Non lasciare i residui dell'imballo incustoditi nel’ambiente domestico. Separare i
vari materiali di scarto dell’imballo e depositarli presso il centro di rac-
colta differenziata piu vicino.

Al fine di rimuovere tutti i residui di fabbricazione & consigliabile pulire I’apparecchio.
Per maggiori informazioni sulla pulizia vedere il Capitolo 15 B= [Pag.19].

6. Posizionamento nel top di lavoro

Questo piano cottura da incasso ¢ di classe 3.

pertanto eseguiti da un tecnico competente. Linstallazione & realizzabile su materiali
diversi, quali muratura, metallo, legno di massello e legno rivestito di laminati plasti-
¢i, purché resistenti al calore (T 100°C).

| seguenti interventi richiedono un'opera muraria e/o di falegnameria e devono essere
‘-—- )

6.1 Installazione alla struttura di sostegno (piano di lavoro) di un piano cottu-
ra a incasso tradizionale (bordo 8 mm, bordo Q4, bordo semifilo)

Praticare un‘apertura nel piano top del
mobile con le dimensioni e nella posi-

zione di seguito indicate e rappresentate
nel disegno [Fig.2].

Le dimensioni del foro da incasso sono
riportate nella sezione Riepilogo Piani
cottura a gas - modelli con incasso
tradizionale B [Pag.213], incorrispon-
denza del disegno del piano cottura da
Lei acquistato.

Fig.2: realizzazione del foro da incasso
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ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE @

e |adistanza del piano cottura dal bor- | \ ‘

lq do posteriore deve essere di almeno
50 mm; = ‘
e |a distanza del piano cottura dalle
pareti che superano in altezza il pia-
no di lavoro deve essere di almeno

100 mm;

e (Qualora venga installata una cappa
sopra il piano di cottura, consultare
le istruzioni di montaggio della cap-

pa nelle qua.” € riportata la distanza  Fig 3. gistanze del piano di cottura
corretta da rispettare.

e Posizionare accuratamente la guarni-

l\ zione isolante in dotazione sul peri-
metro esterno del foro praticato nel

piano top, cercando di farla aderire
su tutta la sua superficie con una

leggera pressione delle mani [Fig.4].

e Unavoltaeseguite queste operazioni,
utilizzate le staffette fornite in dotazio-
ne per fissare il piano alla struttura.
Fare riferimento al paragrafo “Fis-
saggio del piano cottura al mo-
bile” BE" [Pag.8]. Fig.4: posizionamento della guarnizione isolante
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6.2 Installazione alla struttura di sostegno (piano di lavoro) di un piano cot-
tura con incasso a filo (bordo filotop)

dita 1,5 mm le cuimisure sonoindicate nel disegno del piano identificabile nellasezio-
ne Riepilogo Piani cottura a gas - modelli con incasso a “filo” B [Pag.213].
Lo scalino & necessario per I'alloggiamento del bordo del piano di cottura in modo che
questo risulti “a filo” con il piano di lavoro.

E Questotipodiapparecchionecessitadi unafresatura sul pianodilavoro diprofon-
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@ ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

e Pulire accuratamente la fresatura.

e Prima di posizionare il piano occorre
stendere su tutta la superficie della
fresatura la guarnizione sigillante
fornita in dotazione [Fig.5].

e [Esequite queste operazioni, utilizzare
le staffette fornite in dotazione per
fissare il piano alla struttura. Fare
riferimento al paragrafo “Fissaggio
del piano cottura al mohile” B&
[Pag.8]

Fig.5:  posizionamento della guarnizione isolante

Tra le dimensioni esterne del pianalino inox e quelle interne del ribasso € prevista una
luce costante dialmeno 0,5 mm che deve essere rispettata durante il montaggio. Le tem-
perature che si sviluppano durante I'utilizzo del piano cottura inducono sul pianalino
inox unlievissimo allungamento e pertanto la luce prevista consente di evitare eventuali
interferenze. Per quanto concerne il piano di lavoro della cucina, le temperature indotte
dal piano cottura - sia nella sezione che sul piano di contatto - sono molto contenute.
Si consiglia vivamente di montare i piani cottura con bordo filotop su materiali asso-
lutamente idrorepellenti.

1. Fissaggio del piano cottura al mobile

A

Fissare i ganci in dotazione sulle staffe sotto allapparecchio come illustrato di sequi-
to. | ganci in dotazione consentono il fissaggio a top di spessore compreso tra 30 e
40 mm.

IMPORTANTE:

e Per il fissaggio di questo prodotto alla struttura di sostegno, si consiglia di nen
utilizzare avvitatori meccanici o elettrici e di esercitare una moderata pres-
sione a mano sugli organi di fissaggio.

e || piano sottostante all'apparecchio deve trovarsi ad almeno 5 mm dal fondo del
medesimo e deve aver un’apertura di passaggio per le condutture del gas
ed elettriche di almeno 50x50 mm.

e Se questo prodotto viene installato sopra un forno, questo deve esse-
re dotato di ventilatore di raffreddamento.

Foster s=
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7.1  Ganci fissi
Permettono il fissaggio di piani cottura con squadrette di fissaggio predisposte in punti fissi.

.

(=]
=
=
-
=




@ ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE
Incastrare il gancio B nella squadretta A B A
\ saldata sul piano, avendo cura di bloccarla

negli appositi fori in funzione dello spes-
sore del top (per top con spessore 30 mm, B ﬁg
bloccare il gancio nel foro pit in alto della =
squadretta; per top con spessore 40 mm,

bloccare il gancio nel foro piti in basso della

(=}
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squadretta). D c
Ruotare la linguetta C fino a posizionarla . A
sotto il top, quindi serrare la vite D.
g
o @ k =
D C
7.2 Ganci scorrevoli
Permettono il fissaggio di piani cottura senza punti di fissaggio predisposti.
Bordo standard (8 mm) i STD
c
A B

Inserire il gancio B nella guida scorrevole C.
Bloccare manualmente il gancio mediante la vite A.

Foster s=
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7.3 Staffette fisse
Permettono il fissaggio di piani cottura in punti di fissaggio predisposti.

E Bordo standard (8 mm) STD
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Inserire |a staffetta B nell'apposita sede del piano.
Bloccare manualmente la staffetta mediante la vite A.

8. Collegamento del piano cottura alla rete gas

c E' necessario che I'impianto di alimentazione a gas sia conforme alle norme locali in

vigore.

E’ necessario verificare che le condizioni locali di distribuzione (natura e pressione del
gas) e lo stato di regolazione dell'apparecchio siano compatibili.

IMPORTANTE: Se I'apparecchio viene installato su un forno bisogna evitare di fare
passare il tubo del gas sul retro del forno al fine di prevenire surriscaldamenti.

Il collegamento alla rete del D raccordo del
\ gas puo essere effettuato con un ( { piano cottura
tubo rigido in rame o con un -

tubo flessibile in acciaio a parete
continua e nel rispetto delle prescri- S\ guarnizione

zioni stabilite dalla norma in vigore ‘
[Fig.6]. In ogni caso ogni tubo che bo flessibile T tuborigid
si collega alla rete gas deve  acoaio 1] EN

essere dotato di un rubinetto di
intercettazione di sicurezza.

Fig.6:  collegamento alla rete del gas
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IMPORTANTE: Interporre sempre la guarnizione tra il raccordo presente sul piano
ed il tubo di collegamento.
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Se si utilizza un tubo flessibile in acciaio inox, questo dovra essere in-
stallato in maniera tale che non possa entrare in contatto con una parte del mo-
bile, ma passi in un punto libero da ingombri e possa essere ispezionato su tutta
la lunghezza. Il tubo flessibile dovra avere una lunghezza inferiore ai 2 metri di
gstensione massima.

e || raccordo gas & del tipo con filettatura 1/2” gas ISO R7 conica.

8 B

Dopo aver raccordato I'apparecchio alla rete del gas verificare sempre la tenuta
dei raccordi utilizzando una soluzione saponosa.

E’ ASSOLUTAMENTE VIETATO VERIFICARE LA TENUTA IMPIEGANDO
FIAMME LIBERE.

Il piano di cottura e collaudato a gas metano G20 (2H) alla pressione di
20 mbar. Per I'alimentazione con altri tipi di gas, vedere la tabella Adattamento ai
diversi tipi di gas BE [Pag.13].

B B

8.1 Allacciamento al gas liquido

Utilizzare un regolatore di pressione e realizzare il collegamento sulla bombola nel
rispetto delle prescrizioni stabilite dalle norme vigenti.

>

Assicurarsi che la pressione di alimentazione rispetti i valori indicati nella tabella
Adattamento ai diversi tipi di gas B [Pag.13]. Anche in questo caso I'allaccia-
mento deve essere effettuato con un tubo rigido in rame o con un tubo flessibile in
acciaio a parete continua.

9. Ventilazione dei locali

c IMPORTANTE: Lapparecchio puo essere installato solo in locali permanentemente

ventilati, come previsto dalle norme in vigore.

i Foster =
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10. Scarico dei prodotti della combustione

ITALIANO

(aspirazione)

Questo apparecchio non & collegato ad un sistema di evacuazione dei prodotti della
combustione. Deve essere installato in accordo con i regolamenti vigenti. Prestare
particolare attenzione ai relativi requisiti riguardo la ventilazione.

Lo scarico dei prodotti della combustione deve essere assicurato tramite cappe collegate
ad un camino a tiraggio naturale di sicura efficienza, oppure, mediante aspirazione forzata.

Un efficiente sistema di aspirazione richiede un'accurata progettazione da parte di uno
specialista abilitato ad eseguirlo, rispettando le posizioni e le distanze indicate dalle
norme.

IMPORTANTE: Al termine dell'intervento I'installatore dovra rilasciare il certificato
di conformita.

11. Adattamento ai diversi tipi di gas

Tipo Bruciatore Potgnza Con;umo Iniettore Pptenza .

i 025 | serie | N m- nominale | nominale nominale min.
: : (KW) (g/h) (& mm) (Kw)
2 Ausiliario 1,00 73 0,50 0,52
3 | Semirapido 1,75 127 0,65 0,52
Il 4 Rapido 2,70 196 0,80 0,90
- 5 | Triplacorona | 3,50 254 0,95 1,80

€ 10 Dual 4,50 328 i046/e066 | 1030/e1,40
g 6 | Ausiliario | 1,10 80 052 052
Sx g 7| Semirapido 1,75 127 0,65 0,52
3 % 8 Rapido 3,00 218 0,85 0,90
% 9 | Tripla corona 3,80 276 0,98 1,80
= 11 Ausiliario 1,00 73 0,50 0,52
AE 12 | Semirapido 1,75 127 0,65 0,52
13 Rapido 3,00 218 0,85 0,90

14 | Doppia corona | 5,00 364 i046/€095 | i040/e1,70
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Tipo Bruciatore Pote_nza Con;umo Inigttore Pptenza .

i 025 | seris | N - nominale | nominale nominale min.
: : (KW) (I7h) (& mm) (KW)
2 Ausiliario 1,00 9 0,72 0,52
3 | Semirapido 1,75 167 0,97 0,52
Il 4 Rapido 2,70 257 1,08 0,90
5 | Tripla corona 350 333 1,35 1,80

o 10 Dual 4,50 429 i072/e1,02 | i0,30/e1,40
é é 6 | Ausiliario 1,10 105 0,73 0,52
= " 7 | Semirapido 1,75 167 0,98 0,52
2 § 8 Rapido 3,00 285 1,26 0,90
@ 9 | Tripla corona 3,80 362 1,35 1,80
1 Ausiliario 1,00 95 0,72 0,52
12 | Semirapido 1,75 167 0,97 0,52
AE 13 Rapido 3,00 285 1,32 0,90

14 | Doppiacorona | 5,00 476 i075/e151 | i040/e1,70

H

11.1 Sostituzione ugelli piano di cottura

A

Lapparecchio & collaudato a gas metano G20 (2H) alla pressione di 20 mbar. Nel
caso di funzionamento con altri tipi di gas occorre sostituire gli ugelli sui bruciatori,
g regolare la fiamma minima sui rubinetti gas. Per la sostituzione degli ugelli, occorre
procedere come descritto nei paragrafi seguenti.

appropriate.

. Estrarre le griglie, rimuovere tutti i cappellotti e le
corone spartifiamma.

Con una chiave a tubo da 7 mm svitare gli ugelli
dei bruciatori [Fig.7].

Procedere alla sostituzione degli ugelli dei brucia-
tori secondo il gas da impiegare (tabella “Adatta-
mento ai diversi tipi di gas” BE [Pag.13]).

Riposizionare correttamente i bruciatori nelle sedi

IMPORTANTE: Prima di eseguire le seguenti operazioni assicurarsi sempre che I'ap-
parecchio sia scollegato dalla rete elettrica.

Fig.7.  sostituzione degli ugelli

Foster s=
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IMPORTANTE: Dopo la regolazione con un gas diverso da quello di collaudo, sosti-
tuire I'etichetta posta sul carter dell'apparecchio con quella corrispondente al nuovo

gas.
12. Regolazione del minimo
E Istruzioni per gas citta e metano W,’

1. Accendere il bruciatore e portarlo sulla posizio- i
ne minima. % r

il
2. Estrarre la manopola del rubinetto gas e agire @ N /@
“‘-‘/“\ Sk

sulla vite di regolazione [Fig.8] all'interno 0 a lato

dellastina del rubinetto (a seconda dei modelli), | ! \\&Eﬁ
fino ad ottenere una fiamma minima regolare. ==_ db \
\X@E%

In presenza di rubinetto gas a 2 vie [Fig. 12-13] vi S , N
sono 2 viti di regolazione del minimo. Fig8: - regolazione del minimo

3. Rimontare la manopola e verificare la stabilita
della fiamma del bruciatore (ruotando rapida-
mente la manopola dalla posizione di massimo a
quella di minimo la fiamma non dovra spegner-
si).

4. Ripetere I'operazione su tutti i rubinetti gas.

E Istruzioni per gas liguido (GPL)

Avvitare completamente in senso orario la vite alloggiata all'interno o a lato dell’astina
del rubinetto (a seconda dei modelli).

13. Collegamento elettrico del piano cottura

IMPORTANTE: Prima di eseqguire le seguenti operazioni assicurarsi sempre che il

A voltaggio e il dimensionamento della linea di alimentazione corrispondano alle carat-
teristiche indicate sulla targhetta posta sotto il carter dell'apparecchio. Questa tar-
ghetta non deve mai essere rimossa.
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sicurezza dell’impianto elettrico.

e Per il collegamento diretto alla rete, & necessario prevedere un dispositivo che
assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza di apertura dei contatti che
consenta la disconnessione completa nelle condizioni della categoria di sovraten-
sione lll, conformemente alle regole di installazione.

e Sg si utilizza un collegamento con spina e presa verificare che queste siano del-
lo stesso tipo. Evitare I'utilizzo di riduzioni, adattatori o derivatori in
quanto potrebbero provocare riscaldamenti o bruciature.

c E obbligatorio il collegamento di terra secondo le modalita previste dalle norme di

e cose, causati dall'inosservanza delle suddette prescrizioni o derivanti dalla mano-

c IMPORTANTE: Il costruttore declina ogni responsabilita per danni subiti da persone
missione anche di una singola parte dell'apparecchio.

HO5RR-F di sezione 3x0,75 mm2.

0 g="" 5

C In caso di sostituzione del cavo di alimentazione si dovra utilizzare un cavo del tipo

14. Uso del piano cottura

14.1 Accensione dei bruciatori

ana di apcendere i bruciatori dg[ piano \/parallelo e centrato

assicurarsi che le corone spartifiamma -

siano posizionate nelle proprie sedi con ‘ )
i rispettivi cappellotti.

Fig.9: posizione delle corone

Foster s=
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Su alcuni piani di cottura sono montati i nuo-
vi bruciatori denominati “Ill serie”. Il sistema
bloccante tra coperchio (B) e spartifiamma (A)
garantisce il perfetto posizionamento e gran-
de praticita nella pulizia.

Fig.10: posizionamento del bruciatore Il serie

Il coperchio superiore (B) dei bruciatori deve essere collocato nell'apposita sede con
le due tacche di inserimento in corrispondenza dei due cilindretti sottostanti (C) ed

avvitato in senso orario.

In corrispondenza di ogni manopola & indicato il
bruciatore associato. Lapparecchio & dotato di un
dispositivo di accensione elettrica. E sufficiente
premere € ruotare in senso antiorario la manopola
sul simbolo di fiamma massima, fino ad accen-
sione avvenuta. Se non si accende nei primi 15
secondi, portare la manopola su @ [chiuso] e
non tentare la riaccensione per 60 secondi.

Ad accensione avvenuta, mantenere premuta la
manopola per qualche secondo per consentire alla
termocoppia di riscaldarsi. Pud accadere che il
bruciatore si spenga al momento del rilascio della
manopola: significa che la termocoppia non si &
riscaldata a sufficienza. Attendere qualche istante e
ripetere I'operazione mantenendo premuta la mano-
pola pit a lungo. Una volta acceso il bruciatore si
puo regolare la fiamma a seconda delle necessita.

OFF
/ °
MAX []

N\

MIN
Fig.11: manopola bruciatore standard

CHIUSO

A

1BRUCIATORE
INTERNO
2 CORONE ESTERNE

MAX 1
max 2 M
MIN 1
Q cHiuso 2
& .
MAX 1 MAX 1
MIN 2 CHIUSO 2

Fig.12: manopola bruciatore
dual (S4000) / doppia corona
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Al termine di ogni utilizzo del piano, verificare Cre’0  TEuCAORE
sempre che le manopole di comando siano in po- 2 CORONE ESTERNE
sizione @ [chiuso].
. . . . . 1 MAX
Se i bruciatori dovessero spegnersi accidental- ~ 2cuso ®
mente, dopo un intervallo di circa 20 secondi o S
interverra un dispositivo di sicurezza a bloccare 2 CHIUSO 2MIN
l'uscita del gas, anche a rubinetto aperto. In que- 1 MAx
riportare la manopola in posizione di e
sto caso riportare [a manopola posizione d Fig.13: manopola bruciatore

. [chiuso] e non tentare [a riaccensione del bru- .z iorTOMULCANO)
ciatore per almeno 60 secondi.

14.2 Consigli pratici per I'uso dei bruciatori

'—, Per un miglior rendimento dei bruciatori
1 € un consumo minimo di gas occorre
usare recipienti a fondo piatto e rego-
lare, prowvisti di coperchio e propor-

zionati al bruciatore, onde evitare che

la fiamma vada a lambirne i lati (vedere :

paragrafo “Diametro dei recipienti”
BE" [Pag.18]). Al momento dell'ebolli-
zione ridurre la fiamma quanto basta ad

impedire la tracimazione del liquido. Fig.14: uso dei recipienti

tutti i recipienti o le bistecchiere non devono superare le misure indicate nel paragrafo
“Diametro dei recipienti” B [Pag.18]). Non riscaldare pentole o padelle vuo-
te, in quanto si potrebbero surriscaldare.

c Durante la cottura, anche per evitare scottature o danni al piano per eccessivo calore,

Utilizzando grassi od olii, porre la massima attenzione in quanto gli stessi, surriscal-
A dandosi, possono infiammarsi. Se una pentola contenente grassi o olio s'infiamma,

non versarvi sopra acqua perché potrebbe causare ustioni; spegnere il fuoco copren-
do la pentola con un panno bagnato e scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

14.3 Diametro dei recipienti

e Bruciatore ausiliario: da6 a 14 cm
e Bruciatore semirapido: da 15220 ¢cm

H Foster =
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e Bruciatore rapido: da 21 a 26 cm
e Bruciatori doppia corona, tripla corona, dual: da 24 a 28 cm
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¢ istallato. Assicurarsi che la cucina sia ben arieggiata. L utilizzo prolungato dell’ap-
parecchio con alcuni o tutti i bruciatori puo richiedere una ventilazione aggiuntiva
come I'apertura di una finestra e/0 una maggiore potenza di aspirazione da parte della
cappa aspirante.

15. Pulizia e manutenzione

Non utilizzare un getto di vapore per pulire I'apparecchio.

Prima di ogni intervento occorre disinserire I'alimentazione elettrica all’apparecchio.
Evitare di lasciare sull'acciaio, sulle griglie e sulle altre parti dell'apparecchio, sostan-
ze acide o alcaline (aceto, succo di limone, sale, succo di pomodoro, ...)

c Durante il funzionamento, il piano di cottura genera calore e umidita nella stanza in cui

15.1 Pulizia dell’acciaio inox

Per una buona conservazione dell'acciaio inox occorre pulirlo regolarmente al termine di ogni uso,
dopo averlo lasciato raffreddare.

15.1.1 Pulizia ordinaria giornaliera

Per pulire e conservare le superfici d'acciaio inox usare solo prodotti specifici che non contengano
abrasivi o sostanze acide a base di cloro.

Modo d'uso: versare il prodotto su un panno umido e passare sulla superficie. Asportare infine com-
pletamente il prodotto con un panno umido pulito.

15.1.2 Macchie di cibo o residui

Evitare nel modo pill assoluto I'uso di spugne metalliche e raschietti taglienti per non
A danneggiare le superfici. Usare i normali prodotti per acciaio, non abrasivi, servendo-
si eventualmente di utensili di legno o materiale plastico. Risciacquare accuratamente
g asciugare con uno straccio morbido o con una pelle di daino.
Come prodotto per la pulizia dell'acciaio si consiglia Foster Steel Clean; per informa-
zioni sulla sua reperibilita rivolgersi al centro di assistenza tecnica.
Non servirsi di detergenti chimici come spray per forno o smacchiatori.
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15.2 Pulizia dei componenti gas

Le griglie, i cappellotti, le corone spartifiamma sono estraibili per facilitare la pulizia: lavarli in acqua
calda e detersivo non abrasivo avendo cura di togliere ogni incrostazione ed asciugarli immediata-
mente con un panno. Rimontare i cappellotti sulle relative corone. | componenti in ghisa, come le
griglie, e i bruciatori non vanno messi in lavastoviglie.

Per un buon funzionamento le candelette d’accensione e le termocoppie devono essere sempre ben
pulite. Controllarle frequentemente e se necessario pulirle con uno straccio umido e poi asciugarle.
Eventuali residui secchi vanno rimossi con uno stecchino di legno o un ago.

Pulire regolarmente i cappellotti e le corone spartifiamma al termine di ogni uso. Per lo sporco meno
ostinato e per la lucidatura dello spartifiamma utilizzare crema Foster Steel Clean con panno in mi-
crofibra lungo la direzione della finitura.

15.3 Pulizia dei pianalini smaltati

Per una buona conservazione del pianalino smaltato & necessario pulirlo regolarmente al termine di
ogni uso, dopo averlo lasciato raffreddare.

Per pulire e conservare lo smalto usare sempre e solo un panno in microfibra inumidito e con sapone
neutro. Non usare prodotti che contengano abrasivi 0 sostanze acide a base di cloro.

Evitare nel modo pill assoluto I'uso di spugne metalliche e raschietti taglienti per non danneggiare
le superfici.

15.4 Pulizia delle manopole

Le manopole vanno pulite con un panno morbido, inumidito con acqua tiepida ed asciugate accurata-
mente. Per facilitare 1a pulizia & possibile estrarre le manopole tirandole verso I'alto.
Non utilizzare prodotti aggressivi contenenti alcool, cloruri o prodotti abrasivi.

15.5 Serigrafia pianalino

Fare particolare attenzione a non usare alcun prodotto abrasivo o chimico sopra la serigrafia del
pianalino. Usare solamente un panno in microfibra inumidito.

o Foster S.PA. non risponde delle possibili inesattezze imputabili a errori di stampa o di trascrizione, conte-
1 nute nel presente opuscolo. Si riserva di apportare ai propri prodotti quelle modifiche che ritenesse neces-
sarie o utili, anche nell'interesse dell’'utenza, senza pregiudicare le caratteristiche di funzionalita e sicurezza.
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Dear Customer,

We thank you for having chosen a Foster cooker hob.

Your preference is our pride and satisfaction.

In this document are the recommendations and instructions that will enable you to make the best
use of the purchased cooker hob and guarantee its best preservation in time. We ask that you take a
few minutes to protect the efficiency of the product and for your satisfaction.

With kind regards
Foster spa
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@GENERAL WARNINGS
1. Usage warnings

@ This manual is and integral part of this appliance. It is necessary to keep it undamaged

ENGLISH

and on hand for the entire life cycle of the hob. We recommend carefully reading
this document and all instructions contained within before using the appliance.

Installation must be completed by qualified personnel according to current
standards. This appliance is intended for domestic type use, and is conform with
CE Directives currently in force: 2009/142/EC (appliances burning gaseous fuels),
2006/95/EC, 2004/108/EC.

ING AND HEATING FOOD, ANY OTHER USE MUST BE CONSIDERED IM-
PROPER.
The manufacturer declines any responsibility for uses that are different from those
indicated.

e Never use this appliance for heating environments.
e Do not leave packaging material waste unguarded in the household environment.

e Sgparate the various packaging waste materials and deliver them to the closest
selective waste collection centres.

2 The appliance has been manufactured to carry out the following function: COOK-

This appliance has a mark pursuant to European Directive 2002/96/EC with regard
to waste, electric and electronic appliances (waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE). This Directive defines the Standards for the collection and recycling of
dismissed appliances valid throughout the territory of the European Union.

The identification plate, with techni-
cal data, serial number and marking, is
positioned in view under the hous-
ing [Fig. 1].

> X

THE PLATE MUST NEVER BE RE-
MOVED.

Fig. 1: position of the identification plate

The regulations settings of the appliance are specified in the rating label.
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2. Safety warnings

A

A

In your interest and for your safety, by law it has been established that instal-
lation and service for all electric or gas appliances must be carried out
by qualified personnel, according to current regulations and the require-

ments of local companies supplying gas and electric power.
e (as or electric appliances must always be disengaged by competent persons.

e The plug to be connected to the power supply cable and the related socket must
be of the same kind and conform to regulations in force.

e The socket must be accessible once the appliance is installed.
e Never detach the plug by pulling on the cord.

e |tis mandatory to have an earth connection as per modes foreseen in the electrical
system safety standards.

¢ Do not block the openings and ventilation and heat dispersion slots.

Immediately after installation complete a short test on the appliance following the
instructions contained in subsequent pages in this manual. If it does not operate
correctly, disconnect the appliance from the power mains and contact
the closest technical assistance centre: NEVER ATTEMPT TO REPAIR THE
APPLIANCE.

During use the appliance becomes very hot. The use of proper thermal gloves is
recommended for any type of operation. This appliance is not intended to be used by
persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lacking experience and knowledge, unless supervised or instructed concerning the
use of the appliance by a person responsible for their safety. CHILDREN MUST BE
SUPERVISED TO MAKE SURE THEY DO NOT PLAY WITH THE APPLIANCE.

The manufacturer declines any liability for damages to persons or property, caused by
the non observance of the following regulations or resulting from tampering with even
a single part of the appliance and using non original spare parts.

3. Warnings for disposal

OUR CARE FOR THE ENVIRONMENT

Our products are packaged using non polluting materials, that are therefore compatible with the en-
vironment and recyclable. We request your cooperation in making sure that packaging materials are
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disposed of correctly. Contact your reseller or competent organizations in your area for information
about waste collection centres, recycling and disposal.

DO NOT ABBANDON THE PACKAGING MATERIAL OR PARTS OF IT. THEY
MAY CREATE A SUFFOCATION DANGER FOR CHILDREN, ESPECIALLY
PLASTIC BAGS.
Even your old appliance must be disposed of properly, this will contribute to avoiding negative envi-
ronmental and health consequences, that would occur as a result of improper disposal.

appliance to the local company that is authorised to collect appliances that are no
longer in use. A proper disposal makes an intelligent recovery of precious materials. It
is also necessary to cut the cable connecting to the power mains and remove it along
with the plug.

4. Know your appliance

All drawings relating to the Foster cooker hobs manufactured today, are at the end of this manual, Gas
cooker hobs summary BE [Page 213].

ﬁ IMPORTANT: this appliance cannot be treated as household waste. Deliver the old

We ask that you recognise the drawing of the cooker hob you have purchased to familiarise with the
main technical-functional features.

For research practicality the cooker hobs are distinguished in two macro-families:

e Traditional built-in cooker hobs: “8 mm edge”, “Q4 edge” and “semi-flush edge”;

¢ Flush built-in cooker hobs: “flush-mount” edge.

Regardless of the type of edge, the first group has a simple traditional built-in hole. The cooker
hobs with "flush-mount" edge have a more detailed drawing to enable realisation of the "made to
measure" hole, or having a step necessary to house the edge of the cooker hub so it is "flush" with
the worktop.

Numbers in correspondence with the burners are present in all drawings. Such numbers identify the
type of burner. To know the powers of the burners of the gas cooker hub you purchased, refer to read-
ing the powers table depending on the type of gas used B [Page 213].
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5. First installation

Separate the various packaging waste materials and deliver them to the

Do not leave packaging material waste unguarded in the household environment.
closest selective waste collection centres.

In order to remove all manufacturing residues, we recommend cleaning the appliance.
For further information on cleaning see Chapter 15 B& [Page 38].

6. Positioning in the work top

This built-in cooker hob is of Class 3.

The following interventions require masonry and/or carpentry work and must there-

I (ﬁ'\ fore be completed by a competent technician. Installation can be completed on dif-

o ferent materials, such as masonry, metal, solid wood and plastic laminated wood, as
long as it is heat resistant (T 100°C).

6.1 Installation on the support structure (worktop) of a traditional built-in
cooker hob (8 mm edge, Q4 edge, semi-flush edge)

Cut an opening on the top surface of the
|\ cabinet with the dimensions and position

indicated here below and represented in
the drawing [Fig. 2].

The dimensions of the built-in hole are
shown in the Gas cooker hobs sum-
mary - models with traditional built-
in " [Page 213], in correspondence of the
drawing of the purchased cooker hob.

Fig. 2: cutting the hole for the built-in
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The distance of the cooker hob
from the back edge must be at least
50 mm;

The distance of the cooker hob from
the walls that exceed worktop height
must be at least 100 mm;

Should a hood be installed above
the hob, see the hood assembly
instructions  which  provide the
correct distance to be respected.

Carefully position the supplied in-
sulating gasket along the external
perimeter of the hole created on the
worktop, trying to make it adhere
along the entire surface by slightly
pressing it by hand [Fig. 4].

Once these operations have been
completed, use the supplied brack-
ets to fasten the hob to the structure.
Refer to the “Fastening the cook-
er hob to the cabinet” paragraph
B [Page 27].

min.650

Fig. 3: cooker hob distances

Fig. 4: positioning the insulating gasket

6.2 Installation on the support structure (worktop) of a flush built-in cooker
hob (flush-mount edge)

[i

This type of appliance requires milling on the 1.5 mm deep worktop,
which measurements are indicated in the top drawing, identifiable in the section
Gas cooker hobs summary - models with "flush" built-in B [Page 213].
The step is necessary to house the cooker hub edge so that it is "flush" with the
worktop.
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e Accurately clean milling.

e Before positioning the top, lay the
sealer gasket provided on the entire
milling surface [Fig. 5].

e Once these operations have been
completed, use the supplied brackets
to fasten the hob to the structure. Re-
fer to the “Fastening the cooker
hob to the cahinet” paragraph B
[Page 27].

Fig. 5: positioning the insulating gasket

Aconstant light of at least 0.5 mm is envisioned between the external dimensions of the
stainlesssteel platformandthe internal dimensions ofthe lowering thatmust berespected
during assembly. The temperatures that develop during use of the cooker hub induce a
slight elongation on the stainless steel platform, therefore, the envisioned light enables
avoidinganyinterferences. Withregard to the kitchen worktop, the temperatures induced
by the cooker hub - whether in the section and on the contact top - are very contained.
We recommend assembling the cooker hubs with flush-mount edge on water-repel-
lent materials.

1. Fastening the cooker hob to the cabinet

> 2

Fasten the supplied hooks to the brackets under the appliance, as shown here below.
The supplied hooks make it possible to fasten to a top whose thickness is between
30 and 40 mm.

IMPORTANT:

e For fastening this product to the support structure, the use of mechanical or
electric screwdrivers is not recommended and only moderate pressure
must be exerted by hands to the clamping parts.

e The surface under the appliance must be at at least 5 mm from the bottom of it
and must have an opening for passing gas and electric conduit that is
at least 50x50 mm.

e |f this product is installed above an oven, it must be equipped with a

cooling fan.
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7.1  Fixed hooks
They make it possible to fasten the cooker hob using fixing frames pre-set along specific points.

\ Standard edge (8 mm) ﬁ
i Q4
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Set hook B in frame A welded to the hob, B A
\ making sure that it is blocked in the spe-

cific holes based on top thickness (for a

30 mm thick top, lock the hook in the the = | ﬁg

highest hole in the frame; for a 40 mm thick — =
D

top, block the hook in the lowest hole of the
frame).

C
Rotate tongue CA until it is positioned
above the top, then tighten screw D. B A
g
o @ k =
D C

7.2 Sliding hooks

Make it possible to fasten the cooker hob without pre-set fastening points.

E Standard edge (8 mm) i STD
SN\

Insert hook B in the sliding guide CA.
Manually lock the hook using screw A.
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1.3  Fixed brackets
Make it possible to fasten the cooker hob in pre-set fastening points.

&N

Standard edge (8 mm)

STD

Introduce the bracket B in appropriate top seat.

Manually lock the bracket using screw A.

8. Connecting the cooker hob to the gas network

A

&

It is necessary for the gas supply system

to conform to local regulations in force.

It is necessary to verify that local distribution conditions (gas nature and pressure)
and the appliance adjustment status are compatible.

IMPORTANT: If the appliance is installed above an oven, it is necessary to avoid
passing the gas tube behind the oven in order to avoid overheating.

The connection to the gas sup-
ply network can be completed us-
ing rigid copper piping or with a
continuous flexible steel pipe
on the wall, according to established
regulations that are parts of the regu-
lations in force [Fig. 6]. In any case
every pipe connected to the
gas supply network must be
equipped with a safety intercep-
tion valve.

o ) cooker hob
fitting

stainless steel copper
flexible pipe ' ppe

Fig. 6: connection to the gas supply network
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IMPORTANT: Always place the gasket between the hob fitting and the connection
pipe.

¢ |fusing a stainless steel flexible pipe, it must be installed so that it does not
come in contact with any part of the cabinet, but passes through an unoccupied
area where its entire length can be inspected. Maximum extension of the flexible
pipe must be less than 2 metres.

e The gas fitting is the type with a 1/2” gas ISO R7 tapered thread.

L P

After connecting the appliance to the gas supply network always verify fittings
seal using a soapy solution.
VERIFYING THE SEAL USING NAKED FLAMES IS ABSOLUTELY PROHIBITED.

The cooker hob is tested for methane gas G20 (2H) at a pressure of
20 mbar. For supplying with other types of gas, see the Adapting to the different
types of gas tahle BE" [Page 32]

5 b

8.1 Connection to liquid gas

Use a pressure regulator and realise connection on cylinder in compliance with the
prescriptions established by the current Standards.

>

Ensure the supply pressure respects the values indicated in the table
Adapting to different types of gasses BE [Page 32]. In this case also, connection
must be carried out with copper rigid pipe or with stainless steel flexible pipe with
continuous wall.

9. Room ventilation

c IMPORTANT: The appliance can only be installed in rooms that are permanently

ventilated, as required by standards in force.
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10. Discharging combustion products

(exhaust)

This appliance is not connected to a combustion-byproduct evacuation system. It
must be installed in accordance with the existent regulations. Please pay particular
attention to the regulations concerning ventilation.

Discharge of combustion products must be ensured through hoods connected to an
efficient natural draught flue, or through a forced exhaust.

An efficient exhaust system requires an accurate design by a specialist that is ap-
proved for this work, following positions and distances contained in regulations.

IMPORTANT: At the end of the intervention the installer must issue a conformity
certificate.

11. Adapting to different types of gasses

Gas Burner Nominal | Rated con- Injector Min. nominal

type | Series | Mo iy power | sumption power
: : (KW) (9/h) (& mm) (KW)
2 Auxiliary 1,00 73 0,50 0,52
3 | Semi-quick 1,75 127 0,65 0,52
| 4 Quick 2,70 196 0,80 0,90
- 5 | Triplecrown | 3,50 254 0,9 1,80

E 10 Dual 4,50 328 i0.46/and 0.66 | 10,30 /and 1,40
P 6 | Auxiliary 1,10 80 0,52 0,52
S x g |7 | Semi-quick [ 175 127 0,65 0,52
& % 8 Quick 3,00 218 0,85 0,90
% 9 | Triple crown 3,80 276 0,98 1,80
= 11| Auxiliary 1,00 73 0,50 0,52
A 12 | Semi-quick 1,75 127 0,65 0,52
13 Quick 3,00 218 0,85 0,90

14 | Dual gear 5,00 364 i0.46/and0.95(10,40/and 1,70
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Gas Burner Nominal | Rated con- Injector Min. nominal
pe [ series | Mo e power | sumption power
: : (KW) (g/) (g mm) (KW)
2 Auxiliary 1,00 95 0,72 0,52
3 | Semi-quick 1,75 167 0,97 0,52
Il 4 Quick 2,70 257 1,08 0,90
5 | Triple crown 350 333 1,35 1,80

o 10 Dual 4,50 429 i0.72/and 1.02{10,30/and 1,40
S 5 6 | Auwiliary | 1,10 105 0,73 0,52
=g 7 | Semi-quick | 1,75 167 098 052
% § . 8 Quick 3,00 285 1,26 0,90
= 9 | Triplecrown | 3,80 362 135 1,80
11 Auxiliary 1,00 95 0,72 0,52
12 | Semi-quick 1,75 167 0,97 0,52
AE 13 Quick 3,00 285 1,32 0,90

14 | Dual gear 5,00 476 i0.75/and1.51|i0,40/and 1,70

using with other types of gas it is necessary to replace the burner nozzles, and adjust
the minimum flame on the gas taps. For nozzle replacement, proceed as described in
the following paragraphs.

E The appliance is tested for methane gas G20 (2H) at a pressure of 20 mbar. When

11.1 Cooker hob nozzle replacement

IMPORTANT: Before completing the following operations, always make sure that the
appliance is disconnected from the power mains.

caps and crowns.

2. Using a 7 mm tube spanner, unscrew the burner
nozzles [Fig.7].

3. Proceed with burner nozzle replacement based on
the type of gas to be used (table “Adapting to
different types of gasses” B [Page 32]).

4. Correctly reposition the burner in its seat.

E 1. Remove the grids, remove all flame spreading

Fig. 7: nozzle replacement
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A

IMPORTANT: After adjusting for use with a gas that is different from the initial testing
one, replace the label on appliance housing with the one that corresponds to the new

gas type.

12. Adjustment of the minimum

&N

&N

Instructions for urban and methane gas

1. Light the burner and bring it to the minimum
position.

2. Remove the gas tap knob and turn the adjust-
ment screw [Fig. 8] inside or on the side of the
tap rod (depending on the model), until a regular
minimum flame is obtained. When a two-way =~ d5
gas tap is present [see Fig. 12-13] there are two
screws for minimum gas flow adjustment.

3. Re-assemble the knob and verify burner flame
stability (when quickly rotating the hand from
maximum to minimum position the flame must
not shut off).

4. Repeat the operation on all gas taps.

Instructions for liquid gas (LPG)

Tighten the screw inside, or on the side of the tap (depending on the mode), rod
clockwise completely.

< ®
—,
@ A

b9

Fig. 8: adjustment of the minimum

13. Electrical connection of the cooker hob

A

IMPORTANT: Before completing the following operation, always make sure that the
voltage and sizing of the power supply line correspond to the characteristics indicated
on the place located under the housing of the appliance. This plate must never be
removed.

Foster s=
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It is mandatory to have an earth connection as per modes foreseen in the electrical
system safety standards.

e Fordirect connection to the electric mains, a device must be applied which guar-
antees disconnection from the mains with a contact opening distance which al-
lows complete disconnection in overvoltage category Il conditions in compliance
with installation rules.

e |fusing a connection with a plug and socket, verify that they are of the same type.
Avoid using reducers, adaptors or diverters because they may cause
overheating or burns.

IMPORTANT: The manufacturer declines any liability for damages to persons or
property, caused by the non observance of the following regulations or resulting from
tampering with even a single part of the appliance.

When replacing the power cable, a HO5RR-F type cable must be used with a 3x0,75
mm2 cross-section.

H ) brown
.: T I bie
20 mm yellow-green

14. Cooker hob use

14.1 Lighting the burners

A

Before lighting hob burners, make sure v
that the flame spreading crowns are po-
sitioned in their seat with the respective
caps.

Fig.9: crown position
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The new burners called "Series III" are assem-
bled on certain cooker hobs. The lock system
between cover (B) and flame spreading (A)
guarantees perfect positioning and large
cleaning ability.

Fig. 10: positioning of the series Il burner

The upper cover (B) of the burners must be placed in opposite seat with the two intro-
ductions notches in correspondence of the two cylinders below (C) and tighten clock-

WiSe.

The associated burner is indicated near each knob.
The appliance is equipped with an electric ignition
device. It is sufficient to press the knob and rotate it
anti-clockwise to the maximum flame symbol, until
it is lit. If it does not ignite within the first 15 sec-
onds, bring the knob on @ [chiuso] (closed)
and do not try to re-ignite for 60 seconds.

Once it is lit, keep the knob pressed for a few sec-
onds in order for thermocouple to heat up. It is
possible that the burner shuts off when the knob
is released: this means that the thermocouple was
not sufficiently heated. Wait a few seconds and re-
peat the operation, keeping the knob pressed for a
little longer. Once the burner is lit, it is possible to
adjust the flame based on need.

Atter every use of the hob, always verify that the
control knobs are in @ [chiuso] (closed) posi-
tion.

If the burners were to shut off accidentally, after
about 20 seconds a safety device intervenes and
blocks gas output, even when the tap is open. In
this case bring the knob to @ [chiuso] (closed)
position and do not try to light the burner for at
least 60 seconds.

OFF
[

MAX []

\

o
MIN

Fig. 11: standard burner knob

CHIUSO 1INSIDE BURNER

° 2 EXTERNAL CROWNS
MAX 1
wax 2 B
MIN 1
Q cHiuso 2
O .
MAX 1 MAX 1
MIN 2 CHIUSO 2

Fig. 12: burner knob
dual (54000)/dual gear

CHIUSO

/ >
1 MAX

2cHiuso

1INSIDE BURNER
2 EXTERNAL CROWNS

1MIN <
2 CHIUSO

MIN
O; MIN
L

1 MAX
2 MAX

Fig. 13: burner knob
dual (GIOTTO/VULCANO)
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14.2 Practical recommendations for burner use

[i

A
A

For better burner yield, and minimum
gas consumption, it is necessary to use
flat and regular bottom pots, equipped
with a cover and proportioned to the
burner, in order to avoid that the flame

goes up their sides (see the “Pots

diameter” paragraph B& [Page 37]).
When boiling, reduce the flame as much
as needed to make sure that the liquid

does not overflow. Fig. 14: pots use

During cooking, all containers or steak pans, also to avoid burns or damage to the
hob, must not exceed the measurements indicated in the paragraph “Pot diameter”
BE [Page 37]). Do not heat empty pots or pans, because they may overheat.

When using greases or oils, pay careful attention because, when overheating, they
may catch on fire. If a pan containing greases or oil catches on fire, do not pour water
on it because it may cause burns; extinguish the fire by covering the pan with a wet
cloth and disconnect the appliance from the power mains.

14.3 Pot diameter

A

Auxiliary burner: from 6 to 14 cm

Semi-quick burner: from 15 to 20 cm

Quick burner: from 21 to 26 cm

Double crown, triple crown, dual burners: from 24 to 28 cm

During operation, the cooker hob generates heat and humidity in the room it is in-
stalled in. Make sure that the kitchen is well ventilated. A prolonged used of the ap-
pliance with some or all burners may require additional ventilation such as opening a
window and/or a greater suction power from the exhaust hood.
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15. Cleaning and maintenance

Do not use a steam jet to clean the appliance.

Before any intervention it is necessary to disengage the appliance power supply.
Avoid leaving acid or alkaline (vinegar, lemon juice, salt, tomato juice,...) substances
on the steel, grids and other parts of the appliance.

15.1 Cleaning the stainless steel

In order to properly preserve the stainless steel, it is necessary to regularly clean it after each use,
once it has cooled down.

15.1.1 Daily ordinary cleaning

In order to clean and preserve stainless steel surfaces, only use specific products that do not contain
abrasives or chlorine based acid substances.

Mode of use: pour the product on a damp cloth and pass on the surface. Take off the product thor-
oughly with a clean damp cloth.

15.1.2 Food stains or residue
c Absolutely avoid using metal sponges and sharp scrapers to avoid damaging the sur-

faces. Use normal products for steel, non abrasives, using wood or plastic material
tools if needed. Carefully rinse and dry using a soft cloth or a deerskin.

We recommend using Foster Steel Clean to clean the steel; for information on where it
can be obtained, contact the after-sales technical assistance centre.

Do not use chemical detergents such as oven sprays or stain removers.

15.2 Cleaning gas components

The grids, caps and flame spreading crowns are removable in order to simplify cleaning: wash then
in hot water with non abrasive detergent, making sure that any crud is removed and dry them imme-
diately using a cloth. Re-assemble the caps on their crowns. The cast iron components, like the grids
and the burners, must never be washed in dishwashers.

For the ignition glow plugs to work correctly, the thermocouples must always be clean. Frequently
check them and, if necessary, clean using a wet cloth and then dry them. Any dry residue must be
removed using a wood toothpick or a needle.

The flame-diffusers and burner caps must be cleaned regularly at the end of each use. For normal dirt
and to shine the flame-diffuser use Foster Steel Clean créme with a microfiber cloth. Apply following
the direction of the aluminium brushing.

ﬁ Foster =
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15.3 Cleaning of enameled top-sheets

In order to properly maintain the enameled top-sheets it is necessary to clean them regularly at the end
of each use, after having waited for it to cool down.

To clean the enamel always use only a damp microfiber cloth and neutral soap.

Do not use products containing abrasives or acid substances based on chlorine.

Imperatively avoid to use metallic sponges or sharp objects, so as not to damage the surface.

15.4 Cleaning of knobs

The knobs should be cleaned with a soft cloth dampened with water, and dried carefully.
In order to facilitate the cleaning it is possible to extract the knobs by pulling them upwards.
Do not use aggressive cleaning products containing alcohol, chlorides or abrasive products.

15.5 Markings of the top-sheet

Please take special care not to use any abrasive or chemical product on the markings (serigraphy) of
the top-sheet. Use only a damp microfiber cloth.

o Foster S.PA. will not answer for the possible inaccuracies contained in this manual attributable to printing
1 or transcription errors. The right is reserved to make amendments to own products considered necessary or
useful, also in the interest of the utility, without jeopardising its functional and safety features.
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Cher client,

Nous vous remergions pour avoir choisi une plaque de cuisson Foster.

La préférence que vous nous avez accordé nous rempli d'orgueil et de satisfaction.

Ce document regroupe les conseils et les instructions qui permettront d'utiliser de fagon optimale
la plague de cuisson et d'en garantir une bonne conservation dans le temps. Nous vous demandons
quelques minutes d‘attention afin de préserver I'efficacité du produit ainsi que votre satisfaction.

Sinceres salutions
Foster spa
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1. Avertissements pour l'utilisation

[i

A

> X

Ce manuel fait partie intégrante de I'appareil. Il doit 8tre conservé intact et a portée
de la main pendant toute le cycle de vie de la plaque de cuisson. Nous conseillons
de lire attentivement ce document ainsi que toutes les indications qu'il contient
avant d'utiliser I'appareil.

L’installation devra étre effectuée par un personnel qualifié et dans le res-
pect des normes en vigueur. Get appareil est prévu pour une utilisation de type
domestique, et il est conforme aux directives GE actuellement en vigueur:
2009/142/CE (appareils a gaz), 2006/95/CE, 2004/108/CE.

L'appareil est fabriqué pour : CUIRE ET RECHAUFFER LES ALIMENTS ; TOUTE
AUTRE UTILISATION DOIT ETRE CONSIDEREE NON CONFORME.

Le fabricant décline toute responsabilité en ce qui concerne les utilisations non
conformes a celles indiquées.

e Ne jamais utiliser cet appareil pour réchauffer les pieces.
e Ne pas laisser les résidus de I'emballage sans surveillance en milieu domestique.

o Séparer les différents matériaux de rebut provenant de I'emballage et les livrer au
centre de récolte différenciée le plus proche.

Cet appareil dispose de marquage aux sens de la directive européenne 2002/96/CE
en matiere de déchets, d'appareils électriques et électroniques (waste electrical and
glectronic equipment - WEEE). Cette directive définit les normes pour la récolte et le
recyclage des appareils inutilisés valables sur tout le territoire de I'union européenne.

La plaquette d'identification, avec
les données technique, le numéro de
série et le marquage est visiblement
positionnée sous le carter [Fig. 1].

IL EST INTERDIT D'ENLEVER LA
PLAQUETTE.

Fig. 1. emplacement de la plaquette d'identification

Les conditions de réglage de I'appareil sont spécifiées sur I'étiquette caractéristique.
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2. Avertissements pour la sécurite

A

A

Dans votre intérét et pour votre sécurité, la loi établit que I'installation et I'as-

sistance de tous les appareils électriques ou a gaz doit étre effectuée par

un personnel qualifié dans le respect des normes en vigueur et des condi-

tions des sociétés locales de fourniture du gaz et de I'énergie électrique.

e |esappareils a gaz ou ceux électriques doivent toujours étre déconnectés par des
personnes compétentes.

e |a fiche a brancher au cable d'alimentation ainsi que la prise respective devront
gtre du méme type et conformes aux normes en vigueur.

e |aprise devra &tre accessible a I'appareil encastré.
e Ne jamais débrancher la fiche en tirant le cable.

e |amise a laterre conforme aux modalités prévues par les normes de sécurité de
I'installation électrique est obligatoire.

e Ne pas boucher les ouvertures, les fissures d'aération et d'évacuation de la chaleur.

Immédiatement apres l'installation, effectuer un test rapide de I'appareil en suivant les
instructions que nous fournissons par la suite. Si I'appareil ne fonctionne pas, dé-
brancher ce dernier du réseau électrique et contacter le centre d'assistance
technique le plus proche : NE JAMAIS TENTER DE REPARER L'APAREIL.

Durant I'utilisation, I'appareil devient trés chaud. Nous conseillons, pour n'importe
quelle genre d'opération, d'utiliser des gants thermiques. Cet appareil n'est pas destiné
a I'utilisation de la part de personnes (y compris les enfants) a capacités psychiques
ou motrices réduites, ou avec manque d’expérience et de connaissance, a moins qu'il
y ait une supervision ou instruction sur I'utilisation de I'appareil de la part d'une per-
sonne responsable pour leur sécurité. LES ENFANTS DOIVENT ETRE SURVEIL-
LES POUR S’ASSURER QU’ILS NE JOUENT PAS AVEC L’APPAREIL.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages aux personnes et aux
choses dérivant de 'inobservance des consignes susmentionnées ou de manipulations
d'une seule partie de I'appareil et de I'utilisation de piéces de rechange non originales.

3. Avertissements pour I'élimination

PRENDRE SOIN DE L'ENVIRONNEMENT

Pour I'emballage de nos produits nous utilisons des matériaux non polluants par conséquent compa-
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tibles avec I'environnement et recyclables. Nous vous prions de collaborer en éliminant correctement
I'emballage. Vous pouvez vous informer auprés de votre revendeur ou des organisations compétentes
locales en ce qui concerne les adresses des centres de récolte, de recyclage et d'élimination.

NE JAMAIS LAISSER SANS SURVEILLLANCE L'EMBALLAGE OU DES PARTIES
A DE CE DERNIER. CEUX-CI PEUVENT REPRESENTER UN RISQUE D'ETOUFFE-
MENT POUR LES ENFANTS, EN PARTICULIER LES SACS EN PLASTIQUE.
Il faudra, mé&me pour votre vieil appareil, pourvoir & une élimination correcte en contribuant a éviter
les conséquences négatives pour I'environnement et la santé qui peuvent se vérifier en cas d'élimi-
nation inappropriée.

le vieil appareil a I'organisme local autorisé pour la récolte des électromémagers inu-
tilisés. Une élimination correcte permet de récupérer intelligemment les matériaux
précieux. |l est également nécessaire de couper le cable de raccordement électrique et
de I'enlever avec la fiche.

4. Apprenez a connaitre votre appareil

Dans la partie finale de ce manuel, Récapitulation des plaques de cuisson a gaz B= [Page 214],
sont regroupés tous les dessins concernant les plagues de cuisson Foster actuellement en production.

ﬁ IMPORTANT : cet appareil ne peut &tre traité comme déchet domestique. Remettre

Nous vous demandons de reconnaitre le dessin de la plague de cuisson que vous avez acheté afin de
familiariser avec les caractéristiques technique et de fonctionnement principales.

Pour faciliter la recherche, les plaques de cuisson sont divisées en deux familles :
e Les plaques de cuisson encastrables traditionnelles : « bord 8 mm », « bord Q4 » et
« bord semi-affleurant » ;

e Les plaques de cuisson encastrables a fleur : bord « filotop ».

Le premier groupe, indépendemment du type de bord, concerne le simple four encastrable
traditionnel. Les plaques de cuisson avec bord « filotop » ont un dessin plus détaillé pour permettre
de réaliser I'ouverture « sur mesure », ¢'est-a-dire en ayant espace nécessaire pour loger le bord de
la plaque de cuisson de fagon a ce qu'ellle soit « a fleur » avec le plan de travail.

Tous les dessins contiennent des numéros a proximité des brilleurs. Ces numéros identifient
le type de briilleur. Pour connaitre les puissances des brdleurs de la plaque de cuisson a gaz que
VOUuS avez achété, nous conseillons de consulter le tableau des puissances en fonction du gaz utilisé

BE [Page 214].
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5. Avant l'installation

Séparer les différents matériaux de rebut provenant de I'emballage et les

X Ne pas laisser les résidus de I'emballage sans surveillance en milieu domestique.

remettre au centre de récolte différenciée le plus proche.

Nous conseillons, dans le but d'éliminer tous les résidus de fabrication, de nettoyer

I'appareil.

Pour plus d'informations sur le nettoyage consulter le Chapitre 15 B [Page 57].

6. Mise en place sur le plan de travail

Cette table de cuisson encastrable est de Classe 3.

et doivent étre effectuées par un technicien compétent. L'installation peut tre réalisée

Les interventions suivantes requiérent une oeuvre de magonnerie et/ou de menuiserie
‘-—- )

sur différents matériaux tels que magonnerie, métal, bois massif et bois revétu de
laminés plastiques a condition qu'ils soient résistants a la chaleur (T 100°C).

6.1 Assemblage a la structure de soutien (plan de travail) d'une plaque
de cuisson encastrable traditionnelle (bord 8 mm, bord Q4, bord

semi-affleurant)

Effectuer une ouverture sur la partie su-
périeure du meuble avec les dimensions

et dans la position indiquée ci-apres et
représentée sur le dessin [Fig. 2].

Les dimensions de l'orifice d'encas-
trement sont indiquées dans la section
Récapitulation des plaques de
cuisson a gaz - modéles a encas-
trement traditionnel B [Page 214],
a proximité du dessin de la plaque de
CUiSSON que vous avez acheté.

Fig. 2: réalisation de I'ouverture pour 'encas-
trement

Foster s=



INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATEUR @

e | a distance entre la plaque de cuis- | \ ‘

lq son et le bord postérieur doit étre
d'au moins 50 mm ; & ‘
e | a distance entre la plaque de cuis-
son et les parois qui dépassent en
hauteur le plan de travail doit tre

d'au moins 100 mm ;

e Si une hotte est installée sur le plan
de cuisson, consulter les instructions
de montage de la hotte oU est repor-
tée la distance correcte a reSpeCter.  Fig 3 distances de Ja plague dé cuisson

e Positionner soigneusement la ga-

l\ raniture isolante fournie en dotation
sur le périmétre externe de I'ouver-

ture effectuée sur la partie supérieure
en essayant de la faire adhérer sur
toute la surface avec une 1égére pres-

sion des mains [Fig. 4].

e Aprés avoir effectué ces opéra-
tions, utiliser les brides de serrage
fournies en dotation pour fixer la
plague de cuisson a la structure.
Consulter le paragraphe « Fixa- Fig. 4 : mise en place de la garniture isolante
tion de la plaque de cuisson au
meuble » BE [Page 49].

min.650

6.2 Assemblage a la structure de soutien (plan de travail) d'une plaque de
cuisson encastrable a fleur (bord filotop)

profondeur dont les mesures sont indiquées dans le dessin du plan identifiable dans
la section Récapitulation des plagques de cuisson a gaz - modéles encas-
trables « a fleur » BE [Page 214]. L'espace est nécessaire pour loger le bord de la
plague de cuisson de fagon a ce qu'il soit « & fleur » avec le plan de travail.

E Ce type d'appareil nécessite d'un fraisage sur le plan de travail de 1,5 mm de
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o Nettoyer parfaitement le fraisage.

e Avant de mettre en place la plague de
cuisson il faut étaler sur toute la sur-
face de fraisage la garniture isolante
fournie en dotation [Fig. 5].

e Aprés avoir effectué ces opérations,
utiliser les brides de serrage four-
nies en dotation pour fixer la plague
de cuisson a la structure. Consulter
le paragraphe « Fixation de la
plaque de cuisson au meuble »

BE" [Page 49]. Fig. 5 mise en place de la garniture isolante

Entre les dimensions externes du plan en inox et celles internes de Ia partie surbaissée est
prévue une lumigre constante d'au moins 0,5 mm doit &tre respectée durant e montage. Les
températures développées durant I'utilisation de la plaque de cuisson induisent sur le planen
inoxunlégerallongementet par conséquent la lumiére prévue permet d'éviter les éventuelles
interférences. En ce qui concerne le plan de travail de la cuisisne, les températures induitent
par laplaque de cuisson - tant dans la section que sur le plan de contact - sont assez réduites.
Nous conseillons vivement de monter les plaques de cuisson avec bord filotop sur des
matériaux absolument hydrofuges.

7. Fixation de la plaque de cuisson au meuble

A

Fixer les crochets fournis en dotation sur les étriers en-dessous de I'appareil comme
illustré ci-dessous. Les crochets fournis permettent la fixation a des plans de travail
de 30 a 40 mm d'épaisseur.

IMPORTANT :
e Pour fixer cet appareil a la structure de soutien, nous conseillons de ne pas uti-

liser de visseuse mécanique ou électrigue et d'exercer une I6gere pression
manuelle sur les organes de fixation.

e |eplan en dessous de I'appareil doit se trouver a 5 mm minimum du fond de ce
dernier et doit avoir une ouverture de passage pour les conduites du gaz
et celles électriques d'au moins 50x50 mm.

e Si cet appareil est installé au-dessus d'un four, ce dernier doit étre
doté de ventilateur de refroidissement.

Foster s=
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7.1  Crochets fixes
[Is permettent de fixer les plaques de cuisson avec des équerres de fixation prévues a des points fixes.

Ew(mx ﬁ
im
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Encastrer le crochet B dans I'équerre A sou- B A
\ dée au plan, en ayant soin de le bloquer

dans les orifices spécifiques en fonction de
I'épaisseur du plan de travail (pour des plans B ﬁg
de 30 mm, bloquer le crochet dans I'orifice =
le plus haut de I'équerre ; pour les plans de

travail de 40 mm, bloquer le crochet dans
l'orifice le plus bas de I'équerre). D c
B A

FRANGAIS

)

Tourner la languette C jusqu'a la positionner
en-dessous du plan de travail puis serrer

lavis D. <
— —
e %o
—_— <
D

1.2 Crochets coulissants
[Is permettent de fixer les plaques de cuisson sans points de fixation prévus.

Bord standard (8 mm) .

c
A B
Bord filotop - 04 (uniquement ———
pour la série S4000) o \\/1//
B C

Insérer le crochet B dans la glissiere C.
Bloguer manuellement le crochet au moyen de la vis A.

Foster s=
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1.3 Brides de serrage fixes
Elles permettent de fixer les plaques de cuisson dans les points de fixation prévus.

E Bord standard (8 mm) STD

Insérer la bride de serrage B dans le logement du plan.
Bloquer manuellement la bride de serrage avec la vis A.

8. Raccordement de la plaque de cuisson au réseau du gaz

c Il est nécessaire que I'installation d'alimentation & gaz soit conforme aux normes lo-

cales en vigueur.

Il faut vérifier que les conditions de distribution locales (nature et pression du gaz) et
I'état de réglage de I'appareil soient compatibles.

IMPORTANT : Si I'appareil est installé sur un four il faut éviter de faire passer le
tuyau du gaz derriere le four afin de prévenir des surchauffes.

Le raccordement au réseau D Raccord de
\ du gaz peut étre effectué avec un (7{ la glljéligsllgnde
tuyau rigide en cuivre ou avec N

un tuyau flexible en acier a pa-

roi continue et dans le respect des S\ Joint
consignes établies par la norme ‘ ‘

en vigueur [Fig. 6]. En tous les cas, , Tuyau
chaque tube relié au réseau de oo fgide en

gaz doit étre doté d'un robinet
d'arrét de sécurité.

Fig. 6 : raccordement au réseau du gaz
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IMPORTANT : Il faut toujours mettre une garniture entre le raccord présent sur la
plaque et le tuyau de raccordement.

e Sil'on utilise un tuyau flexible en acier inox, celui-ci devra étre installé de
fagon a ce qu'il ne puisse pas entrer en contact avec une partie du meuble, mais
il faudra le faire passer dans un point libre d'encombrement et de fagon a pouvoir
Btre contrdlé sur toute la longueur. Le tuyau flexible ne devra pas mesurer plus de
2 metres d'extension maximum.

e | eraccord du gaz est de type fileté 1/2” gaz ISO R7 conique.

Apres avoir raccordé I'appareil au réseau du gaz il faut toujours vérifier I'étan-
chéité des raccords en utilisant une solution savoneuse.

IL EST STRICTEMENT INTERDIT DE VERIFIER L'ETANCHEITE EN UTILI-
SANT DES FLAMMES VIVES.

La plaque de cuisson est testée au gaz méthane G20 (2H) a une pression
de 20 mbars. Pour I'alimentation avec d'autres types de gaz, consulter le tableau
Adaptation aux différents types de gaz BE [Page 51].

B B

8.1 Raccordement au gaz liquide

Utiliser un régulateur de pression et réaliser le raccordement sur la bombonne confor-
mément aux consignes établies par les normes en vigueur.

>

S'assurer que la pression d'alimentation respecte les valeurs indiquées dans le ta-
bleau Adaptation aux différents types de gaz B [Page 51]. Ce raccordement doit
également étre effectué avec un tuyau rigide en cuivre ou avec un tuyau flexible en
acier a paroi continue.

9. Aération des locaux

IMPORTANT : L'appareil peut tre installé uniquement dans des locaux constam-
ment aérés, conformément aux normes en vigueur.

ﬂ Foster =
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10. Evacuation des produits de combustion

(aspiration)

Cet appareil n'est pas branché a un systéme d’évacuation des produits de la combus-
tion. Il doit &tre installé en respectant les normes en vigueur. Il faut étre particuliere-
ment attentif aux normes concernant la ventilation.

L'évacuation des produits de combustion doit &tre garantie au moyen de hottes reliées
a un conduit d'évacuation a tirage naturel sdr, ou bien au moyen d‘aspiration forcée.

Un systeme d'aspiration efficace requiert une conception soignée de la part d'un spé-
cialiste qualifié en respectant les positions et les distances indiquées par les normes.

conformité.

c IMPORTANT : A a fin de I'intervention, I'installateur devra relacher le certificat de

11. Adaptation aux différents types de gaz

Type Braleur Puissance Cr?][;;%r[? Injecteur Puissance
de nominale . nominale min.
gaz | Série | N. Réf. (KW) no(rg/lrr]lille (o mm) (KW)

2 Auxiliaire 1,00 73 0,50 0,52
3 Semi-rapide 1,75 127 0,65 0,52
|4 Rapide 2,70 196 0,80 0,90
o 5 | Triple couronne 3,50 254 0,95 1,80

= 10 Dual 4,50 328 i046/e066 | 1030/61,40
2 S 6 | Auxiliaire 1,10 80 0,52 0,52
= & il 7 | Semi-rapide 1,75 127 0,65 0,52
3 % 8 Rapide 3,00 218 0,85 0,90
£ 9 | Triple couronne | 3,80 276 0,98 1,80
&3 1 Auxiliaire 1,00 73 0,50 0,52
A 12 | Semi-rapide 1,75 127 0,65 0,52
13 Rapide 3,00 218 0,85 0,90

14 | Double couronne | 5,00 364 i046/e095 | i040/e1,70
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Type Brdleur Puissance | Consomma- | Injecteur Puissance
de nominale | tion nominale nominale
gaz | Serie | N. Ref. (KW) (g/h) (@mm) | min. (KW)
2 Auxiliaire 1,00 95 0,72 0,52
3 | Semi-rapide 1,75 167 0,97 0,52
|4 Rapide 2,70 257 1,08 0,90
5 | Triple couronne 3,50 333 1,35 1,80
W 10 Dual 4,50 429 i072/e1,02i030/e1,40
=5 6 | Auxiliaire 1,10 105 073 052
s o || Semiapide | 175 167 098 052
N § 8 Rapide 3,00 285 1,26 0,90
< 9 | Triple couronne 3,80 362 1,35 1,80
11 Auxiliaire 1,00 95 0,72 0,52
12 | Semi-rapide 1,75 167 0,97 0,52
AE 13 Rapide 3,00 285 1,32 0,90
14 | Double couronne | 5,00 476 i0,75/e151(i040/e1,70

H

L'appareil est testé au gaz méthane G20 (2H) & une pression de 20 mbars. En cas de
fonctionnement avec d'autres types de gaz, il faudra remplacer les buses des brdleurs
et régler la flamme minimum sur les robinets a gaz. Pour remplacer les buses il faut

procéder conformément a la description fournie dans les paragraphes suivants.

11.1 Substitution des buses de la plaque de cuisson

Extraire les grilles, enlever tous les chapeaux et les
couronnes des calottes des braleurs.

A I'aide d'une clé a tube de 7 mm, dévisser les
buses des brileurs [Fig. 7].

Procéder a la substitution des buses des brdleurs
selon le gaz a utiliser (tableau « Adaptation aux
différents types de gaz » B= [Page 51]).
Remettre correctement les brdleurs dans les loge-
ments respectifs.

IMPORTANT : Avant d'effectuer les opérations suivantes il faut s'assurer que I'appareil
soit débranché du réseau électrique.

A
o~k

Fig. 7: substitution des buses

Foster s=
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IMPORTANT : Aprés le réglage avec un gaz différent de celui testé, substituer ['éti-
quette placée sur le carter de I'appareil avec celle correspondante au nouveau gaz.

12. Réglage du minimum
Instructions pour le gaz de ville et pour le M
|\ méthane m r

1. Allumer le braleur et le mettre en position mi- \% o
nimum.
S b

2. Extraire la manivelle du robinet & gaz et agir sur | @‘/

la vis de réglage [Fig. 8] placée a l'intérieur ou %\K \
a cOté de la jauge du robinet (en fonction des \dﬁ@%\\
modgles), jusqu'a obtenir une flamme minimum XX E =R,
réguliere. En présence de robinet gaz a 2 voies  "19-8 + réglage du minimum
[Fig. 12-13] il y a deux vis de réglage du débit
minime gaz.

3. Remonter la poignée et vérifier la stabilité de la
flamme du brlleur (en tournant rapidement la
poignée de la position de maximum a celle de
minimum la flamme ne devra pas s'éteindre).

4. Répéter I'opération sur tous les robinets a gaz.

E Instructions pour le gaz liquide (GPL)

Visser complétement en sens horaire la vis logée a I'intérieur ou a coté de jauge du
robinet (en fonction des modgles).

13. Raccordement électrique de la plaque de cuisson
c IMPORTANT : Toujours s'assurer, avant d'effectuer les opérations suivantes, que

le voltage et le dimensionnement de la ligne d'alimentation correspondent aux ca-
ractéristiques indiquées sur la plaquette placée sous le carter de I'appareil. Cette
plaquette ne doit jamais étre enlevée.
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A

[i
(i)

La mise a la terre conforme aux modalités prévues par les normes de sécurité de
I'installation électrique est obligatoire.

e Pour le branchement direct au réseau, il est nécessaire de prévoir un dispositif qui
assure la déconnexion du réseau, avec une distance d’ouverture des contacts qui
permette la déconnexion compléte dans les conditions de la catégorie de surten-
sion Ill, conformément aux régles d'installation.

e Si I'on utilise un raccordement avec fiche et prise, il faut vérifier que celles-ci
soient du méme type. Eviter I'utilisation de réductions, d'adaptateurs ou
de dérivateurs afin d'éviter les surchauffes ou les brillures.

IMPORTANT : Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages aux per-
sonnes et aux choses dérivant de I'inobservance des consignes susmentionnées ou
de manipulations d'une seule partie de I'appareil.

En cas de remplacement du cable d'alimentation, on devra utiliser un cable du type
HO5RR-F de section 3x0,75 mm?,

g !F| marron
.: [N bleu
20 mm jaune-vert

14. Utilisation de la plaque de cuisson

14.1 Allumage des briilleurs

A

S'assurer, avant d'allumer les brlleurs ‘/Para”éleel centré
de la plaque de cuisson, que les cou- Q
ronnes des calottes des brdleurs soient w =
positionnées a la bonne place et avec les E—
chapeaux respectifs.

Incliné

Fig. 9: position des couronnes

Foster s=
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Certaines plaques de cuisson sont dotées de
nouveaux brileurs appelés « Il sérig ». Le
systeme de blocage entre le couvercle (B) et
la calotte du brdleur (A) garantit le position-
nement optimal et le grand caractere pratique
de nettoyage.

Fig. 10

mise en place du braleur Ill série

Le couvercle supérieur (B) des brdleurs doit &tre placé dans son logement respectif
avec les deux crans au niveau des deux cylindres placés en dessous (C) et visser en

sens horaire.

le L'appareil est doté d'un dispositif d'allumage
électrique. Il suffit d'appuyer et de tourner en sens
anti-horaire la poignée sur le symbole de flamme
maximum, jusqu'a I'allumage. Si I'allumage n'ad-
vient pas dans les 15 premiéres secondes, mettre
la poignée sur @ [chiuso] (fermé) et ne pas
tenter de rallumage pendant 60 secondes.

Apres l'allumage, maintenir la poignée appuyée
pendant quelques secondes afin de permettre
au thermocouple de réchauffer. Le brlleur peut
s'éteindre en relachant la poignée : cela signi-
fie que le thermocouple n'a pas suffisamment
réchauffé. Attendre quelques instants et répéter
I'opération en maintenant plus longtemps la poi-
gnée appuyée. Une fois que le braleur est allumé,
on peux régler la flamme en fonction des besoins.

Il faut, aprés chaque utilisation de la plaque de
cuisson, toujours Vérifier que les poignées de com-
mande soient en position @ [chiuso] (fermé).

Si les brlleurs devraient s'éteindre accidentelle-
ment, aprés un intervalle d'environ 20 secondes
un dispositif de sécurité interviendra pour bloguer
la sortie de gaz, méme si le robinet est ouvert.
Dans ce cas, il faut remettre la poignée en position
de @ [chiuso] (fermé) et ne pas tenter de ral-
lumer le brileur pendant au moins 60 secondes.

OFF

e

MAX []
\ :
MIN
Fig. 11:  poignée braleur standard

1 BRULEUR INTERNE
2 COURONNES
EXTERNES

CHIUSO

A

MAX 1
MAX 2 u
MIN 1
© cHiuso 2
.

MAX 1 MAX 1

MIN 2 CHIUSO 2
Fig.12:  poignée braleur

dual (S4000) / double couronne

CHIuso 1 BRULEUR INTERNE
2 COURONNES

/ b EXTERNES
1 MAX

2cHiuso B
mn < Ol
2 CHIUSO ‘
1 MAX
2 MAX
Fig.13:  poignée braleur

dual (GIOTTO/VULCANO)
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14.2 Conseils pratiques pour I'utilisation des briileurs

[i

A
A

Pour un rendement meilleur des braleurs
et une consommation minimum de gaz,
il faut utiliser des récipients a fond plat
gt régulier, pourvus de couvercle et pro-
portionnés au braleur afin d'éviter que Ia

flamme aille braler les cotés (consulter

le paragraphe « Diamétre des réci-
pients » B=" [Page 56]). Au moment de
I'ébullition, réduire la flamme pour em-

pécher le débordement du liquide. Fig.14:  utilisation des récipients

Pendant la cuisson, afin d'éviter les brilures ou d'endommager la plaque de cuisson
a cause de la chaleur excessive, tous les récipients ou les grils ne doivent pas dépas-
ser les mesures indiquées dans le paragraphe « Diametre des récipients » B
[Page 56]). Ne pas réchauffer les casseroles ou les poéles vides car elles pourraient
surchauffer.

Faire trés attention en utilisant la graisse ou I'huile, ces derniéres en surchauffant peu-
vent s'enflammer. Si une casserole qui contient de la graisse ou de I'huile s'enflamme,
il ne faut pas y verser de I'eau pour éviter les bralures ; éteindre le feu en couvrant la
casserole avec un chiffon mouillé et débrancher I'appareil du réseau électrique.

14.3 Diameétre des récipients

e Brlleur auxiliaire : de6a 14 cm

e Brlleur semi-rapide : de 15220 cm

e Brlleur rapide : de 21 426 cm

e Brleurs douple couronne, triple couronne, dual : de 24 @ 28 cm

A

Durant le fonctionnement, a plaque de cuisson produit de la chaleur et de I'humidité
dans la piece ou il est installé : S'assurer que la cuisine soit bien aérée. L'utilisation
prolongée de I'appareil avec certains ou tous les brdleurs peut nécessiter d'une aéra-
tion supplémentaire telle que I'ouverture d'une fenétre et/ou d'une puissance d'aspi-
ration plus importante de la part de la hotte aspirante.

Foster s=
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15. Nettoyage et entretien

Ne pas utiliser de jet de vapeur pour nettoyer I'appareil.

Avant chaque intervention il faut couper le courant a |'appareil.

Eviter de laisser sur I'acier, sur les grilles et sur les autres parties de I'appareil,
des substances acides ou alcalines (vinaigre, jus de citron, sel, sauce tomate, etc.)

15.1 Nettoyage de I'acier inox

Pour préserver I'acier inox il faut le nettoyer aprés chaque utilisation aprés I'avoir laissé refroidir.
15.1.1 Nettoyage ordinaire quotidien

Pour nettoyer et préserver les surfaces en acier inox il faut utiliser uniquement des produits spéci-
fiques qui ne contiennent pas d'abrasif ou de substances acides a base de chlore.

Facon d'utilisation: verser le produite sur un chiffon humide et passer sur la surface. Enlever enfin
complétement le produit avec un chiffon humide propre.

15.1.2 Taches d'aliment ou résidus
c Il faut absolument éviter d'utiliser des éponges métalliques et des grattoirs coupant

afin de ne pas endommager les surfaces. Utiliser des produits normaux pour |'acier,
non abrasifs, en se servant éventuellement d'outils en bois ou en plastique. Rincer
soigneusement et sécher a I'aide d'un chiffon souple ou d'une peau de daim.

Comme produit pour nettoyer I'acier nous conseillons Foster Steel Clean ; pour savoir
ou pouvoir l'acheter, s'adresser au centre d'assistance technique.

Ne pas utiliser de détergents chimiques tels que vaporisateur pour les fours ou détachants.

15.2 Nettoyage des composants a gaz

Pour faciliter le nettoyage, les grilles, les chapeaux, les couronnes des calottes des brileurs sont extrac-
tibles : il faut les laver avec de I'eau chaude et du détergent non abrasif en ayant soin d'éliminer toutes les
incrustations puis les sécher immédiatement avec un chiffon. Remonter les chapeaux sur les couronnes
respectives. Les composants en fonte tels que grilles et brdleurs ne doivent pas &tre lavés en lave-vaisselle.

Pour garantir le bon fonctionnement, les bougies d'allumage et les thermocouples doivent toujours étre
bien propres. I faut Ies controler régulierement et, si nécessaire, les nettoyer avec un chiffon humide puis
les sécher. Les éventuels résidus secs doivent &tre éliminés avec un cure-dent en bois ou une aiguille.

Nettoyer régulierement les couvercles des bruleurs et les couronnes coupe-flamme a la fin de chaque
utilisation. Pour les salissures moins difficiles et pour le polissage des coupe-flamme utiliser la créme
Foster Steel Clean avec un chiffon en microfibre, en suivant la direction de Ia finition du métal.
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15.3 Nettoyage des plans des tables de cuisson émaillées

Pour une bonne conservation dans le temps du plan émaillé de votre table de cuisson il faut le nettoyer
régulierement aprés chaque utilisation, avec le soin de le laisser refroidir au paravent.

Pour nettoyer et conserver correctement I'émail utiliser toujours et seulement un chiffon en microfibre
humide et du savon neutre.

Ne pas utiliser de produits qui contiennent abrasifs ou substances acides a base de chlore.

Eviter absolument de utiliser des éponges métalliques ou de grattoirs coupants afin de ne pas abimer
les surfaces.

15.4 Nettoyage des manettes

Les manettes doivent &tre nettoyées avec un chiffon souple, 1égérement mouillé avec eau, et séchées
avec soin.

Pour faciliter le nettoyage il est possible d’enlever les manettes en les tirant vers le haut.

Ne pas utiliser de produits agressifs contenant de I'alcool, chlorures ou de produits abrasifs.

15.5 Sérigraphie du plan
Faire trés attention a ne pas utiliser aucun produit abrasif ou chimique sur la sérigraphie du plan de la
table de cuisson. Utiliser seulement un chiffon en microfibre humide.

o Foster S.PA. n'est pas responsable des éventuelles inexactitudes dues aux erreurs d'impression ou d'écri-
1 ture, contenue dans ce dépliant. La société se réserve le droit d'apporter a ses propres produits, les mo-
difications qu'elle considérera nécessaires ou utiles, dans I'intérét des utilisateurs, sans comprometire les

caractéristiques de fonctionnement et de sécurité.

Foster s=



Sehr geehrter Kunde, Sehr geehrte Kundin

Wir danken lhnen, das Sie ein Foster-Kochfeld gewdhlt haben.

Ihr Vorzug ist fiir uns ein Grund auf Stolz und Zufriedenheit.

In der vorliegenden Anleitung sind die Empfehlungen und Anweisungen enthalten, damit Sie

das gekaufte Kochfeld am besten bedienen kénnen und die Erhaltung in der Zeit zu garantieren.
Wir bitten um Ihre Aufmerksamkeit ftir wenige Minuten, damit die Leistung des Produkts und Ihrer
Zufriedenheit auf lange Zeit erhalten bleiben.

Mit freundlichen Griifen,
Foster Spa
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1. Hinweise fiir die Benutzung

@ Diese Anleitung ist ein Bestandteil des Apparats. Sie soll komplett aufbewahrt werden

DEUTSCH

und wédhrend der ganzen Lebensdauer des Kochfelds dem Benutzer zur Verfiigung ste-
hen. Wir empfehlen lhnen, dieses Dokument mit seinen Anweisungen sorgfaltig
durchzulesen, bevor Sie das Gerét in Betriebh nehmen.

Die Installation muB von qualifiziertem Personal und mit Beachtung der gel-
tenden Bestimmungen durchgefiihrt werden. Dieses Gerét ist fir den Privathaushalt
vorgesehen und ist konform mit den geltenden, aktuellen CE-Richtlinien:
2009/142/EG (Gasverbrauchseinrichtungen), 2006/95/EG, 2004/108/EG.

WARMEN VON SPEISEN, JEDER ANDERE BENUTZUNG WIRD ALS UN-
SACHGEMASS ERACHTET.

Der Hersteller lehnt, bei irgend einer anderen Benutzung als der beschriebenen, jede
Verantwortung ab.

e Gebrauchen Sie dieses Gerdt nie als Raumheizung.
e [assen Sie keine Verpackungsreste unaufbesichtigt in der Wohnung herumliegen.

e Trennen Sie die verschiedenen Verpackungsmateriale und entsorgen Sie sie in die
ndchstgelegenen Sammelstelle.

2 Das Gerdt ist fiir den folgenden Zweck konstruiert worden: KOCHEN UND AUF-

Dieses Gerdt ist gemal der europdischen Richtlinie 2002/96/EG (iber Elektro-und
Elektronikgeréten (- WEEE Elektro-und Elektronik-Altgerdte) beschildert worden. Die-
se Richtlinie definiert die Vorschriften fir die Entsorgung und Wiederaufbereitung der
stillgelegten Geréte im ganzen EU-Raum.

Das Identifikationsschild mit den
technischen Angaben, der Seriennum-
mer und Marke ist gut sichthar unter
der Abdeckung [Abb. 1] angebracht.

> X

DAS SCHILD DARF NIE ABGENOM-
MEN WERDEN.

Abb. 1: Position des Identifikationsschilds

Die Bedingungen fiir die Einstellung des Geréts sind auf dem Kennschild angefiihrt.

Foster s=
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2. Sicherheitsinformationen

A

A

Fir Sie und Ihre Sicherheit, wird gesetzlich vorgeschrieben, dass die Installation und
der Service fiir alle elektrische oder mit Gas hetriehenen Gerdte nur von quali-
fiziertem Personal, gemiB den geltenden Vorschriften und den Anspriichen der

lokalen Gas- und Stromversorungsunternehmen ausgefiihrt werden diirfen.
o Die Gas- oder elektrischen Gerate miissen von fachkundigem Personal abgetrennt werden.

e Der fiir das Versorgungskabel verwendete Steckertyp und die entsprechende Dose
miissen gleich und konform mit den geltenden Vorschriften sein.

e Die Steckdose muss auch bei eingebautem Gerét zugénglich sein.
e Ziehen Sie nie am Kabel, um den Stecker aus der Dose zu ziehen.

e Der normengerechte Anschluss an die Erdableitung der elektrischen Versor-
gungsanlage ist obligatorisch.

e Die Offnungen und die Luft- und Warmeentsorgungsspélte diirfen auf keine Weise
verstopft werden.

Nach abgeschlossener Installation muss ein kurzer Betriebstest des Geréts durchgefiihrt
werden. Folgen Sie dabei den Anweisungen, die weiter hinten in dieser Anleitung be-
schrieben werden. Falls das Gerdt nicht funktionieren sollte, ziehen Sie den

Stecker aus der Versorgungsdose und wenden Sie sich an den nachstgelege-
nen Reparatur-Service. PROBIEREN SIE NIE, DAS GERAT ZU REPARIEREN.

Das Gerat wird wahrend seinem Einsatu sehr heif3. Wir raten deshalb bei jeder Arbeit
Warmeschutzhandschuhe oder Topflappen zu gebrauchen. Dieses Gerdt ist nicht fiir
die Verwendung durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrénkten geisti-
gen und motorischen Fahigkeiten bestimmt oder Mangel an Erfahrung und Wissen, es
sei denn, unter Aufsicht oder ausfiihrlicher Anleitung zur Benutzung durch eine Per-
son, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist. KINDER MUSSEN BEAUFSICHTIGT
WERDEN, DAMIT SIE NICHT MIT DEM GERAT SPIELEN.

Der Hersteller lehnt jede Haftpflicht ab, wenn durch das Nichtbeachten der oben genann-
ten Vorschriften oder durch Abdnderungen auch nur von einem einzigen Bestandteil oder
Verwenden von nicht Originalersatzteilen, Personen oder Sachen beschadigt worden sind.

3. Hinweise fiir die Entsorgung

UNSER UMWELTBEWUSSTSEIN
Beim Verpacken unserer Produkte werden nur umweltfreundliche und recyclebare Materiale verwen-
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det. Wir bitten Sie deshalb, mit uns zusammen zu arbeiten, indem Sie das Material korrekt trennen
und entsorgen. Ihr Wiederverkdufer oder bei den zustandigen Organisationen werden Ihnen gerne die
Adressen der Sammel-, Recycle- und Entsorgungsstellen in lhrer Nahe angeben.

LASSEN SIE DAS VERPACKUNGMATERIAL ODER TEILE DAVON, NICHT
A UNBESICHTIGT HERUMLIEGEN. SIE, UND VOR ALLEM DIE PLASTIKTU-
TEN, KONNEN FUR KINDER GEFAHRLICH SEIN. ERSTICKUNGSGEFAHR!
Auch fiir ihr altes Gerat miissen dieselben Regeln fiir seine korrekte Entsorgung angewandt werden.
Sie helfen damit bei, negative Folgen fiir die Umwelt und Ihre Gesundheit zu vermeiden, die im Falle
giner unsachgeméBen Entsorgung entstehen wiirden.

sie das alte Gerdt in eine autorisierte Sammelstelle fiir stillgelegte Elektrohaushalts-
gerdte in lhrer Nahe. Eine korrekte Entsorgung erlaubt ein kluges Recycling von wert-
vollen Materialen. Das Versorgungskabel muss weiterhin abgetrennt werden und mit
dem Stecker entsorgt werden.

4. Machen Sie mit Ihrem Gerat Bekanntschaft

AmEnde dieser Anleitung, Ubersicht der Gaskochfelder BE" [Seite 214], finden Sie die Zeichnungen
aller heute erhéltlichen Kochfelder Foster.

ﬁ WICHTIG: Dieses Gerdt kann nicht mit dem Haushaltsabfall entsorgt werden. Geben

Wir bitten Sie, die Zeichnung Ihres Kochfelds heraus zu suchen, damit sie sich mit den technischen
und funktionalen Eigenschaften vertraut machen kdnnen.

Um die Suche zu erleichtern, sind die Kochfelder in zwei GroBfamilien eingeteilt worden:

¢ Kochfelder fiir den traditionellen Einbau: ,Kante 8 mm*, ,Kante Q4" e ,halb flichenbiin-
dige Kante*;

¢ Fliachenbiindig eingebaute Kochfelder : ,,Filotop“ -Rand

Fiir die erste Gruppe braucht es unabhangig von der Art des Rands eine einfache, traditio-
nelle Einbaudffnung. Die ,Filotop“-Kochfelder haben ein detaillierteres Design, das die Realisation
einer Offnung ,auf MaB“ gewahrt, da diese Kochfelder dank des Absatzes am Kochfeldrand komplett
in die Arbeitsfldche eingelegt werden kénnen, damit das Kochfeld schlieBlich flachenbiindig zur Ar-
beitsfldche zu liegen kommt.

Auf allen Zeichnungen befinden sich Zahlen die den Brennern entsprechen. Diese Ziffern be-
zeichnen den jeweiligen Brennertyp. Um die Leistung der Brenner des von Ihnen gekauften
Gaskochfelds zu kennen, verweisen wir Sie auf die Leistungstabelle nach dem verwendeten Gastyps
auf BE [Seite 214].

ﬁ Foster =
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5. Vor der Installation

X Lassen Sie keine Verpackungsreste unaufbesichtigt in der Wohnung herumliegen.

Trennen Sie die verschiedenen Verpackungsmateriale und entsorgen Sie
sie in die ndchstgelegenen Sammelstelle.

Nach der Beseitigung aller Fabrikationsriickbestanden raten wir, das Gerat zu reini-
gen.

Weitere Informationen (ber die Reinigung finden Sie im Kapitel 15 BE [Seite 76].

6. Auflegen auf die Arbeitsflachenoffnung

Dieses Einbau- Gaskochfeld ist Klasse 3.

Die folgenden Arbeiten verlangen eine Maurer- und/oder Schreinerarbeit und werden

I (ﬁ'\ deshalb von technischen Fachleuten ausgefiihrt. Die Installation ist auf verschiede-

_— nen hitzebestdndigen (100°C) Materialen moglich wie: Mauern, Metall, massives und
kunstofflaminiertes Holz.

6.1 Installation eines traditionellen Einbaukochfelds (8 mm-, Q4- und halb
flichenbiindige Kanten) in eine Halterungsstruktur (Arbeitsflache)

Schneiden Sie eine Offnung in die Ober-
l\ seite des Mdbels mit den AbmaBen und
in der Position, die folgend angegeben
und in der Zeichnung bebildert [Abb. 2]

wird.

Die Abmafe der Einbaudffnung sind im
Abschnitt Ubersicht der Gaskochfel-
der - Modelle mit traditionellem
Einbau ®% [Scite214], auf der Zeichnung
des entsprechenden Kochfelds das Sie

gekauft haben enthalten. Abb. 2: Ausfiiren der Einbaudffnung
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e Der Abstand des Kochfelds zum hin- ‘ | \
teren Rand der Arbeitsfldche muss
mindestens 50 mm betragen; & ‘
e Der Abstand des Kochfelds zu den

DEUTSCH

Wénden die die Arbeitsfldche dber-
ragen muss mindestens 100 mm
betragen;

e |m Falle der Installation einer Dunst-
abzugshaube (ber dem Kochfeld,
konsultieren Sie die Installationsan-
weisungen der Haube, in denen der  apy 3. pistanze del piano cottura
korrekte Abstand aufgefihrt wird.

e |egen Sie die mitgelieferte Isolier-
dichtung sorgféltig auf den duBeren
Rand der Einbaudffnung und driicken

Sie ihn auf seiner ganzen Oberfldche
leicht von Hand [Abb. 4] an.

e Wenn diese Arbeiten abgeschlossen
worden sind, nehmen sie die beilie-
genden Befestigungsbiigel und be-
festigen Sie damit das Kochfeld mit
der Oberfldche der Einbaustruktur.
Sehen Sie im Abschnitt ,Befesti-
gung des Kochfelds an der Ein- by, 4: Anbringen der Isolierdichtung
baustruktur” B [Seite 65].

min.650

6.2 Installation eines flachenbiindigen Kochfelds (Filotop) in eine Einbau-
struktur (Arbeitsflache)

fliche. Die MaBe sind in der Zeichung auf dem Plan, im Abschnitt Ubersicht
der Gaskochfelder - Einlagemodelle ,Filotop“ B= [Seite 214] angegeben.
Der Absatz dient als Sitz fir den Kochfeldrand damit sich die Kochfeldoberfldche auf
die gleiche Ebene wie die Arbeitsfldche zu liegen kommt.

C Diese Modelle benttigen eine 1,5 mm tiefe Einfrasung in die Arbeits-

Foster s=
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e Reinigen Sie die Ausfrasung sorgféltig.

e Bevor das Feld eingelegt werden
kann, muss auf der ganzen Ausfré-
sung die beiliegende Isolierdichtung
[Fig.5] angebracht werden.

e Wenn diese Arbeiten abgeschlossen
worden sind, nehmen sie die beilie-
genden Befestigungsbiigel und be-
festigen Sie damit das Kochfeld mit
der Oberfldche der Einbaustruktur.
Sehen Sie im Abschnitt ,Befesti-
gung des Kochfelds an der Ein-  aob. 5: Anbringen der Isolierdichtung
baustruktur” BE [Seite 65).

Zwischen den duBeren und inneren des Absatzes ist ein konstanter Spielraum von
mindestens 0,5 mm vorgesehen, der bei der Montage eingehalten werden muss. Die
Temperaturen, die sich beim Benutzen des Kochfelds entwickeln, verursachen in der
Stahlplatte eine leichte Dehnung. Der vorgesehene Spielraum vermeidet eventuelle In-
terferenzen. Was die Arbeitsfldche der Kiiche anbetrifft, so sind die vom Kochfeld abge-
gebenen Temperaturen sehr bescheiden, sei es an der Schnitt- oder auf der Oberfldche.
Wir empfehlen jedoch, darauf zu achten, dass die Filotop-Einlegekochfelder nur in
absolut wasserfeste Materiale eingebaut wird.

1. Befestigen des Kochfelds in die Einbaustruktur

&N
A

Befestigen Sie die beiliegenden Haken auf den Biigeln unten am Gerat, wie folgend
abgebildet ist:. Die Haken kdnnen Stérken zwischen 30 und 40 mm befestigen.

WICHTIG:

e Wir raten, fir die Befestigung dieses Produkts keine mechanischen oder
elektrischen Schraubenzieher zu benutzen, sondern einen maBigen Druck
von Hand auf die Befestigungsorgane auszuliben.

* Die unter dem Gerdt liegende Fléche muss sich mindestens 5 mm unterhalb des
Grund desselben befinden und muss eine Offnung fiir die elektrische und
die Gasleitung von mindestens 50x50 mm haben.

e Wenn das Produkt iiber einem Ofen installiert wird, muss der Ofen mit
einem Abkiihlventilator versehen sein.
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1.1 Befestigte Haken
Erlauben die Befestigung der Kochfelder mit den Halbierungen an den vorgegebenen Stellen.

E Standard Kante (mm) ﬁ
im

Halb flchenbiindige (3 mm) Kante i“ A
e,

A

Foster s=
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Haken Sie den Haken BA auf den am Feld an- B A
\ geschweiften Winkel A, der sich in den ent-

sprechenden Bohrldchern je nach der Stérke

des Felds (fir das 30 mm starke Kochfeld — | ﬁg

wird der Haken im oberen Bohrloch des Win-  — =
D

kels, wdhrend beim 40 mm starken Feld der
Haken im unteren Bohrloch befestigt wird).

C
Drehen Sie den Federkeil C bis er unter dem
Feld positioniert ist und ziehen Sie nun die . A
Schraube D an.
~~_
o @k =F -
D C

7.2 Gleithaken
Erlauben die Befestigung der Kochfelder ohne die Halterungen an den vorgegebenen Stellen.

E Standard Kante (8mm)

STD

C
A B
Flachenbiindige ..Filotop“- Kante - —“——
4 (nur fiir die Serie S4000 -
B C

Fligen Sie den Haken B in die Gleitschiene C.
Befestigen Sie den Haken mit der Schraube A von Hand.
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1.3 Befestigte Biigel
Erlauben die Befestigung der Kochfelder an den vorgegebenen Befestigungstellen.

&N

Standard Kante (8mm STD

Fligen Sie den Bigel B in den entsprechenden Sitz unter dem Feld ein.
Befestigen Sie den Biigel mit der Schraube A von Hand.

8. Anschluss des Kochfelds an die Gasversorgung

A

&N

Die Gasversorgungsanlage muss mit den geltenden Grtlichen Vorschriften konform
sein.

Es ist notwendig, dass die ortlichen Verteilerbedingungen (Gasart und -Druck) und die
Regulierung des Gerdts auf ihre Kompatibilitat gepriift werden.

WICHTIG: Falls das Gerdt iiber einem Backofen montiert wird, muss darauf geachtet
werden, dass der Gasschlauch nicht an der Hinterseite des Ofens gelegt wird, um
dessen Uberhitzung vorzubeugen.

Der Anschluss an die Gasversor- D Anschluss-
gung kann mit einem Kupferrohr ( { stutzen des
— 4 Kochtelds

oder mit einem Stahlschlauch
mit nahtloser Wand und gemdB den
Vorschriften der geltenden Normen T Dichtung

[Abb. 6] ausgefiihrt werden. Auf jeden ‘
Fall muss jedes Rohr, das an ——
die Gasleitung angeschlossen Stahlschlauch ' l.l Kupferrohr
wird, mit einem Sicherheits-
hahn versorgt werden. §
I

Abb. 6: Anschluss an die Gasversorgung

Foster s=



L P

5 b

ANLEITUNGEN FUR DEN INSTALLATEUR @

WICHTIG: Legen Sie immer die Dichtung zwischen den Anschlussstutzen des Koch-
felds und dem Anschlussrohr.

e Wenn sie einen rostfreien Stahlschlauch benutzen, muss dieser so mon-
tiert werden, dass er nicht mit der Einbaustruktur in Bertihrung kommt, sondern
dass er in einem hindernisfreien Ort so ausgelegt wird, dass er auf seiner ganzen
Lange inspektioniert werden kann. Der Schlauch darf ausgestreckt nicht langer
als 2 m sein.

e Der Gasstutzen hat ein konisches I1SO R7-Gewinde von 1/2” Durchmesser.

Nachdem Sie das Gerét an die Gasversorgung angeschlossen hahen, priifen Sie
immer die Dichte der Anschliisse mit einer Seifenlosung.

ES IST ABSOLUT VERBOTEN, DIE DICHTE MIT EINER FREIEN FLAMME ZU
KONTROLLIEREN.

Das Kochfeld ist fiir Erdgas G20 (2H) mit einem Druck von 20 mbar ge-
testet vorden. Bei der Versorgung mit anderen Gastypen, sehen Sie auf der Tabelle
Anpassung an die verschiedenen Gastypen BE [Seite 70] nach.

8.1 Anschluss an Fliissiggas

>

Wenden Sie einen Druckregler an und verbinden Sie die Leitung an der Gasflasche
gemdB den verordneten Vorschriften der geltenden Normen.

Versichern Sie sich, dass der Versorgungsdruck den in der Tabelle Anpassung
an die verschiedenen Gastypen B= [Scite 70] angegebenen Werten entspricht.
Auch flir diesen Fall muss der Anschluss mit einem Kupferrohr oder einem nahtlosen
Stahlschlauch gemacht werden.

9. Beliiftung der Raume

A

WICHTIG: Das Gerdt darf nur in stdndig bellifteten Rumen installiert werden, wie es
von den geltenden Normen vorgeschrieben wird.
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10. Ablassen der Verbrennungserzeugnissen

(Dampfabzug)

Dieses Gerdt ist nicht an ein Abfihrungssystem der Verbrennungsprodukte ange-
A schlossen. Die Installation hat in Ubereinstimmung mit den giiltigen Vorschriften zu

erfolgen. Die entsprechenden Anforderungen in Bezug auf die Beliiftung sind beson-
ders zu beriicksichtigen.

nem Schacht mit natiirlichem Abzug angeschlossen ist oder mit einer maschinellen

c Der Abzug der Verbrennungserzeugnissen muss durch eine Abzugskappe, die an ei-
Abzugsvorrichtung geschehen.

Ein wirksames Abzugssystem verlangt eine sorgfédltige Planung eines befugten Spe-
zialisten, wobei die Position und die Abstdnde gemdss den Angaben den geltenden
Vorschriften eingehalten werden mtissen.

zeugnis austellen kdnnen.

c WICHTIG: Der Installateur muss bei Abschluss der Installation ein Konformitats-

11. Anpassung an die verschiedenen Gastypen.

Brenner Nennlei- | Nominal- Injektor Min.
Gasart - stung | verbrauch Nennleistung
Serie | Nr. Gegenstand (KW) (/) (o mm) (KW)
2 Hilfsbrenner 1,00 77 0,43 0,52
3 | Halbschneller Brenner| 1,75 136 0,58 0,52
I 4 Schnellbrenner 2,70 209 0,71 0,90
. 5 | Dreikranzbrenner 3,50 272 0,75 1,80
S:ID_ S 10 Dualbrenner 450 349 i043/e0,61]i030/e1,40
;<>’ é 6 Hilfsbrenner 1,10 85 0,45 0,52
< - " 7 | Halbschneller Brenner| 1,75 136 0,57 0,52
2 8 |  Schngllbrenner 3,00 233 073 0,90
3 &3 9 | Dreikranzbrenner 3,80 295 0,77 1,80
1 Hilfsbrenner 1,00 0,43 0,52
A 12 | Halbschneller Brenner| 1,75 0,58 0,52
13 Schnellbrenner 3,00 0,90
14 | Doppelkranzbrenner 5,00 i040/e0,80|i040/e1,70

Foster s=
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Brenner Nenn- | Nominal- Injektor Min. Nen-
Gasart leistung | verbrauch nleistung
Serie | Nr. Gegenstand (KW) (g/h) (@ mm) (KW)
2 Hilfsbrenner 1,00 95 0,72 0,52
3 | Halbschneller Brenner | 1,75 167 0,97 0,52
4 Schnellbrenner 2,70 257 1,08 0,90
5 Dreikranzbrenner 3,50 333 1,35 1,80
10 Dualbrenner 4,50 429  [i0,72/e1,02|10,30/¢e1,40
% é.;? 6 Hilfsbrenner 110 105 0,73 0,52
2 7| Halbschneller Brenner | 1,75 167 0,98 0,52
&5 § 8 Schnellbrenner 3,00 285 1,26 0,90
9 Dreikranzbrenner 3,80 362 1,35 1,80
1 Hilfsbrenner 1,00 95 0,72 0,52
12 | Halbschneller Brenner | 1,75 167 0,97 0,52
AE 13 Schnellbrenner 3,00 285 1,32 0,90
14 | Doppelkranzbrenner 5,00 476 i0,75/e151(i0,40/e1,70

[i

Das Kochfeld ist fiir Erdgas G20 (2H) mit einem Druck von 20 mbar getestet vorden.
Fiir den Betrieb mit anderen Gastypen miissen die Brennerdiisen ausgewechselt were-
den und die Minimum-Flamme an den Gashdhnen reguliert werden Fiir das Ersetzen
der Diisen folgen sie den Anweisungen in den folgenden Abschnitten.

11.1 Auswechseln der Kochfelddiisen

A
&N

WICHTIG: Bevor Sie die folgenden Eingriffe unternehmen, versichern Sie sich, dass

das Gerat von Stromnetz abgetrennt worden ist.

1. Entfernen Sie die Topfhalter, die Brennerdeckel
und die Gasverteilerkranze.

2. Mit einem 7 mm-Rohrschliissel schrauben Sie
nun die Diisen aus den Brennern [Abb. 7].

3. Ersetzen Sie die Brennerdiisen je nach dem zu ver-
wendenden Gas (siehe tabelle ,Anpassung an
die verschiedenen Gastypen* BE [Seite 70]).

4. Schrauben legen Sie die Brenner wieder korrekt
auf ihren Sitz.

Abb. 7: Auswechseln der Diisen
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Test, ersetzen Sie bitte die Etikette auf der Abdeckung des Geréts mit der dem neuen

c WICHTIG: Nach der Regulierung mit einem verschiedenen Gas als dasjenige vom
Gas entsprechenden Etikette.

12. Regulieren des Minimums

E Anleitungen fiir Stadt- oder Erdgas

1. Ziinden Sie den Brenner an und bringen Sie ihn
auf die Minimumsposition.

2. Ziehen Sie den Drehknopf des Gashahnen ab
und drehen Sie an der Regulierschraube [Abb.8]
im Innern oder an der Seite des Hahnenstifts
(je nach Modell) bis eine regelmassige Mini- =~ d5
musflamme erreicht wird. Wenn ein 2-Génge . N
Gashahn vorhanden ist [Abb. 12-13], es gibt zwei  AbD- 8- Regulieren des Minimums
Reglungsschraube fiir die minimale Gasstrom-
anpassung.

3. Setzen Sie den Drehknopf wieder auf une priifen
Sie nun die Stabilitét der Flamme des Brenners
(indem sie den Drehknopf schnell von der Ma-
ximums- auf die Minimumsposition, wobei die
Flamme im Minimum nicht ausldschen sollte).

4. Wiederholen Sie die Prozedur an allen Gashahnen.

Anleitungen fiir Fliisiggas (LPG
\ Schrauben Sie die Regulierschraube im Innern oder an der Seite des Hahnenstifts
(je nach Modell) im Uhrzeigersinn komplett an.

AN

v
Y
<G

%

13. Das Kochfeld an dei Stromversorgung anschlieBen

WICHTIG: Bevor sie mit den folgenden Arbeiten beginnen, versichern Sie sich im-

A mer, dass die Spannung und die Dimensionierung der Versorgungsleitung den auf
dem unter der Abdeckung angebrachten Identifikationsschild angegebenen Eigen-
schaften entsprechen. Dieses Schild darf nie abgenommen werden.

Foster s=
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Der normengerechte Anschluss an die Erdableitung der elektrischen Versorgungsan-
lage ist obligatorisch.

e 7um direkten Anschluss an das Netz, ist eine Vorrichtung nétig, die die Trennung
vom Netzwerk garantiert, mit einem Abstand der Kontaktdffnung, der die vollstan-
dige Abtrennung unter Bedingungen Uberspannungskathegorie Il ermaglicht,
gemaR den Regeln der Montage.

e Wenn ein Aschluss mit einem Stecker vorgesehen worden ist, versichern Sie sich,
dass der Stecker und die Dose vom selben Typ sind. Vermeiden sie die An-
bringung von Reduktionen oder von Shunts, da diese Uberhitzungen
oder Verbrennungen verursachen konnten.

WICHTIG: Der Hersteller lehnt jede Haftpflicht ab, wenn durch das Nichtbeachten der
oben genannten Vorschriften oder durch Abanderungen auch nur von einem einzigen
Bestandteil, Personen oder Sachen beschédigt worden sind.

Im Falle eines Auswechselns des Versorgungskabels muss ein Kabel Typ HO5RR-F
Querschnitt 3x0,75 mm? verwendet werden.

g D braun
o—""" .
20 mm gelb-griin

14. Gebrauch des Kochfelds

14.1 Ziindung der Brenner

A

Bevor Sie die Brenner anziinden, ver-
gewissern Sie sich, dass die Flammen-
verteilerkrdnze mit den Brennerdeckeln
korrekt auf den entsprechenden Sitzen
gelegt sind.

\/parallel und eingemittet

Abb. 9: Position der Krdnze
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A

Auf einige Kochfelder werden die neuen Bren-
ner der ,Serie IlI“ montiert. Das Blockiersys-
tem zwischen dem Brennerdeckel (B) und
dem Flammenverteilkranz (A) garantiert eine
perfekte Lage und die praktische Reinigung.

Abb. 10: Positionieren des Brenners der Serie Il

Der Brennerdeckel (B) muss auf den entsprechenden Sitz mit den zwei Einfiihrungs-
kerben, in Ubereinstimmung mit den beiden untenstehenden Stiften (C), aufgesetzt und

im Uhrzeigersinn angeschraubt werden.

In Ubereinstimmung mit jeden Drehknopf ist der zu-
gehdrige Brenner angegeben. Das Gerdt ist mit giner
glektrischen Ziindvorrichtung versehen. Es reicht den
Drehknopf zu gedriickt zu halten und gleichzeitig im
Gegenuhrzeigersinn auf das Symbol der Maximums-
flamme zu drehen, bis die Ziindung erfolgt ist. Erfolgt
die Ziindung nicht innerhalb von 15 Sekunden, brin-
gen Sie den Drehknopf auf @ [chiuso] (ZU) und
warten Sie 60 Sekunden, bevor Sie erneut anziinden.

Nach der Ziindung behalten Sie den Drehknopf fir
ginige Sekunden gedriickt, damit sich das Thermo-
element erwdrmen kann. Es kann vorkommen, dass
der Brenner beim Loslassen des Drehknopfs erlischt:
das bedeutet, dass sich das Thermoelement nicht
geniigend erwdrmt hat. Warten Sie einen Moment
und wiederholen Sie die Prozedur und behalten da-
bei den Drehknopf ein wenig ldnger gedrtickt. Wenn
der Brenner einmal geziindet worden ist, kann die
Flamme je nach Bedarf geregelt werden.

OFF
/ [ J
MAX [

N\

MIN

Abb.11:  Drehknopf des Standard-
brenners

CHIUSO 1 INNERER BRENNER
o 2 AUBERE KRANZE

MAX 1
MAXZI

MIN 1
© cHiuso 2

& .
MAX 1 MAX 1
MIN 2 CHIUSO 2

Abb.12:  Drehknopf Dual (S4000) /
Doppelverteilerkranz

Foster s=



ANLEITUNGEN FUR DEN BENUTZER @

1 INNERER BRENNER

Nach jeder Benutzung des Kochfelds, kontollieren S 2AUBERE KRANZE
sie immer, dass sich alle Drenkndpfe in der Positi-

on @ [chiuso] (ZU) befinden.

Falls sich die Brenner ungewollt ausldschen sollten, 2cuso @

setzt sich die Sicherheitsvorrichtung nach einem In- o S
tervall von ca. 20 Sekunden ein und blockiert den 2 Chluso ZMIN
Gasausgang auch wenn der hahn offen geblieben ist. 1 Ax

Bei diesem Fall bringen Sie den Drehknopf auf die . ° M
Position @ [chiuso] (ZU) und warten Sie mit dem ?g,%#o Nuféi%gfpf ol
Anziinden des Brenners mindestens 60 Sekunden.

14.2 Praktische Ratschlédge fiir den Gebrauch der Brenner

r, Fir die bessere Leistung der Brenner
1 und einen minimalen Gaskonsum soll-
ten Kochtdpfe mit ebenem Boden und
Deckel, sowie mit einer proportionalen

GroBe zu den Brennern angewendet

werden, damit die Flamm nicht an den

Seitenwdnden  emporziingelt  (siehe
abschnitt =", Durchmesser des
Kochgeschirrs®“ [Seite 76]). Wenn

der Siedepunkt erreicht ist, reduzieren  app.14:  Verwendung der Kochtopfe
Sie die Flamme soweit, dass das Uber-
laufen der Fliissigkeit vermieden wird.

Wahrend dem Kochen sollten nur Topfe oder Grillpfannen verwendet werden, die die
angegebenen AbmaBe im Abschnitt ,,Durchmesser des Kochgeschirrs” BE
[Seite 76]) entsprechen, um Hautverbrennungen oder Hitzschdden am Kochfeld zu
vermeiden. Erhitzen Sie keine leeren Topfe oder Pfannen, da sie sich (iberhitzen konn-
ten.

>

sich entzlinden kdnnen, wenn sie Uberhitzt werden. Falls ein fett- oder 6lenthaltender
Topf sich entziindet, leeren Sie auf keinen Fall Wasser darauf, da dies schwere Haut-
verbrennungen verursachen konnte. Loschen Sie das Feuer mit einem feuchten Tuch
und trennen Sie die Stromversorgung ab.

c Beim Kochen mit Fetten und Olen muss besondere Vorsicht geboten werden, da diese
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14.3 Durchmesser des Kochgeschirrs

e Hilfsbrenner: von 6 bis 14 ¢cm

e Halbschneller Brenner: von 6 bis 20 cm

e Schnell-Brenner: von 6 bis 26 cm

e Doppelkranz-, Dreikranz-, Dualbrenner: von 6 bis 28 cm

wo es installiert ist. Versichern Sie sich, dass die Kiiche gut beliiftet ist. Bei ldngerem
Betrieb des Gerdts mit mehreren oder allen Brennern kann eine weitere Luftzufuhr wie,
das Fenster 6ffnen und/oder den Ventilator des Abzugs auf eine hohere Stufe stellen.

15. Reinigung und Wartung

Keine Dampfjetgerdte fiir die Reinigung des Geréts verwenden.
Bevor sie mit irgendeiner Arbeit beginnen, trennen Sie die Stromzufuhr ab.

Vermeiden Sie auf den Stahlflachen, auf den Topfhaltern und auf den anderen Teilen des
Gerdts sdurehaltige oder alkalische Flilssigkeiten (Essig, Zitronensaft, Salz, Tomatensaft).

c Wahrend des Kochens produziert das Kochfeld Warme und Feuchtigkeit im Raum,

15.1 Reinigung des rostfreien Stahls

Fir die Erhaltung des Stahls in gutem Zustand sollte er nach jedem Gebrauch gereinigt werden,
nachdem er sich abgekihlt hat.

15.1.1 Tégliche Reinigung

Zur Reinigung und Erhaltung der Stahloberfldchen verwenden Sie nur spezifische, weder scheuerpul-
ver- noch auf chlorenthaltende Sduren enthaltende Produkte.

Anwendung: Das Produkt auf ein feuchtes Tuch geben und auf der Oberfléche auftragen. SchieBlich das Produkt mit
ginem sauberen, feuchten Tuch vollstandig entfernen.

15.1.2 Lehensmittelflecken oder Riickstinde

c Es diirfen auf keinen Fall weder metallene Schwamme oder schneidende Gegenstande

verwendet werden, damit die Oberflachen nicht beschédigt werden. Verwenden sie
normale nicht scheuernde Produkte fiir die Reinigung von Stahl und helfen Sie sich
ggf. mit Holz- oder Plastikgegenstdnden. Spiilen Sie griindlich und trocknen Sie mit
ginem weichen, trockenen Lappen oder einem Stiick Hirschleder.

Wir empfehlen fiir die Reinigung des Stahls ,Foster Steel Clean®. Fiir Informationen, wo
Sie das Produkt erhalten, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst. Verwenden Sie
keine chemischen Reinigungsmittel wie Ofenreinigungssprays oder Entfleckungsmittel.
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15.2 Reinigung der Gashestandteile

Die Topfhalter, die Brennerdeckel und Flammenverteilerkrénze sind herausnehmbar, um deren Reini-
gung zu erleichtern. Waschen Sie sie mit heiBem Wasser und nicht scheuerpulverhaltigem Spilmittel
und entfernen Sie jede Kruste und trocknen Sie sie sofort mit einem Tuch. Legen Sie die Brenner-
deckel wieder auf die entsprechenden Krénze. Die Gusseisenbestandteile wie die Topfhalter und die
Brenner diirfen nicht in der Geschirrspiilmaschine gewaschen werden.

Damit die Ziindkerzen und die Thermoelemente gut funktionieen, miissen sie stets sauber sein. Kont-
rollieren Sie sie oft und reinigen Sie sie bei Bedarf mit einem feuchten Lappen und trocknen Sie sie an-
schlieBend. Trockene Resten kénnen mit einem holzernen Zahnstocher oder einer Nadel entfernt werden.

RegelmaBig die Kappen und die Flammenring-Kronen nach jeder Verwendung reinigen. Fiir weniger
hartnéckige Verschmutzungen und zum Polieren des Flammenrings die Creme Steel Clean von Foster
mit einem Mikrofasertuch entlang der Richtung des Finishs heranziehen.

15.3 Reinigung der emaillierten Ablagen

Fir die langfristige Erhaltung der Eigenschaften der emaillierten Ablagen sind sie regelméBig nach jeder
Verwendung zu reinigen, sobald sie abgekihlt sind.

Um die Glasur zu reinigen und ihre Eigenschatten zu erhalten immer ein befeuchtetes Mikrofasertuch
und einen Neutralreiniger verwenden.

Keinesfalls Produkte verwenden, die Scheuermittel oder Sauren auf Chlorbasis enthalten.

Unter keinen Umsténden Scheuerspiralen aus Metall oder scharfe Schaber verwenden, um die Bescha-
digung der Oberflachen zu vermeiden.

15.4 Reinigung der Drehkndpfe

Die Drehkn@pfe sind mit einem weichen, mit lauwarmem Wasser befeuchteten Tuch zu reinigen und
sorgféltig abzutrocknen.

Zur Vereinfachung der Reinigung kénnen die Drehkndpfe nach oben herausgezogen werden.

Keine aggressiven Produkte verwenden, die Alkohol, Chloride oder Scheuermittel enthalten.

15.5 Siebdruck auf Ablage
Besonders darauf achten, kein scheuerndes oder chemisches Produkt auf dem Siebdruck der Ablage zu
verwenden. Nur ein feuchtes Mikrofasertuch verwenden.

o Die Firma Foster S.P.A. ibernimmt keine Haft fir mdgliche Ungenauigkeiten in der vorliegenden Anleitung,
1 die durch Druck- oder Tippfehler entstanden sind Die Firma Foster S.P.A. behdlt es sich vor, an den eigenen
Produkten jene Anderungen auszufiihren, die Sie auch im Interesse der Verbraucher fiir notig oder zweck-

gemdh hdlt, ohne dass die funktionalen oder Sicherheitseigenschaften beeintréchtigt werden.




Estimado Cliente:

Le agradecemos haber elegido una placa de coccion Foster.

Su preferencia es para nosotros motivo de orgullo y de satisfaccion.

En el presente documento hemos reunido los consejos y las instrucciones gracias a los cuales podrd utilizar
de la mejor manera la placa de coccion adquirida y garantizar su mejor conservacion en el tiempo. Le solici-
tamos pocos minutos de atencion para salvaguardar la eficiencia del producto y asegurar su satisfaccion.

Atentamente
Foster spa
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1. Advertencias para el uso

[i

A

> X

Este manual es parte integrante del aparato. Es necesario conservarlo integro y a mano
por todo el ciclo de vida de la placa. Aconsejamos una lectura atenta del do-
cumento y de todas las indicaciones contenidas en el mismo antes de utilizar el
aparato.

La instalacion debera ser realizada por personal calificado y respetando las
normas vigentes. Este aparato esta previsto para un uso de tipo doméstico, y ha
sido realizado en conformidad con las directivas CE actualmente en vigor:
2009/142/CE (aparatos de gas), 2006/95/CE, 2004/108/CE.

La funci6n para la cual el aparato ha sido fabricado es: COCCION Y CALENTAMIEN-
TO DE ALIMENTOS; CUALQUIER OTRO USO SE CONSIDERA IMPROPIO.

El fabricante declina cualquier responsabilidad cuando se utilice con fines distintos
de los que aquf se indican.

¢ No utilice nunca este aparato para calefaccionar ambientes.
¢ No deje los residuos del embalaje sin vigilancia en el ambiente doméstico.

e Separe los distintos materiales de descarte provenientes del embalaje y entrégue-
los a los centros de recoleccion diferenciada mas cercanos.

Este aparato esté incluido en la directiva europea 2002/96/CE en materia de resi-
duos, de aparatos eléctricos y electrénicos (waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE). Esta directiva define las normas para la recoleccion y el reciclaje de los
aparatos fuera de uso, validas en todo el territorio de la Union Europea.

La placa de identificacidn, con los
datos técnicos, ndmero de matricula y la
marcacion esta visiblemente ubica-
da debajo de la placa metalica de
proteccion [Fig. 1].

LA PLACA DE IDENTIFICACION
NUNCA DEBE SER RETIRADA.

Las condiciones de regulacion del aparato estan indicadas en la placa de datos.

Fig. 1: posicién de la placa de identificacion
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2. Advertencias de seguridad

A

A

En su propio interés y por su propia seguridad, la ley establece que la instalacidn

y el mantenimiento de todos los aparatos eléctricos o0 a gas sean efectuados

por personal calificado y en el respeto de las normas vigentes y de los requi-

sitos de las empresas locales que suministran el gas y la energia eléctrica.

e | 0s aparatos a gas o eléctricos deben ser siempre desconectados por personas
competentes.

e El enchufe que se conecta al cable de alimentacion y la toma correspondiente
deberan ser del mismo tipo y en conformidad con 1as normas en vigor.

e | atoma deberd ser accesible una vez que el aparato esté instalado.

¢ Nunca intente desenchufar el aparato tirando del cable.

e s obligatoria Ia conexion a tierra segtin las modalidades previstas por las nor-
mas de seguridad de la instalacion eléctrica.

o No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion del calor.

Inmediatamente después de la instalacion efectde un breve control del aparato siguien-
do las instrucciones descritas mas adelante. En caso de fallas de funcionamien-
to. desconecte el aparato de la red eléctrica y consulte en el centro de
asistencia técnica mas cercano: NUNCA INTENTE REPARAR EL APARATO.

Durante su utilizacion el aparato se calienta mucho. Para cualquier operacion se acon-
seja el uso de guantes térmicos adecuados. Este aparato no esta destinado a ser usado
por personas (incluso nifios) con capacidades psiquicas 0 motrices reducidas, o con
falta de experiencia y conocimientos, @ menos que una persona responsable por su
sequridad las supervise o las instruya acerca del uso del aparato. LOS NINOS DE-
BEN SER SUPERVISADOS PARA GARANTIZAR QUE NO JUEGUEN CON EL
APARATO.

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios sufridos por personas y
cosas, causados por |a falta de cumplimiento de las prescripciones aqui indicadas
0 como consecuencia de la alteracion de una parte del aparato y de la utilizacion de
piezas de repuesto no originales.

3. Advertencias para la eliminacion

CUIDAMOS EL AMBIENTE
Para el embalaje de nuestros productos se utilizan materiales no contaminantes, por lo tanto compatibles
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con el ambiente y reciclables. Solicitamos su colaboracidn con el objetivo de eliminar el embalaje cuida-
dosamente y de manera correcta. Solicite a su revendedor 0 a las organizaciones competentes, informacion
sobre las direcciones de l0s centros de recoleccion, de reciclaje, de eliminacion.

NO DEJE ABANDONADO EL EMBALAJE 0 PARTE DEL MISMO. ESTOS
A PUEDEN REPRESENTAR UN PELIGRO DE SOFOCAMIENTO PARA LOS NI-
NOS, EN PARTICULAR MODO LAS BOLSAS DE PLASTICO.
También con su viejo aparato es necesario realizar una correcta eliminacion, contribuyendo a evitar
consecuencias negativas para el ambiente y la salud, que se verificarian en el caso de una eliminacion
inadecuada.

el aparato viejo a la empresa de la zona, autorizada a realizar la recoleccion de los
electrodomésticos en desuso. Una eliminacion correcta permite recuperar inteligen-
temente los materiales valiosos. Es necesario también cortar el cable de conexién a la

ﬁ IMPORTANTE: este aparato no puede ser tratado como residuo doméstico. Entregue
red eléctrica y retirarlo junto con el enchufe.

4. Conozca su aparato

En la parte final del presente manual, Sintesis del manual placa de coccion a gas BE [Pag. 215],
se incluyen todos los dibujos relativos a las placas de coccion Foster actualmente en produccion.

Le solicitamos que reconozca el dibujo de la placa de coccion adquirida por usted, para familiarizarse
con las principales caracteristicas técnicas y funcionales.

Por practicidad de busqueda, las placas de coccion se distinguen en dos macro-familias:
e Placas de coccion con encastre tradicional: “borde 8 mm”, “borde Q4" y “borde semifilo”;
e Placas de coccidn con encastre al filo: borde “filotop”.

El primer grupo independientemente del tipo di borde tiene un simple agujero para encas-
trar tradicional. Las placas de coccion con borde “filotop” tienen un disefio mas preciso para
permitir la realizacion de un agujero “a medida”, es decir, el perimetro del agujero posee una rebaja
necesaria para contener el borde de la placa de coccion de manera que esta resulte “al filo” con el
plano de trabajo.

En todos los dibujos se encuentran presentes los niimeros en correspondencia con los que-
madores. Estos nimeros identifican el tipo di quemador. Para conocer las potencias de los
quemadores de la placa de coccion adquirida por usted, remitase a la lectura de la tabla de las poten-
cias en funcion del tipo de gas utilizado BE [P4g. 215].




@ INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR

5. Antes de la instalacion

No deje los residuos del embalaje sin vigilancia en el ambiente doméstico. Separe
los distintos materiales de descarte del embalaje y depositelos en el
centro de recoleccion diferenciada mas cercano.

Con el objetivo de remover todos los residuos de fabricacion, se aconseja limpiar el
aparato.

Para mayores informaciones sobre la limpieza vea el Capitulo 15 BE [P4g. 95].

6. Posicionamiento en el plano de trabajo

Este placa de coccion empotrada es de clase 3.

deben ser realizadas por lo tanto por un técnico competente. La instalacion se pue-
de realizar sobre materiales distintos, mamposteria, metal, madera maciza y madera
revestida de laminados plasticos, siempre que sean resistentes al calor (T 100°C).

Las intervenciones siguientes exigen un trabajo de albafileria y/o de carpinteria y
—

6.1 Instalacion a la estructura de sostén (plano de trabajo) de una placa de
coccion de encastre tradicional (borde 8 mm, borde Q4, borde semifilo)

Realice una apertura en el plano de traba-
jo del mueble con las dimensiones y en

la posicion indicadas y representadas en
el dibujo [Fig. 2].

Las dimensiones del agujero para encas-
trar estdn descritas en la seccion Sinte-
sis del manual placa de coccidn a
gas - modelos con encastre tradi-
cional B [P4g.215],encorrespondencia
con el dibujo de la placa de coccion ad-
quirida por usted. Fig. 2: realizacion del agujero para encastrar
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e |a distancia de la placa de coccion | \ ‘

lq desde el borde posterior debe ser de
50 mm como minimo; & ‘
e |a distancia de la placa de coccion
desde las paredes que superan en
altura el plano de trabajo debe ser de

100 mm como minimo;

e (uando se instale una campana so-
bre la superficie de coccion, consul-
te las instrucciones de montaje de la

campana, en las que figuran la dis- Fig. 3: distancias de la placa de coccion
tancia correcta que se debe respetar.

o Posicione cuidadosamente el burlete

l\ aislante suministrado, sobre el perime-
tro externo del agujero realizado en el

plano de trabajo, tratando de adherirlo
sobre toda la superficie con una leve

presion de las manos [Fig. 4].

e Una vez realizadas estas operaciones,
utilice las abrazaderas de sujecion
suministradas para fijar la placa a
la estructura. Consulte el apartado
“Fijacion de la placa de coccion
al mueble” B [P4g. 84]. Fig. 4: ubicacion del burlete aislante

min. 650

6.2 Instalacion en la estructura de sostén (plano de trabajo) de una placa de
coccion con encastre al filo (borde filotop)

de profundidad cuyas medidas se indican en el dibujo de la placa identificable
en la seccion Sintesis del manual Placas de coccion a gas - modelos con
encastre al “filo” B [P4g. 215]. La rebaja es necesaria para contener el borde de la
placa de cocci6n de manera que esta resulte “al filo" con el plano de trabajo.

E Este tipo de aparato necesita una rebaja sobre el plano de trabajo de 1,5 mm
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e | impie cuidadosamente la rebaja.

e Antes de ubicar la placa es necesario
extender sobre toda la superficie de
la rebaja el burlete aislante que se
suministra [Fig. 5].

e Una vez realizadas estas operacio-
nes, utilice las abrazaderas de suje-
cion suministradas para fijar la placa
a la estructura. Consulte el apartado
“Fijacion de la placa de coccidn
al mueble” BE [Pag. 84].

Fig. 5: ubicacidn del burlete aislante

Entre las dimensiones externas de la bandeja de acero inoxidable y las dimensiones
internas de la rebaja se prevé una luz constante de minimo 0,5 mm que debe ser res-
petada durante el montaje. Las temperaturas que se alcanzan durante la utilizacion de
la placa de coccion inducen sobre la bandeja de acero inoxidable un leve alargamiento
y por lo tanto la luz prevista evita eventuales interferencias. En lo que respecta al plano
de trabajo de la cocina, las temperaturas inducidas desde la placa de coccion - ya sea
en la seccién como sobre el plano de contacto - son moderadas. Se aconseja montar
as placas de coccion con borde filotop sobre materiales completamente hidréfugos.

7. Fijacion del plano de coccion al mueble

A

Fijar los ganchos suministrados sobre las abrazaderas de sujecion debajo del aparato
como se ilustra a continuacion. Los ganchos suministrados permiten la fijacion a
planos de trabajo con un espesor comprendido entre los 30 y los 40 mm.

IMPORTANTE:

e Para la fijacion de este producto a la estructura de sostén, se aconseja no_utili-
zar atornilladores mecanicos o eléctricos y ejercitar una presion manual
moderada sobre los elementos de fijacion.

e Elplano ubicado debajo del aparato debe encontrarse a por 1o menos 5 mm desde
el fondo del mismo y debe poseer una apertura de pasaje para los conduc-
tos del gas y eléctricos de 50x50 mm como minimo.

e Si este producto se instala encima de un horno, este debe poseer un
ventilador de enfriamiento.
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7.1  Ganchos fijos
Permiten la fijacion de placas de coccion con mensulitas de fijacion ubicadas en puntos fijos.

E Borde estandar (8 mm) STD % %
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Encastre el gancho B en la mensulita A fija- B A
\ da sobre el plano, cuidando de sujetarla en

los agujeros adecuados en funcion del es-

. —
pesor del plano de trabajo (con un espesor 3
de 30 mm, sujete el gancho en el agujero =
superior de la mensulita; con un espesor de

40 mm, sujete el gancho en el agujero infe-
rior de la mensulita). D c
B A

)

Gire la lengtieta C hasta posicionarla debajo
del plano, a continuacion ajuste el torni-

llo D. — =
o @ikﬁ
D

C

7.2 Ganchos corredizos
Permiten la fijacion de placas de coccion sin puntos de fijacion preparados.

Borde estandar (8 mm) i STD
. : c
A B
N N—
=
N———~—
—_ ~— .
A B C

Introduzca el gancho B en la guia corrediza C.
Bloguee manualmente el gancho mediante el tornillo A.
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7.3  Abrazaderas fijas
Permiten la fijacion de placas de coccion sin puntos de fijacion preparados.

E Borde estandar (8 mm) STD

Introduzca la abrazadera B en la sede correspondiente de la placa.
Bloquee manualmente la abrazadera mediante el tornillo A.

8. Conexion de la placa de coccion a la red de gas

c Es necesario que la instalacion de gas se ajuste a las normas locales en vigor.

Es necesario verificar que las condiciones locales de distribucion (naturaleza y pre-
sion del gas) y el tipo de regulacion del aparato sean compatibles.

IMPORTANTE: Si el aparato se instala sobre un horno es necesario evitar que el tubo
de gas pase por detras del horno con el objetivo de prevenir sobrecalentamientos.

La conexion a la red de gas pue- P conexion de
l\ de ser efectuada con un tubo rigido (*ﬂ[ la placa de
de cobre o con un tubo flexible — coceion
de acero a la pared continua y res-

petando las prescripciones estable- S\ junta
cidas por la norma en vigor [Fig. 6]. ‘

En todos los casos cada tubo que b flexib —— »
se conecta a la red de gas debe o acro 1) tupo o
poseer una llave de paso de se-

guridad.

Fig. 6: conexion a la red de gas
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QO B

B B

IMPORTANTE: Interponer siempre la junta entre la conexion presente en la placa y
el tubo de conexidn.

e Sise utiliza un tubo flexible de acero inoxidable, este debera ser instalado
de manera tal que no pueda entrar en contacto con una parte del mueble, sino que
pase por un punto libre de obstaculos y pueda ser inspeccionado a todo lo largo.
El tubo flexible deberd tener un largo inferior a los 2 metros de extension maxima.

e [aconexion al gas es del tipo roscada 1/2” gas ISO R7 conica.

Luego de haber conectado el aparato a la red del gas verifique siempre la estan-
quidad de las conexiones utilizando una solucion jabonosa.

ESTA ABSOLUTAMENTE PROHIBIDO VERIFICAR LA ESTANQUIDAD UTILI-
ZANDO LLAMA LIBRE.

La placa de coccidn esta controlada con gas metano G20 (2H) con una
presion de 20 mbar. Para la alimentacidn con otros tipos de gas, consulte la tabla
Adaptacion a los distintos tipos de gas BE [P4g. 89].

8.1 Conexidn a gas liquido

>

Utilice un regulador de presidn y realice la conexion sobre la bombona siguiendo las
prescripciones establecidas por las normas vigentes.

Asegiirese que la presion de alimentacion respete los valores indicados en la tabla
Adaptacion a los distintos tipos de gas BE [P4g. 89]. También en este caso la
conexion debe ser efectuada con un tubo rigido de cobre o con un tubo flexible de
acero a la pared continua.

9. Ventilacidon de los locales

A

IMPORTANTE: El aparato debe ser instalado sdlo en locales permanentemente ven-
tilados, como se prevé en las normas en vigor.
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10. Descarga de los productos de la combustion

(aspiracion)

Este aparato no estd conectado a un sistema de evacuacion de los productos de la
combustion. Se debe instalar respetando las normas en vigor. Preste una atencion
especial a los requisitos sobre la ventilacion.

La descarga de los productos de la combustion debe ser asegurada mediante cam-
panas conectadas a una chimenea con tiraje natural de segura eficiencia 0 mediante
aspiracion forzada.

Un sistema eficiente de aspiracion requiere un cuidadoso disefio por parte de un
especialista habilitado para realizarlo, respetando las posiciones y las distancias in-
dicadas por las normas.

IMPORTANTE: A conclusion de la intervencidn, el instalador deberd entregar el cer-
tificado de conformidad.

11. Adaptacion a los distintos tipos de gas

Tipo Quemador Potencia Conspmo Inyector Poltencia,
Ny ) nominal | nominal nominal min.
gas | Serie | N. Ref. (KW) (g/h) (@ mm) (KW)

2 Auxiliar 1,00 73 0,50 0,52
3 | Semirrdpido 1,75 127 0,65 0,52
|4 Répido 2,70 196 0,80 0,90
5 5 | Triple corona 3,50 254 0,95 1,80

E 10 Dual 4,50 328 0,46/0,66 1030/ 1,40
=S 6 Auxiliar 1,10 80 0,52 0,52
3 E Il 7 | Semirrdpido 1,75 127 0,65 0,52
3 % 8 Répido 3,00 218 0,85 0,90
S 9 | Triple corona 3,80 276 0,98 1,80
&S 1] Auxiliar 1,00 73 0,50 0,52
A 12 | Semirrdpido 1,75 127 0,65 0,52
13 Répido 3,00 218 0,85 0,90

14 | Doble corona 5,00 364 0,46/0,95 i040/1,70
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Tipo Quemador Potencia | Consumo Inyector Potencia

de nominal | nominal nominal min.
gas | Serie | N. Ref. (KW) (g/h) (o mm) (KW)
2 Auxiliar 1,00 9 0,72 0,52
3 | Semirrdpido 1,75 167 0,97 0,52
4 Répido 2,70 257 1,08 0,90
5 | Triple corona 350 333 1,35 1,80

o 10 Dual 450 429 0,72/1,02 i030/ 140
,% é 6 Auxiliar 1,10 105 0,73 0,52
=9 7 | Semirrpido 1,75 167 0,98 0,52
% § 8 Répido 3,00 285 1,26 0,90
9 | Triple corona 3,80 362 1,35 1,80
11 Auxiliar 1,00 95 0,72 0,52
12 | Semirrdpido 1,75 167 0,97 0,52
AE 13 Répido 3,00 285 1,32 0,90

14 | Doble corona 5,00 476 0,75/1,51 i040/ 1,70

H

La placa de cocci6n esta controlada con gas metano G20 (2H) con una presion de 20 mbar.

En el caso de funcionamiento con otros tipos de gas es

necesario sustituir las boquillas

sobre los quemadores y regular Ia llama minima en las llaves de gas. Para la sustitucion
de las boquillas, es necesario proceder como se describe en los apartados siguientes.

11.1 Sustitucion boquillas de la placa de coccion

A

IMPORTANTE: Antes de realizar las siguientes operaciones asegurese siempre que

el aparato esté desconectado de la red eléctrica.

1. Extraiga las parrillas de apoyo, retire todas las ta-
pas y las bases de los quemadores.

2. Con una llave de tubo de 7 mm desatornille 1as
boquillas de los quemadores [Fig. 7].

3. Proceda a la sustitucion de las boquillas segun el
gas que se deba utilizar (tabla “Adaptacion a los
distintos tipos de gas” BE [P4g. 89]).

4. Ubique correctamente los quemadores en los lu-
gares adecuados.

Fig. 7. sustitucion de las bo-
quillas

Foster s=
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IMPORTANTE: Luego de la regulacion con un gas distinto del original verificado,
sustituya la etiqueta puesta en la placa de proteccion del aparato con una correspon-
diente al nuevo gas.

12. Regulacion del minimo

&N

&N

A

Instrucciones para gas ciudad y metano

1.

4.

Encienda el quemador y Ilévelo a la posicion
minima.

Extraiga la manilla de mando de la llave del gas
y ajuste el tornillo de regulacion [Fig. 8] que se
encuentra en el interior o al lado de la varilla de
la llave (segun los modelos) hasta obtener una
llama minima regular. Si incluye llave del gas de
2 vias [Fig. 12-13] hay 2 tornillos de regulacion
del nivel minimo.

Monte nugvamente la manilla y verifique la esta-
bilidad de la llama del quemador (girando rapi-
damente la manilla desde el maximo al minimo
la llama no debe apagarse).

Repetir la operacion en todas las Ilaves de gas.

Instrucciones para gas liquido (GPL)

Atornille completamente en sentido de las agujas del reloj el tornillo alojado en el
interior o al lado de la varilla de la llave (segun los modelos).

13. Conexidn eléctrica de la placa de coccion

—)
\

by ~
=

;é%
[

\@ 7 .
Fig. 8: regulacion del minimo

IMPORTANTE: Antes de realizar las siguientes operaciones asegurese siempre que
el voltaje y el dimensionamiento de la linea de alimentacion correspondan a las carac-
teristicas indicadas en la placa puesta debajo de la placa metalica del aparato. Esta
placa nunca debe ser retirada.




@ INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO

seguridad de la instalacion eléctrica.

e Paralaconexion directa a la red, es necesario prever un dispositivo que garantice
la desconexion de la red, con una distancia de apertura de los contactos que per-
mita la desconexion completa en las condiciones de la categoria de sobretension
11, segn las reglas de instalacion.

e Sise utiliza una conexidn con enchufe y toma, verifique que estos sean del mismo

tipo. Evite la utilizacién de reducciones, adaptadores o derivadores
que podrian provocar calentamiento o quemaduras.

c Es obligatoria la conexion a tierra segun las modalidades previstas por las normas de

IMPORTANTE: El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios sufridos
por personas y cosas, causados por la falta de cumplimiento de las prescripciones
aqui indicadas o como consecugncia de la alteracion de una parte del aparato.

HO5RR-F de seccion 3x0,75 mm?.

@ H marrén
.: N aul
20 mm amarillo-verde
14. Uso de la placa de coccion

14.1 Encendido de los quemadores

E En caso de sustitucion del cable de alimentacion, se deberd utilizar un cable de tipo

inclinada

la placa asegirese que las coronas es-
tén montadas de manera correcta y bien
posicionadas, con las respectivas tapas.

c Antes de encender los quemadores de \/paralelaycentrada

Fig. 9: posicion de las coronas
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En algunas placas de coccién han sido mon-
tados quemadores nuevos denominados “llI
serie”. El sistema bloqueante entre la tapa (B)
y la corona (A) garantiza un posicionamiento
perfecto y gran practicidad en la limpieza.

Fig. 10: posicionamiento del quemador Ill serie

La tapa superior (B) de los quemadores debe ser colocada en la posicion correcta con
dos muescas de insercion en correspondencia de los dos cilindros ubicados debajo
(C) y atornillada en el sentido de las agujas del reloj.

En correspondencia con cada manilla estd indi- OFF
cado el quemador asociado. El aparato posee un /
dispositivo de encendido eléctrico. Es suficiente

presionar y girar en sentido contrario a las agu- O
jas del reloj la manilla sobre el simbolo de llama \
mdxima, hasta que tenga lugar el encendido. Si no

se enciende durante los primeros 15 segundos,
lleve la manilla a @ [chiuso] (cerrado) y no
intente encenderlo nuevamente por 60 segundos. CHIUSO 1 QUENADOR INTERNO

) 2 CORONAS EXTERNAS
Cuando el encendido haya tenido lugar, mantenga /
presionada la manilla por algunos segundos para

&
MIN
Fig. 11: manilla quemador estandar

os MAX 1
permitirle al termopar calentarse. Puede suceder —wex2®
que los quemadores se apaguen en el momento de NNt
liberar la manilla: significa que el termopar no se o .
calento suficientemente. Espere unos instantes y re- MM A o

pita la operacion manteniendo presionada la manilla  Fig. 12: manilia quemador
por mas tiempo. Una vez encendido el quemador s dual (S4000) / doble corona
puede regular la llama segun las necesidades.

CHIUsO 1 QUEMADOR INTERNO

. . . . . 2 CORONAS EXTERNAS
Al finalizar cada utilizacion de la placa, verifique
siempre que las manillas de mando se encugentren

en posicion @ [chiuso] (cerrado). g

Si los quemadores se apagasen accidentalmente,

luego de un intervalo de aproximadamente 20 se- jun O . QL
gundos intervendrd un dispositivo de seguridad 1 Ax

2 MAX

para blocar la salida de gas, inclusive con la llave ,

abierta. En este caso Ileve la manilla a la posicion Z'Séﬂ(zlg#g%ﬁ/}%jg)’
de @ [chiuso] (cerrado) y no intente encender

el quemador por al menos 60 segundos.
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14.2 Consejos practicos para el uso de los quemadores

C, Para un mejor rendimiento de los que-
1 madores y un consumo minimo de gas
€S necesario usar recipientes con fondo
plano y regular, provistos de tapa y pro-
porcionados al tamafio del quemador,

con el objetivo de evitar que la llama

entre en contacto con los lados de los
mismos (vea apartado “Diametro de
los recipientes” BE [P4g. 94]). Cuan-

dO Se ||egUG El| DUﬂtO de ebU”ICIéﬂ [e- F|g 14: yso de los fec/p/entes
duzca la Ilama lo suficiente para impedir
el derramamiento del liquido.

excesivo, todos los recipientes o las planchas deben tener medidas que no superen
aquellas indicadas en el apartado “Diametro de los recipientes” BE [P4g. 94]).
No caliente ollas o sartenes vacias, ya que podrian sobrecalentarse.

c Durante la coccion, inclusive para evitar quemaduras o dafios a la placa por el calor

pueden arder. Si una olla con grasas o aceite arde, no le vuelque encima agua porque
podria causar quemaduras; apague el fuego cubriendo la olla con un trapo mojado y
desconecte el aparato de la red eléctrica.

c Utilizando grasas o aceites, preste la maxima atencion ya que estos, recalentandose,

14.3 Diametro de los recipientes

e (Quemador auxiliar: de 6 a 14 cm

e (Quemador semirrapido: de 15a20 cm

e (Quemador rapido de 21 a 26 cm

e (Quemador doble corona, triple corona, dual de 24 a 28 cm

Durante el funcionamiento, la placa de coccién genera calor y humedad en la habita-

A cion donde esta instalada. Asegurese que la cocina esté bien ventilada. La utilizacion
prolongada del aparato con algunos o todos los quemadores puede requerir una ven-
tilacion complementaria como la apertura de una ventana y/o una mayor potencia de
aspiracion por parte de la campana extractora.

Foster s=
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15. Limpieza y mantenimiento

No utilice un chorro de vapor para limpiar el aparato.

Antes de cada intervencion es necesario desenchufar la alimentacion eléctrica al aparato.
Evite dejar sobre el acero, sobre las parrillas y sobre otras partes del aparato, sustan-
cias dcidas o alcalinas (vinagre, jugo de limdn, sal, jugo de tomate, ...)

15.1 Limpieza del acero inoxidahle

Para una buena conservacion del acero inoxidable es necesario limpiarlo regularmente al finalizar
cada uso, luego de haberlo dejado enfriar.

15.1.1 Limpieza ordinaria diaria

Para limpiar y conservar las superficies de acero inoxidable use solo productos especificos que no
contengan abrasivos 0 sustancias acidas a base de cloro.

Modo de uso: Vierta el producto sobre un pafio himedo y paselo por la superficie. Para finalizar quite
el producto con un pafio himedo limpio.

15.1.2 Manchas de alimentos o residuos

Evite siempre el uso de esponjas metalicas y raspadores cortantes para no dafiar las
A superficies. Use los productos normales para acero, no abrasivos, utilizando even-
tualmente utensilios de madera o material plastico. Enjuague cuidadosamente y seque
€ON un pafio suave 0 Con una gamuza.
Como producto para la limpieza del acero se aconseja Foster Steel Clean; para infor-
maciones sobre su localizacion dirijase al centro de asistencia técnica.
No utilice detergentes quimicos como spray para horno o quitamanchas.

15.2 Limpieza de los componentes de gas

Las parrillas, las tapas, 1as coronas, se extraen para facilitar la limpieza: se lavan con agua caliente
y detergente no abrasivo teniendo cuidado de retirar cualquier incrustacion y secandolos inmediata-
mente con un pafio. Monte nuevamente las tapas sobre las correspondientes coronas. Los compo-
nentes de fundicion, como las parrillas y los quemadores, no deben ponerse en el lavavajilla.

Para un buen funcionamiento las bujias de encendido y el termopar deben estar siempre bien limpios.
Contrélelos frecuentemente y si es necesario limpielos con un pafio hdmedo y luego séquelos. Even-
tuales residuos secos deben ser retirados con una varillita de madera o con una aguja.

Limpie regularmente las tapas y las coronas de los quemadores al final de cada uso. Para eliminar la
suciedad mas facil de quitar y para el pulido del quemador, use crema Foster Steel Clean con un pafio
de microfibra a lo largo de la direccion del acabado.
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15.3 Limpieza de las bandejas esmaltadas

Para una buena conservacion de la bandeja esmaltada es necesario limpiarla regularmente al final de
cada uso, luego de haberla dejado enfriar.

Para limpiar y conservar el esmalte use siempre un pafio en microfibra humedecido y con jabon
neutro.

No use productos que contengan abrasivos 0 sustancias dcidas a base de cloro.

Evite siempre el uso de esponjas metdlicas y raspadores cortantes para no dafiar las superficies.

15.4 Limpieza de los mandos

Hay que limpiar los mandos con un pafio suave, humedecido con agua tibia y secarlos bien.
Para facilitar la limpieza se pueden extraer los mandos tirdndolos hacia arriba.

No use productos agresivos que contengan alcohol, cloruros o productos abrasivos.

15.5 Serigrafia de las bandejas
Preste especial atencion a no usar ningtn producto abrasivo o quimico encima de la serigraffa de la
bandeja. Use solo un pafio de microfibra humedecido.

o Foster S.PA. no responde por las posibles inexactitudes imputables a errores de impresion o de trascrip-
1 cion, contenidos en el presente folleto. Se reserva el derecho de aportar a sus productos modificaciones

que considere necesarias o dtiles, incluso en el interés de los usuarios, sin prejuzgar las caracteristicas de
funcionalidad y seguridad.
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Geachte klant,

Wij danken u omdat u een kookplaat van Foster hebt gekozen.

Wij zijn bijzonder trots en tevreden over deze voorkeur die u betoont.

In dit document hebben we alle tips en instructies samengebracht, waarmee u de aangekochte kookplaat
70 goed mogelijk kan benutten en kan zorgen voor een goede staat na verloop van tijd. Wij vragen u enkele
minuten aandacht te besteden, zodat de efficiéntie wordt behouden en u tevreden blijft over het product.

Met beleefde groeten
Foster spa

@ ALGEMENE WAARSCHUWINGEN
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1. Waarschuwingen voor het gebruik

@ Deze handleiding maakt integraal deel uit van het toestel. Het moet in zijn geheel
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worden bewaard en tijdens de hele levenscyclus van de plaat binnen handbereik zijn.
Wij raden u aan om het document en alle aanwijzingen erin aandachtig te lezen
vooraleer het toestel te gebruiken.

De installatie moet door gekwalificeerd personeel worden uitgevoerd,
in naleving van de geldende normen. Dit toestel is voorzien voor huishoudelijk
gebruik, en is conform met de EG-richtlijnen die momenteel van kracht zijn:
2009/142/EG (gastoestellen), 2006/95/EG, 2004/108/EG.

KLAARMAKEN EN OPWARMEN; IEDER ANDER GEBRUIK WORDT ALS ON-
EIGENLIJK BESCHOUWD.

De fabrikant wijst elke verantwoordelijkheid af voor andere toepassingen dan deze die
worden aangegeven.

e Gebruik dit toestel nooit voor de verwarming van kamers.
e |aat geen verpakkingsresten onbewaakt achter in de huiskamer.

e Scheid de verschillende afvalmaterialen van de verpakking en breng die naar het
dichtstbijzijnde centrum voor gescheiden inzameling.

2 Het toestel werd gebouwd om de volgende functie uit te voeren: GERECHTEN

Dit toestel is voorzien van het symbool krachtens de Europese richtlijn 2002/96/EG
betreffende afvalmaterialen van elektrische en elektronische apparaten (waste elec-
trical and electronic equipment - WEEE). Deze richtlijn bepaalt de normen voor de
inzameling en recyclage van afgedankte apparaten, geldig in de hele Europese Unie.

Het identificatielabel, met de tech-
nische gegevens, het registratienummer
en het merk is zichthaar aangebracht
onder de behuizing [Fig. 1].

> X

HET LABEL MAG NOOIT WORDEN
WEGGENOMEN.

Fig. 1: plaats van het identificatielabel

De condities voor afstelling van het toestel staan op het gegevensplaatje vermeld.

Foster s=
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2. Waarschuwingen voor de veiligheid

c In uw eigen belang en voor uw veiligheid werd bij wet bepaald dat de instal-

NEDERLANDS

latie en de service van alle elektrische apparaten of gastoestellen uit-
evoerd moeten worden door gekwalificeerd personeel, in naleving van

de geldende normen en van de vereisten opgelegd door de plaatselijke

leveranciers van gas en elektriciteit.

e De gastoestellen of elektrische apparaten moeten altijd dor vakkundige personen
worden uitgeschakeld.

e De stekker die op de voedingskabel moet aangesloten worden en het bijhorende stop-
contact mogten van hetzelfde type zijn, en conform met de normen die van kracht zijn.

e Het stopcontact moet toegankelijk zijn wanneer het toestel ingebouwd is.

o Trek de stekker nooit uit door aan de kabel te trekken.

¢ De aardingsaansluiting is verplicht volgens de bepalingen voorzien door de vei-
ligheidsnormen van de elektrische installatie.

e (peningen, ventilatiespleten en openingen voor afvoer van warmte mogen niet
worden afgedekt.

ties verderop. Wanneer het toestel niet goed werkt, moet men het loskoppe-

len van het elektrische net en het dichtstbijzijnde centrum voor technische
dienst contacteren: PROBEER NOOIT OM HET TOESTEL ZELF TE MAKEN.

Tijdens het gebruik wordt het toestel erg heet. Bij elke handeling is het gebruik van
speciale thermische handsschoenen aanbevolen. Dit apparaat is niet bestemd om
gebruikt te worden door personen (inclusief kinderen) met beperkt psychisch of mo-
torisch vermogen of met gebrek aan ervaring en kennis, tenzij onder toezicht of be-
geleiding van een persoon verantwoordelijk voor hun veiligheid. HOUD TOEZICHT
OVER KINDEREN ZODAT ZE NIET MET HET APPARAAT SPELEN.

c Voer onmiddellijk na de installatie een korte test van het apparaat uit, volgens de instruc-

veroorzaakt door het niet naleven van deze voorschriften, of voortvioeiend uit het openbre-
ken van een onderdeel van het toestel of door aanwending van nigt-originele wisselstukken.

c De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid af voor schade aan personen of voorwerpen,

3. Waarschuwingen voor de verwijdering

ONZE ZORG VOOR HET MILIEU

Voor de verpakking van onze producten worden materialen gebruikt die niet vervuilend zijn, bijgevolg
belasten ze het milieu niet en zijn ze recycleerbaar. Wij verzoeken u om hieraan meg te werken, en te zor-
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gen voor een correcte verwijdering van het verpakkingsmateriaal. Raadpleeg uw verkoper of de bevoeg-
de instanties van de regio voor de adressen van de centra voor inzameling, recyclage, en verwerking.

LAAT DE VERPAKKING OF DELEN ERVAN NIET RONDSLINGEREN. VOOR-
A AL DE PLASTIEKZAKKEN KUNNEN EEN BRON VAN VERSTIKKINGSGE-
VAAR VOOR KINDEREN VORMEN.
Ook voor uw oude toestel moet gezorgd worden voor een correcte verwijdering, waardoor men bij-
draagt om negatieve gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen, die zich anders zouden
voordoen in geval van een onjuiste verwerking.

het oude toestel naar het plaatselijke centrum dat bevoegd is voor het inzamelen van
afgedankte huishoudtoestellen. Een correcte verwijdering zorgt voor een intelligente
recuperatie van kostbare materialen. Men moet de kabel van het elektrische net los-

ﬁ BELANGRIJK: dit toestel mag niet als huishoudelijk afval worden behandeld. Stuur
maken en deze samen met de stekker wegnemen.

4. Ken uw toestel

In het overzichtsgedeelte van deze handleiding, Samenvatting gaskookplaten B [Pag. 215], worden
alle schetsen samengebracht met betrekking van de Foster-kookplaten die op vandaag in productie zijn.

Wij verzoeken u om de schets van de kookplaat die u hebt aangekocht te bestuderen, om vertrouwd te
worden met de belangrijkste technische werkingskenmerken.

Om het opzoeken van de kookplaten te vereenvoudigen, werden ze onderverdeeld in twee hoofdgroepen:
e Kookplaten met traditionele inbouw: “rand 8 mm”, “rand Q4" en “halfaansluitende rand”;
¢ Kookplaten met aansluitende inbouw: rand “aansluitende top”.

De eerste groep heeft onafhankelijk van het type rand een eenvoudig gat voor traditionele
inbouw. De kookplaten met “aansluitende top” rand hebben een meer gedetailleerd ontwerp om de
uitvoering van het gat “op maat” mogelijk te maken, dit betekent met een traprandje, nodig voor de
plaatsing van de rand van de kookplaat zodat deze naadloos “aansluit” op het werkblad.

Op alle schetsen staan nummers vermeld, die overeenkomen met branders. Deze nummers
bepalen het type brander. Om het vermogen te kennen van de branders van de kookplaat die u
hebt aangekocht, raadpleegt men de tabel met de vermogens in functie van het gebruikte type gas BE
[Pag. 215].
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5. Vaor de installatie

NEDERLANDS

schillende afvalmaterialen van de verpakking en breng die naar het

Laat geen verpakkingsresten onbewaakt achter in de huiskamer. Scheid de ver-
dichtstbijzijnde centrum voor gescheiden inzameling.

Teneinde alle productieresten te verwijderen, is het aanbevolen om het toestel schoon
te maken.

Voor meer informatie omtrent de schoonmaak, zie Hoofdstuk 15 BE [Pag. 114].

6. Plaatsing in de werktop

Deze inbouwkookplaat is een klasse 3.

De volgende interventies vereisen metselwerk en/of schrijnwerk, en moeten daarom

I (ﬁ'\ door een vakbekwame technicus worden uitgevoerd. De installatie kan op verschil-

_— lende materialen gebeuren, zoals metselwerk, metaal, vol hout of hout bekleed met
plastic laminaat, indien deze hittebestendig zijn (T 100°C).

6.1 Installatie op de steunstructuur (werkblad) van een traditionele inbouw-
kookplaat (rand 8 mm, rand Q4, halfaansluitende rand)

Maak een opening in het topblad van het
|\ meubel volgens de afmetingen en de po-

sitie zoals hierna aangegeven en voorge-
steld in de schets [Fig.2].

De afmetingen van het inbouwgat staan
vermeld in het hoofdstuk Samenvatting
gaskookplaten - modellen met tradi-
tioneleinbouw®="[Pag.114] bijdeschets
van de kookplaat die u hebt aangekocht.

Fig. 2: uitvoering van het inbouwgat
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e De afstand van de kookplaat tot de | \
achterrand moet minstens 50 mm zijn;
e De afstand van de kookplaat tot de (= \
wanden die in de hoogte boven het
werkblad komen moet minstens

100 mm zijn;

e Indien een zuigkap boven de kook-
platen wordt geinstalleerd, moeten
de instructies voor de montage van
de kap geraadpleegd worden waarin
de correcte afstand is vermeld die  Fig 3. astanden van de kookplaat
moet in acht genomen worden.

e Breng de isolerende dichting die
meegeleverd werd zorgvuldig aan
op de buitenomtrek van het gat dat

men in het topblad heeft gemaakt,
laat die op het volledige opperviak
aanhechten met een lichte druk van
de handen [Fig. 4].

e Fenmaal deze handelingen zijn
uitgevoerd, moet men de meege-
leverde beugels gebruiken om het
blad aan de structuur vast te maken.
Raadpleeg de paragraaf “Bevesti-  Fig.4: plaatsing van de isolerende dichting
ging van de kookplaat op het
meubel” BE [Pag. 103].
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6.2 Installatie op de steunstructuur (werkblad) van een kookplaat met aan-
sluitende inbouw (aansluitende top rand)

1,5 mm, de maten worden aangegeven in de schets van de plaat, en is te vinden in
het hoofdstuk Samenvatting gaskookplaten - modellen met “aansluitende”
inbouw BE" [Pag. 215]. Het traprandje is nodig om er de rand van de kookplaat in te
leggen, zodat die naadloos “aansluit” met het werkblad.

C Dit type toestel vereist het uitfrezen op het werkblad met een diepte van

Foster s=
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e Maak de freesrand zorgvuldig schoon.

e Vooraleer de plaat te plaatsen, moet
men over het hele oppervlak van de
freesrand de meegeleverde sluitdich-
ting aanbrengen [Fig. 5].

e Als deze handelingen zijn uitgevoerd,
moet men de meegeleverde beugels
gebruiken om het blad aan de struc-
tuur vast te maken. Raadpleeg de pa-
ragraaf “Bevestiging van de kook-
plaatop hetmeubel” B [Pag.103].

Fig. 5. plaatsing van de isolerende dichting

Tussen de buitenafmetingen van het inoxplaatje en de binnenafmetingen van de uitspa-
ring is een constante ruimte voorzien van minstens 0,5 mm, dit moet tijdens het monte-
ren gerespecteerd worden. De temperaturen die zich tijdens het gebruik van de kookplaat
ontwikkelen, zorgen voor een minieme uitzetting van het inoxplaatje, daardoor vangt
de voorziene tussenruimte eventuele interferenties op. Wat betreft het werkblad van de
keuken, zijn de temperaturen die door de kookplaat worden opgewekt - zowel in de door-
snede als op het contactvlak - zeer beperkt. Het is sterk aanbevolen om de kookplaten
met aansluitende toprand op materialen te monteren die absoluut waterafstotend zijn.

7. Bevestiging van de kookplaat op het meubel

&N
A

Maak de meegeleverde haken vast aan de beugels onder het toestel zoals hierna aan-
getoond. De meegeleverde haken laten een bevestiging toe op een top met een dikte
begrepen tussen 30 en 40 mm.

BELANGRIJK:
e Voor de bevestiging van dit product op de steunstructuur is het aanbevolen om

geen mechanische of elektrische schroevendraaiers te gebruiken en
met de hand een matige druk uit te oefenen op de bevestigingselementen.

e Het blad onder het toestel moet zich op minstens 5 mm van de bodem ervan be-
vinden, en moet een opening hebben om de gasleidingen en elektrische
kabels door te laten van minstens 50x50 mm.

e Als dit product boven een oven wordt geinstalleerd, moet die voorzien
zijn van een koelventilator.

NEDERLANDS
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7.1 Vaste haken
Laten toe om de kookplaten met voorziene hoekhaken voor bevestiging vast te zetten op vaste punten.

E Standaardrand (8 mm) jsw
im

Halfaansluitende rand (3 mm) i“ A
e,

A
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Steek de haak B in de hoekhaak A die op het B A
\ blad vastzit, zorg ervoor die te blokkeren in

de speciaal voorziene gaten in functie van de
dikte van de top (voor top met een diktevan — | ﬁg
30 mm, blokkeer de haak in het hoogste gat  — =
boven de hoekhaak; voor top met een dikte

van 40 mm, blokkeer de haak in het laagste

gat van de hoekhaak). D c
Draai het lipje C tot die onder de top komt te R A
zitten, daarna de schroef D vastdraaien.
gy
o (%g_g k ==
D C

7.2 Schuifhaken
Laten toe om de kookplaten vast te zetten zonder vooraf voorziene bevestigingspunten.

Standaardrand (8 mm)
:I- STD

c
A B
Aansluitende top rand - Q4 ———
enkel voor serie $4000 —
B C

Breng de haak B in de schuifgeleider C.
Blokkeer de haak manueel met behulp van de schroef A.

NEDERLANDS
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1.3 \Vaste beugels
Laten toe om de kookplaten vast te zetten op vooraf voorziene bevestigingspunten.

&N

Standaardrand (8 mm STD

Breng de beugel B in de speciaal voorziene zitting van de plaat.
Blokkeer de beugel manueel met behulp van de schroef A.

8. Aansluiting van de kookplaat op de gasdistributie

A

&

Het is noodzakelijk dat de installatie voor gastoevoer conform is met de lokale normen
die van kracht zijn.

Men moet controleren of de lokale distributievoorwaarden (aard en druk van het gas)
en de staat van afstelling van het toestel compatibel zijn.

BELANGRIJK: Als het toestel boven een oven wordt geinstalleerd, moet men vermij-

den op de gasleiding aan de achterkant van de oven te laten passeren, om oververhit-
ting te vermijden.

De aansluiting op de gasdistri- P koppeling van
butie kan gebeuren met een vaste (*{ de kookplaat
koperen buis of met een flexibe-
le buis in staal met doorlopende 1

wand, volgens de voorschriften die T dichting

bepaald zijn door de geldende norm ‘
[Fig. 6]. In ieder geval moet iedere fexibele bui = aste b
buis die men op de gasdistri- i 1] o koper

butie aansluit voorzien zijn van
een veiligheidsafsluiter.

Fig. 6: aansluiting op de gasdistributie

Foster s=
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BELANGRIJK: Plaats steeds de dichting tussen de koppeling op de plaat en de aan-
sluitingsbuis.

e Als men een flexibele inox buis gebruikt, moet die zo geinstalleerd worden
dat die niet in contact kan komen met een onderdeel van het meubel, maar op een
vrij punt passeert en over de hele lengte geinspecteerd kan worden. De flexibele
buis moet een lengte hebben van minder dan 2 meter bij maximaal uitstrekken.

e De gaskoppeling is een type met conische schroefdraad 1/2” gas ISO R7.

Na de aansluiting van het toestel op de gasdistributie moet men altijd de dichting
van de koppelingen controleren met een zeepoplossing.

HET IS ABSOLUUT VERBODEN OM DE DICHTING TE CONTROLEREN MET
GEBRUIK VAN VRIJE VLAMMEN.

De kookplaats werd getest met methaangas G25 (2H) op een druk van
25 mbar. Voor voeding met andere gastypes, raadpleeg de tabel Aanpassing aan
andere gastypes BE [Pag. 108].

8.1 Aansluiting op vioeibaar gas

>

Gebruik een drukregelaar en voer de aansluiting op de gasfles uit volgens de voor-
schriften die door de geldende normen worden bepaald.

Zorg ervoor dat de voedingsdruk de waarden respecteert vermeld in de tabel Aan-
passing aan andere gastypes B [Pag. 108]. Ook in dit geval moet de aansluiting
worden uitgevoerd met een vaste koperen buis of met een flexibele buis in staal met
een doorlopende wand.

9. Ventilatie van de lokalen

A

BELANGRIJK: Het toestel mag enkel in permanent geventileerde lokalen geinstal-
leerd worden, zoals voorzien door de geldende normen.

NEDERLANDS
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10. Afvoer van de verbrandingsproducten

(afzuiging)

Dit toestel is niet aangesloten op een systeem voor evacuatie van de verbrandingspro-
ducten. Het moet geinstalleerd worden in overeenstemming met de geldende voorschrif-
ten. Besteed bijzondere aandacht aan de betreffende vereisten inzake ventilatie.

op een schoorsteen met natuurlijke trek zijn aangesloten die goed werken, ofwel via

c De afvoer van de verbrandingsproducten moet verzekerd worden via dampkappen die
geforceerde afzuiging.

Een efficiént afzuigsysteem vereist een zorgvuldig ontwerp door een specialist die
deze komt installeren in naleving van de posities en de afstanden die door de normen
worden opgelegd.

verklaring bezorgen.

c BELANGRIJK: Op het einde van de interventie moet de installateur een conformiteit-

11. Aanpassing aan andere gastypes

Gas- Brander Nominaal Nomine_ial Injector Min.
oe _ vermogen | verbruik nominaal ver-
YPE | Serie | N Ref. (KW) (g/u) (@mm) | mogen (KW)
2 Hulp 1,00 11 0,72 0,52
3 Halfsnel 1,75 194 0,94 0,52
Il 4 Snel 2,70 299 1,16 0,90
5 | Driedubbele kroon| 3,50 388 1,38 1,80
. 10 Dual 4,50 499 i069/e1,05|i0,30/e1,40
S g 6 Hulp 1,10 122 0,73 0,52
% Q| 7 Halfsnel 1,75 194 0,95 0,52
o § 8 Snel 3,00 333 1,20 0,90
= 9 | Driedubbele kroon| 3,80 val 1,43 1,80
11 Hulp 1,00 0,72 0,52
A 12 Halfsnel 1,75 0,94 0,52
13 Snel 3,00 0,90
14 | Dubbele kroon 5,00 i068/e148|i040/e1,70
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Gas- Brander Nominaal Nomingal Injector Min.
type | seris | N " vermogen | verbruik nominaal ver-
. : (KW) (g/u) (@ mm) mogen (KW)
2 Hulp 1,00 73 0,50 0,52
3 Halfsnel 1,75 127 0,65 0,52
Il 4 Snel 2,70 196 0,80 0,90
w5 5 | Driedubbele kroon | 3,50 254 0,95 1,80
3 E 10 Dual 4,50 328 i046/e0,66| 1030/e1,40
% 2 6 Hulp 110 80 052 052
= & il 7 Halfsnel 1,75 127 0,65 0,52
= % 8 Snel 3,00 218 0,85 0,90
g_'s_ % 9 | Driedubbele kroon | 3,80 276 0,98 1,80
— & 11 Hulp 1,00 73 0,50 0,52
12 Halfsnel 1,75 127 0,65 0,52
AE 13 Snel 3,00 218 0,85 0,90
14 | Dubbele kroon 5,00 364 i046/€095| 10,40/e1,70

van werking met andere gastypes moet men de straalpijpen van de branders vervan-
gen en de minimumvlam op de gasfittingen bijregelen. Voor het vervangen van de
straalpijpen moet men tewerk gaan zoals beschreven in de volgende paragrafen.

E Het toestel werd getest met methaangas G25 (2H) op een druk van 25 mbar. In geval

11.1 Vervanging straalpijpen kookplaat

BELANGRIJK: Vooraleer de volgende handelingen uit te voeren moet men er altijd
gerst voor zorgen dat het toestel niet op het elekirische stroomnet is aangesloten.

en de vlamverdeelkronen.
2. Met een pijpsleutel van 7 mm de straalpijpen van
de branders losschroeven [Fig. 7].

3. Vervolgens de straalpijpen van de branders ver-
vangen volgens het te gebruiken gas (tabel “Aan-
passing aan andere gastypes” BE [Pag. 108]).

4. Plaats de branders correct terug in de speciaal
voorziene zittingen.

E 1. Neem de roosters weg, verwijder alle afdekhoedjes

Fig. 7. vervanging van de straal-

pijpen
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BELANGRIJK: Na de afstelling met een ander type gas dan dewelke gebruikt werd
tijdens de test, moet men het etiket op de behuizing van het apparaat vervangen door
het etiket dat overeenkomt met het nieuwe type gas.

12. Afstelling van het minimum

E Instructies voor stadsgas en methaangas

1. Steek de brander aan en zet die op de minimum-
stand.

2. Haal de handgreep van de gaskraan eruit en draai
aan de regelschroef [Fig. 8] vanbinnen of naast
de as van de kraan (naargelang het model), tot
men een normale minimumvlam bekomt. Wan- 5
neer een 2-wegsgaskraan aanwezig is [Fig. 12- S : N
13], zijn er 2 stelschroeven voor het minimum, ~ F19- 8 afstelling van het minimurm

3. Hermonteer de handgreep en controleer de sta-
biliteit van de vlam van de brander (als de hand-
greep snel van maximumstand naar minimum-
stand wordt gedraaid, mag de vlam niet uitgaan).

4. Herhaal dit voor alle gaskranen.

E Instructies voor vloeibaar gas (LPG)

Draai de schroef die zich vanbinnen of naast de as van de kraan bevindt (naargelang
het model) helemaal aan in wijzerzin.

AN

v
Y
<G

;é?
£

13. Elektrische aansluiting van de kookplaat

BELANGRIJK: Vooraleer de volgende handelingen uit te voeren, controleer altijd of

A voltage en dimensionering van de voedingslijn overeenkomen met de kenmerken die
op het label onder de behuizing van het label van het toestel vermeld staan. Dit label
mag nooit worden weggenomen.
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De aardingsaansluiting is verplicht volgens de bepalingen voorzien door de veilig-
heidsnormen van de elektrische installatie.

e \oor rechtstreekse aansluiting met het net moet een inrichting worden voorzien
waarmee een afsluiting kan gegarandeerd worden, met een openingsafstand tus-
sen de contacten die bij overspanning, togstand van de categorie Ill, de volledige
afsluiting mogelijk maakt, conform met de installatienormen.

e Als men een aansluiting met stekker en stopcontact gebruikt, moet men controleren
of die van hetzelfde type zijn. Vermijd het gebruik van omzetters, adapters of
aftakdozen omdat die oververhitting of doorbranden kunnen veroorzaken.

BELANGRIJK: De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid af voor schade aan
personen of voorwerpen, veroorzaakt door het niet naleven van deze voorschriften, of
voortvloeiend uit het openbreken van een onderdeel van het toestel.

In geval van vervanging van de voedingskabel zal een kabel moeten gebruikt worden
van het type HO5RR-F met een sectie van 3x0,75 mm?,

g !Fl bruin
.: [ blauw
l 20 mm l geelgroen

14. Gebruik van de kookplaat

14.1 De branders aanzetten

A

Vooraleer de branders van de plaat aan te
zetten, moet men er zich van verzekeren
dat de vlamverdeelkronen in hun zittin-
gen zitten met de bijhorende afdekhoed-
jes erop.

Fig. 9: positie van de kronen
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Op sommige kookplaten zijn de nieuwe
branders gemonteerd, die “Ill serig” worden
genoemd. Het blokkeersysteem tussen afdek-
king (B) en vlamverdeler (A) garandeert de
perfecte positionering en groot gemak bij de
schoonmaak.

Fig. 10: positionering van de brander Ill serie

De afdekking bovenaan (B) van de branders moet in de speciale zitting komen met de
twee inkeping voor plaatsing in overeenstemming met de twee cilinderstaafjes eronder

(C) en in wijzerzin worden aangeschroefd.

In overeenstemming met elke draaiknop wordt de
betreffende brander aangeduid. Het toestel is uit-
gerust met een voorziening voor elektrische ont-
steking. Het volstaat om de draaiknop in te drukken
en in tegenwijzerzin naar het symbool voor maxi-
male vlam te draaien, tot de vlam aan is. Als de
vlam niet binnen 15 seconden aan is, zet dan de
draaiknop op @ [chiuso] (gesloten) en wacht
60 seconden vooraleer opnieuw te proberen.

Als de vlam aan is, moet men de draaiknop enkele
seconden ingedrukt houden om het thermokoppel
tijd te geven om op te warmen. Het kan gebeuren
dat de brander uitgaat wanneer de draaiknop wordt
losgelaten: dit betekent dat het thermokoppel nog
niet voldoende is opgewarmd. Wacht een ogenblik
en herhaal de handeling, houdt de draaiknop deze
keer iets langer ingedrukt. Eenmaal de brander aan
is, kan men de vlam naar behoefte regelen.

Op het einde van elk gebruik van de plaat, most
men altijd controleren of de draaiknoppen op de
stand @ [chiuso] (gesloten) staan.

Als de branders toevallig zouden uitgaan, treedt een
beveiligingsvoorziening na een interval van onge-
veer 20 seconden op om de gasaanvoer af te slui-
ten, zelfs als de kraan open staat. Zet in dit geval de
draaiknop opnieuw op de stand @ [chiuso] (ge-
sloten) en wacht minstens 60 seconden vooraleer
opnieuw te proberen om de brander aan te zetten.

OFF
71
MAX []

\

&
MIN
Fig. 11: draaiknop standaard brander

CHIUSO 1INTERNE
BRANDER

[
/ 2 EXTERNE KRONEN

MAX 1
max 2 B
MIN 1
Q cHiuso 2
& .
MAX 1 MAX 1
MIN 2 CHIUSO 2

Fig. 12: draaiknop brander
dual (S4000) / dubbele kroon

CHIUSO  TINTERNE

/ [ BRANDER

2 EXTERNE KRONEN
1 MAX
2cHiuso

1MIN <o
2 CHIUSO ‘

Ol

1 MAX
2 MAX

Fig. 13: draaiknop brander
dual (GIOTTO/VULCANO)
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14.2 Praktische tips voor het gebruik van de branders

[i

A
A

Voor een beter rendement van de bran-
ders en een minimaal gasverbruik moet
men potten met een effen, platte bodem
gebruiken, voorzien van een deksel en
aangepast aan de brander, om te vermij-
den dat de vlam aan de zijkanten gaat o :
likken (zie paragraaf “Diameter van
depotten” B [Pag.113]). Verminderde
vlam voldoende als de inhoud begint te

koken, om te verhinderen dat de vIoei-  Fig. 14: gebruik van potten
stof overloopt.

Om brandwonden of schade aan de kookplaat door overmatige hitte te vermijden,
mogen de gebruikte potten en vleespannen geen maten hebben die groter zijn dan de
maten die in de paragraaf “Diameter van de potten” BE [Pag. 113] staan vermeld.
Geen lege potten of pannen verwarmen, omdat die kunnen oververhitten.

Wanneer men vetten of olién gebruikt, moet men zeer aandachtig blijven omdat die
vlam kunnen vatten als ze oververhit raken. Als een pot met vet of olie in brand vliegt;
mag men geen water erop gieten, omdat dit brandwonden kan veroorzaken; doe het
vuur uit en bedek de pot met een vochtige doek, koppel het toestel los van het elek-
trische stroomnet.

14.3 Diameter van de recipiénten

e Hulpbrander: van 6 tot 14 cm

e Halfsnelle brander: van 15 tot 20 cm

e Snelbrander: van 21 tot 26 cm

e Branders met dubbele kroon, driedubbele kroon, dual: van 24 tot 28 cm

A

Tijdens de werking genereert de kookplaat warmte en vochtigheid in de kamer waar de
plaat geinstalleerd is. Zorg ervoor dat de keuken goed verlucht is. Langdurig gebruik
van het toestel met enkele of alle branders kan een bijkomende ventilatie nodig maken,
zoals het openen van een raam en/of een hoger afzuigvermogen van de afzuigkap.
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15. Schoonmaak en onderhoud

Gebruik geen stoomstraal om het toestel schoon te maken.
VGor iedere interventie moet men de elektrische voeding van het toestel uitschakelen.

Vermijd om op het staal, op de roosters en op de andere delen van het toestel sporen
van zure of alkalische stoffen te laten (azijn, citroensap, zout, tomatensap, ...)

15.1 Schoonmaak van het inoxstaal

Om het inoxstaal in goede staat te behouden, moet die regelmatig worden schoongemaakt na elk
gebruik, na afkoelen van de plaat.

15.1.1 Dagelijkse gewone schoonmaak

Gebruik enkel specifieke producten die geen schuurmiddelen of stoffen op basis van chloor bevatten
om de oppervlakken in inoxstaal schoon te maken.

Gebruiksaanwijzing: Giet het product op een vochtige doek en strijk over het opperviak. Neem het
product daarna volledig weg met een schone, vochtige doek.

15.1.2 Vliekken of voedingsresten
c Vermijd absoluut het gebruik van metalen schuursponsen en snijdende schrapers om

de oppervlakken niet te beschadigen. Gebruik normale producten voor staal die niet
schuren, gebruik eventueel gereedschap in hout of plastic materiaal. Goed naspoelen
en afdrogen met een zachte doek of met een zeemlap.

Het gebruik van het schoonmaakproduct Foster Steel Clean is aanbevolen voor de
schoonmaak van staal; wendt u tot de technische dienst voor inlichtingen waar dit
product te verkrijgen is.

Gebruik geen chemische detergenten zoals ovensprays of ontviekkers.

15.2 Schoonmaak van de gascomponenten

De roosters, afdekhoedjes en vlamverdeelkronen kunnen weggenomen worden om de schoonmaak te
vergemakkelijken: was ze in warm water en mild detergent dat niet schuurt, zorg ervoor dat alle korst-
vorming weggnomen wordt en droog ze onmiddellijk af met een doek. Hermonteer de afdekhoedjes op
hun kronen. Componenten in gietijzer zoals de roosters en de branders mogen niet in de vaatwasser.

Voor een goede werking moeten de ontstekingsbougies en de thermokoppels altijd goed schoon zijn.
Controleer ze regelmatig en maak ze indien nodig schoon met een vochtige doek, daarna afdrogen.
Eventueel opgedroogde resten worden met een houten tandenstokertje of met een naald verwijderd.

Maak de kapjes en de vlamverdeelkronen regelmatig schoon na ieder gebruik. Gebruik het schoon-
maakproduct Foster Steel Clean, dat men aanbrengt met een microvezeldoek in de richting van de
afwerking, om minder hardnekkig vuil te verwijderen en om de vlamverdeler te laten glanzen.

W Foster =
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15.3 Reiniging van de geémailleerde platen

Om de geémailleerde plaat in goede staat te behouden, moet men die na ieder gebruik en na afkoeling
regelmatig schoonmaken.

Om de email schoon te maken en in goede staat te behouden, mag men uitsluitend een vochtige
microvezeldoek gebruiken die met neutraal zeepsop is doordrenkt.

Gebruik geen producten die schurende stoffen bevatten of zure stoffen op basis van chloor.

Vermijd absoluut om metalen schuursponsijes of scherpe schrapers te gebruiken om de oppervlakken
niet te beschadigen.

15.4 Reiniging van de draaiknoppen

De draaiknoppen moeten met een zachte doek worden schoongemaakt, die met lauw water is bevoch-
tigd en zorgvuldig worden afgedroogd.

Om de reiniging te vergemakkelijken kunnen de draaiknoppen worden uitgetrokken door ze naar bo-
ven te trekken.

Gebruik geen agressieve producten die alcohol, chlorides of schurende producten bevatten.

15.5 Serigrafie op de plaat

Let zeer goed op om geen schurende of chemische producten op de serigrafie van de plaat te gebrui-
ken. Gebruik uitsluitend een vochtige microvezeldoek.

o Foster S.PA. kan niet aansprakelijk worden gesteld voor mogelijke onjuistheden te wijten aan drukfouten of
1 vertaalfouten in deze bijlage. Zij behoudt zich het recht voor om wijzigingen aan de eigen producten aan te
brengen die ze nodig of nuttig acht, ook in het belang van de gebruiker, zonder de kenmerken van de werking

en de veiligheid te veranderen.

NEDERLANDS
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YBaxaemblii KnveHr,

Mbl Grnarogapum Bac Bac 3a Bbibop nnuTbl Foster.

Bawu Bbibop 310 HaLl NpeaMeT ropaoCcTy M yOOBIETBOPEHUS.

B HacTosLLem foKyMeHTbI cCOBpaHbl peKOMEHAaLMM 1 MHCTPYKLMK, briarogaps KOTOPbIM, Bbl
CMOXeTEe Hanmy4LIMmM 0Bpa3om MCMonb30BaTh MPUOBPETEHHYIO MINTY 1 NPOANUTL €€ CPOK
ucnonb3oBaHus. Mbl NPOCVMM Bac yaenuTb HECKOINBKO MUHYT BHUMAHWUS A1t COXPaHEHNS
adhpeKkTMBHOCTY NpoayKTa v Ansa Baluero yooBneTBopeHus.

C yBaxeHvem
Foster spa
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1. TpeaynpexaeHus nNo aKcnnyartauum

[i

A

X

HacTosilee pyKOBOACTBO SABMSETCH HEOTLEMIIEMOI YacTbio 3TOro Npubopal.
HeoGxoaMmo CoxpaHuTL ero B LIENOM BUAE B TEYEHIUW BCEro CpoKa JKCMIyaTta-
LMV NNnThI. PekomeHayeM BHUMATENbHO NPOYECTb JOKYMEHT 1 BCE YKasa-
HWS, cofepXalluecs HEM nepea UCMONb3oBaHWEM npubopa.

YcTaHOBKa [OMKHa ObITb BbINONHEHa KBanuuLMpPOBaHHbLIM NepPcoHa-
NOM 1 PV MOSHOM COBMNIOAEHUN AEVCTBYHOLLIMX HOPMATUBHBIX TPeGoBaHUI.
Hacroswmin npubop npenycMoTpeH Anst AOMALLHErO NPUMEHEHUST MCOOT-
BeTCTBYeT AencTByroWmMmManpexTeam EC.

[Mprbop 13roToBneH Ans BuINonHeHUs cnegytowen dyHkummn: MPUTOTOBIIE-
HUE 1 PA3OIr'PEBAHUE E[ibl; NIOBEOE APYTE MPUMEHEHUE CUHUTA-
ETCA HEPA3PELLEHHbIM.

M3rotoBuTenb cHUMaET ¢ cebst NMtobyro OTBETCTBEHHOCTb MPY NPUMEHEHUM, HE
YKa3aHHOM B MHCTPYKLMSIX.

+ Hukorga He MCnonb3oBaTh 3TOT NPUOOP Ans 06orpeBa NOMELLEHMS.

* He octaBnsts ynakoBky 6e3 npvcmoTpa B AOMALUHEM MOMELLEHUN.

¢ Paap,enmb YNakoBOYHbIE MaTtepuarnbl 1 AOCTaBUTb NX B onvpkanLwnn MYHKT
cenapawvoHHoro cbopa.

Hacroswwwmi npubop MMeeT 0TMETKY, B COOTBETCTBUM C EBPONEVICKON ANPEKTU-
Bowt 2002/96/EC no otxogam, 6bITOBbIM anekTponprbopam unn 3NeKTPOHHbIM
npubopam (waste electrical and electronic equipment - WEEE). Hactosias
OVPEKTVBa OnpeaensieT HopMaTtueHble TpeboBaHMsA No peyTunm3saumm Obito-
BbIX NPMOOPOB 1 AENCTBYET MO BCen Tepputopumn EBponelickoro Corosa.

MaeHTndmKaumMoHHas Tabnuuka, ¢
TEXHUYECKUMW JaHHbIMU, CEPUAHBIM
HOMEPOM W MapKVpPOBKON HaXoauT-
cs nop Kaptepom [Puc. 1].

HWKOIJA HE CHUMATDb TABJTAYKY.

Pvic. 1: nonoxerve naeHTUuKaLmoHHoN Tabrndku

CepuiiHbI HOMEP ra30BbIX BapOYHbLIX MOBEPXHOCTeN Foster cocTouT 13 4ECATW CYMBONOB:
nepBble ABa CYMBOMa NMOKa3biBakT rof NPOM3BOACTBA, Ba BTOPLIX - MECSL, NPOM3BOACTBA,
rnocrnegHue LIecTb Lmdp CUMBOMNM3NPYIOT BO3pacTaloLLMIA NOPSAKOBLIA HOMEP U MpuUHaa-
NEXHOCTb KOHKPETHOMO U3AENMA K KOHKPETHOM napTum ToBapa. Ipumep: 1011000124 - 124
0e u3genve aaHHoW Moaeni, npousseaeHHo B Hosiope 2010 roga.

YCroBYSt pErynmpoBKY YCTPOICTBA NPKUBEAEHb! Ha Tabnnyke JaHHbIX.
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2. [lpepynpexpeHus no TeXHMKe 6e30MacHOCTU

A

A

B Bawwmx HTEpecax 1 Ans Balleli 6e30nacHOCTM, YCTaHOBNEHO 3aKOHOM, YTO ycTa-

HOBKA U TexobcnyxMBaHMe BCeX 3MEeKTPUYECKUX W ra3oBbIX NPUOOPOB, JOMKHbI

ObITb BbINONHEHbI B COOTBETCTBUM C JENCTBYIOLMMU HOPMaTVBHbLIMK TpeboBa-

HUSIMM U NPeanucaHUAMU MECTHbIX 3HEPreTUYECKUX KOMNAHWM.

+  [a3oBble UNM 3ANEKTPUYECKUe NMPUBOPLI AOMKHBI BbiTb OTKIHOYEHbI KOMMETEHTHBIM
MepcoHarnoM.

*  PoseTka, noaknioyaemast k kabento anekTponuTaHust U COOTBETCTBYIOLLAs PO3ETKA
LOMKHbI ObITb OHOTO TVMa M COOTBETCTBOBATH [ECTBYHOLLM HOPMATUBHBIM Tpe-
©oBaHMAM.

* PoseTka fomxHa 6bITb AOCTYMHA, Korga npubop YCTAHOBMEH.

¢ He TaHyTb 3a kabenb, YTOBbI U3bSTh LUTENCEMb M3 POIETKM.

* HeobxoauMo noaKmoueHie k 3a3eMreHmio COrTacHO NpeayCeMOTPEHHbIM MpaBuriam
6e30MacHOCTY ANEKTPOCUCTEMbI.

*  He 3aKpblBaTb BEHTUNSILIMOHHbBIX OTBEPCTUA M OTBEPCTUA AN YTUNN3aLMM Tenna.

Cpasy nocrie YCTaHOBKM BbINOMHUTL UCTbITaTeNbHbIE paboThl, Cnedys npuee-

AEHHbIM HIKE MHCTPYKUMAM. B cnyyae Nonomku, OTKNKYMTL Npubop ot
CeTU 3NeKTPONUTaHUA. U 00paTUTLCSA B GNKaULLIMIA NYHKT TEXHUYECKON
nonaepxku: HE NbITAUTECH MOYUHUTL NPUBOP.

Bo Bpemsi npumeHeHnst npnbop cunbHO Harpesaetcs. [Ans nobon onepa-
LM peKoMeHOyeTCs WCnonb30BaTh TEMOM30NUPYIOLLME MepyaTkn. ITOT
npubop He npefHasHayeH Ans MCMOMb3OBaHWUS NoabMuM (BKNYas OeTen)
C YMCTBEHHbIMW UNW ABUraTenbHbIMU COCOBHOCTSMM, MU C OTCYTCTBUEM
3HaHWI 1 OMbITa, ECIN OHW HE HaxoaaTcs nog HabrogeHeM unm He oby4eHsbl
Monb30BaHNI0 MPUOGOPOM MNMLAMKW, OTBETCTBEHHLIMK 3a WX 0E30MacHOCTb.
CNEQWUTE 3A OETbMW, HE NMO3BONAA UM UTPATb C NPUBOPOM.

W3roToBuTenb cHUMaeT ¢ cebs nmobyto OTBETCTBEHHOCTb, 3a YPOH, HAHECEH-
HbI NEPCOHany Unu 3a MatepuarbHbIn yLLepo, Bbl3BaHHbIN HecobrogeHnem
HaCTOSLLWX NPaBuI, Uk Npum pasbopke Nprbopa, a Takke NP1 UCMONb30BAHNN
HeopUr1HarbHbIX 3an4acTen.

3. [lpepynpexageHus no yTunusauuu

HAUIE BEPEXXHOE OTHOLUEHWE K MPUPOLNE

[ns ynakoBKu HaLLIel NMPoAYKLMU UCTIONb3YIOTCS HE 3arpsisHStoLLIME MaTepuarbl, a CrefoBa-

Foster s=
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TEMbHO, COBMECTUMbIE CO OKPYXAlOLLEN Cpedon 1 yTunmusmpyemble. [ns npaBusibHON yTu-
nv3auMm yNakoBKu, MPOCKUM Bac COTpyaHNYaTb ¢ Hamu. [onyyute uHgopMaLwio y Halero
ANCTPUOBIOTOpPa MMM Y KOMMETEHTHON OpraH13auuu Ans nofyyeHnst agpecos Ans coopa,
PELMPKYIALMN U YTUIM3aLMK.

HWUKOr DA HE OCTABNATL YNAKOBKY UNW EE KOMMNOHEHTbI. OHU ABNA-
A FOTCA UCTOYHUKOM OMACHOCTH YAYLWILA ANS OETEN, A MPEXME BCE-
o, NIACTUKOBBIE MAKETHI.
Balwu cTapbiii npubop Toxe AomKeH ObliTb NPaBUMBHO YTUMM3MPOBAH, YTOGb! NPenoTBpaTUTL
HEraTUBHOIO BIMSIHIA HA OKPY)XaIOLLLYHO Cpeay W Ha 300pOBbE, KOTOpble MOTYT Npy Herpa-
BUIbHO YTUN3aLMN.

BAXHO: HacToswwmii npubop He MOXET paccMaTpuBaThCst Kak BbIToBbIE OT-
xogbl. [Mepenatb crapbiii NpMbop B pervoHarnbHoe NPeACcTaBUTENLCTBO Ans
cbopa oTpaboTtaHHbIX BbITOBbLIX 3MeKkTponprubopoB. MNpaBurbHas yTunusaums
MO3BONSET YTUMU3NPOBATL LigHHbIE MaTepuarnsl. Takke HeobxoamMMo oTcoean-
HWUTb Kaberb OT CETW ANEKTPONUTaHUSA U U3bSATb Er0 BMECTE C LUTENCENEM.

4. Y3HauTe Baw npuoop

B KoHE4HOI YacTu HACTOSLLIETO PYKOBOACTBA, Mepeuncnenue rasosbix nut BE [Crp. 134],
cobpaHbl BCe YepTexu NnuT Foster, HaxogawWwmMxcs Ha AaHHbI MOMEHT B NPOU3BOACTBE.

MbI npocum Bac y3HaTb PUCYHOK MPUOBPETEHHON BaMM NAWTKW, YTOBbI XOPOLLO 3HaTb OCHOB-
Hble TEXHWUKO-(DYHKLIMOHAMNbHbIE XapaKTePUCTUKK.

YT00bI YNpPOCTUTbL NPOLECC NOUCKa, NNIUTbl pa3feneHbl Ha MaKpO-CGMeﬁCTBaZ

e TpaavuMOHHbIe BCTpaMBaeMble MIUTbI; «KpOMKa 8 MMy, «kpoMka Q4» 1 «crerka Bbli-
CTyrnatoLLas KpOMKa;

*  TpapvUMOHHLIE NOMHOCTLIO BCTPaMBaeMble: KPOMKa «Ha OAHOM YPOBHEN.

MepBas rpynna, BHe 3aBMCMMOCTV OT BUAA KPOMKM UMEET MpPOCTOe TPagULMOHHOE
BCTpamBaemoe otBepcTHe. [nnThl C KPOMKOI «Ha OAHOM YPOBHE» MMEIOT 6ornee CroXHbI
PUCYHOK, YTOBbI BbINOMHUTL OTBEPCTUE «MO PasMepy», TO CTb AOIMKHO UMETb Heobxoanmoe
OTBEPCTUE AJ151 YCTAHOBKW KPOMKM NAUTbI Takum 06pasom, 4tobbl oHa Bbina Ha 0aHOM YpOoB-
He ¢ pabouyeli MOBEPXHOCTLIO.

Ha Bcex p1cyHKax ecTb YMcno obo3Havalowee KonMYecTBo ropenok. Hacroswme yucna
obo3HavaroT BuA ropenku. MoLwHOCTb ropenok, npuobpeTénHon Bamu nnuThl, ykasaHa B
TabnuLe MOLLHOCTM B 3aBUCMOCTY OT Ucnonb3yemoro raza B [Crp. 134].
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5. [lepBas yctaHoBKa

He ocTaensTb ynakosky 6e3 npucMoTtpa B AomaluHeM nomelleHun. Paspe-
NUTb YNaKOBOYHble MaTepuanbl U JOCTaBUTb MX B ONMKAWLLMA NYHKT
cenapaLyuoHHoro coopa.

Y1o0bl yaanuTb BCe OCTaTKU NPOU3BOACTBA, PEKOMEHAYETCH OUYMCTUTBL NPUGOP.

Bonee nonpo6Has nHdopmMaLmsa 06 ouncTke npusoautcs B Mnasa15 BE [Crp. 134].

6. YcrtaHoBKa B pabo4yr NOBEPXHOCTb

OTOI BCTpanBaeMor BapoO4YHOW NaHenu npMcBoeH knacc 3.

Cnegytowme npouenypbl TPEOYIOT Knaaku U/mnu cTonsipHbix paboT 1 cnefo-
BaTeNbHO, JOMMKHbI ObITb MPOMU3BEAEHbI KBANMULMPOBAHHLIM TEXHUYECKM
NEePCOHaNoM. YCTaHOBKa BhIMOIHSIETCS M3 PasnnyHbIX MaTepyarnos, TakuxX Kak
KMPMWYHas Knagka, MeTans, LenbHOe AepPEBO M AEPEBO MIACTUKOBLIM amu-
HaToM, HO NMtoBOoI MaTepuan JOKEH BbITb YCTONYMBEIM K BLICOKMM TEMMNEPa-
Typam (T 100°C).

6.1 YctaHoBKa B ONMOpPHYIO CTPYKTYpY (paboyen NOBepXHOCTU) NAUTbI
C TpPaAULMOHHOWN yCcTaHOBKOM (KpoMka 8 mm, kpomka Q4, cnerka
BbICTynaroLas KPOMKa)

BeinonHuTL OTBEpCTME Ha OMOPHOM
NoBEpPXHOCTM Mebenu, pasmepsl v no-
NOXEHMe yKasaHbl HUXe 1 NokasaHbl
Ha pucyHke [Puc. 2].

Pa3mepbl BCTpamMBaemoro oTBepCTus
npvBeneHbl B pasgene lMepeyeHb
lasoBbIX NnUT - Mogenu c Tpa-
AVLMOHHONU ycTaHoBKoW B [Crp.
134], B COOTBETCTBUAW C PUCYHKOM
npuobpeTEéHHOM Bamu nnnTbl.

Pwc. 2: Bbinon+Hexne OTBEPCTUA AJ15 BCTaBK1

Foster s=
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+ PacctosHue rasoBoii nnuTel OT | \ ‘
Q 33[HeN KPOMKW AOMKHO ObITb HE
meHee 50 Mv;

* PaccTosiHMe nnuTbl OT CTEHOK,
KOTOpblE NPEBBLILLIAIOT MO BbICOTE
paboyyio MOBEPXHOCTb, [OMKHO
ObITb He MeHee 100 MMm;

+ B TOM Cnyyae, ecnn Hag Bapod-
HOM NaHenbo yCTaHaBNMBaeTcA
BbITAXKA, PyKOBOACTBOBATLCA UH-
CTFZVKUMQMM NO MOHTaXY KYXOH-  pyc. 3:  paccrosmmus nnuts!
HOW BbITAXKWN, B KOTOPbIX YKa3aHO
Hagnexalee MMHMMaribHoe pac-

CTOAHME, KOTOpOoE Heobxogumo
cobnoaath.

MuH. 650

*  AKKypaTHO YCTAHOBWTb M30MMpYto-
\ LWMA YNOTHUTENb, BXOASALLMIA B OC-

HalleHWe, Ha BHELUHWIA MepUMETp
OTBEPCTUS, BbINOMHEHHOTO HA Mo-
BEPXHOCTW, Crierka HagaBrnveas py-
KOW, NMpukaTb YNIOTHUTEMb MO BCel
MOBEPXHOCTY [Puc. 4].

+ [locne BbINOMHEHMS  3TUX  One-
paLmi, 1CrIONb30BaTh CKODbl,
BXOOSLME B  OCHALlEHWe, YTO-
Obl 3aKperuTb MAKTY K CTPYKTYpe.
Obpatutecs k naparpady «Kpenne-  puc. 4: YCTaHOBKa U30/SILMOHHONO YrIOTHUTENS
Hue nnuThI K wrady» BE [Crp. 125].

6.2 YcraHoBKa B ONOPHYH CTPYKTYpY (pabouyto NoBepXHOCTh) € YCTaHOB-
KOW NnNuUTbI B OAUH YpoBeHb (kpomka filotop)

. OTOT TN MOBEPXHOCTW HyXOaeTcs BO (hpe3epoBaHUM MOBEPXHOCTW Ha [Iy-
1 OuHy 1,5 MM, pa3vepbl MpuBedEeHbl Ha uepTexe nnuTbl, B pasgene [lepeyeHb
rasoBbIXx naut - Mogenu, BCTpauBaemble B oavH yposeHb BE [Crp. 134].
BbicTyn Heobxogmm Ans yCTaHOBKW KPOMKI NINTHI Takvum 06pa3om, UTobbl oHa Obina Ha
0BHOM ypoBHe C paboyeit OBEPXHOCTBIO.
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\

* AkKypaTHO O4MCTUTL (bpesepo-
BaHHYH NMOBEPXHOCTb.

+  Tepen yCTaHOBKOW NKTLI HEOBXOM-
MO Ha BCIO (Dpas1poBaHHyI0 MOBEPX-
HOCTb  FepMETU3MPYIOLLMA  YNMOTHU-
Terb, BXOAALLNIA B OCHALLEHue [Puc. 5).

+ [locrie BbINOMHEHUS! 3TUX OnepaLmi,
uenonb3oeaTb  Ckobbl, BXOAsLME B
OCHalLLeHe, YToObl 3aKPENUTL MAUTY
k cTpykType. OBpaTuTbes K naparpa-
¢y «KpenneHue nnuTbl K WKady»

BE" [Crp. 125]. Puc. 5:  ycTaHoBKa M30MSILMOHHOIO YITTOTHATENS

Mexay BHELHWMM pasvMepamMu MOBEPXHOCTU W3 HEPXaBEIOLE CTamn W BHYTPEH-
HUMU pasvepamu MOHIKEHNS, MPESYCMOTPeH 3a3op, He MeHee yem B 0,5 MM, Ko-
TOPbI AOMKEH ObiTb COOMIOAEH BO BPEMS YCTAHOBKM. TemnepaTypbl, AOCTUraeMble
MpW UCTIONb30BaHMM MINTbI, MPUBOAUT K HE3HAYMTENBHOMY YAMMHEHUKO CTasnbHOM
MaHenu, W CrefoBaTenbHO, MPEmyCMOTPEHHBI 3a30p MO3BOMSET W3DexaTb HaTs-
XeHus. UTo KacaeTcs pabodent MOBEpXHOCTM MeDenu, TemnepaTypbl, BbiAensiemMble
MINTON, Kak B paspese, Tak W Ha KOHTAKTHOM MOBEPXHOCTW - COBCEM HE BbICOKME.
HacTosTensHO pekoMeHayeTCs YCTaHaBMMBaTh MAUThI B OQMH YPOBEHb TOMBKO Ha Mon-
HOCTbHO BOOOTTAIKVBAIOLLME MaTepHarnsl.

7. KpenneHue nnuTbl K WKady

A

3aKpenuTb KPHOKW, BXOASILLME B OCHALLEHWE Ha ckobbl nog nprbopoM, Kak no-
kasaHo fanee. Kproku, BxogsLme B OCHALLEHWE, NO3BONAOT 3aKpenmThb K no-
BEPXHOCTM TonLmHow ot 30 7o 40 Mm.

BAXHO:

+ [Ind KpenneHus aToro NpoaykTa K ONOpHOW CTPYKTYPe, PEKOMEHIYETCS He
MCNONb30BaTh MeXaHWYeCKUX UKW SMEKTPUYECKUX LYPYNOBEPTOB U
He npunaraTb 3Ha4UTENbHBIX YCUNUIA Ha OpraHbl KpenneHus.

+ [loBepxHOCTb, HaxoasLascs nogd NpubopoM, [OMKHA HAXOOMTCA He Me-
Hee Yem Ha paccTosHUM S5 MM O JHa U AOMKHA UMETb OTBEPCTUA AnA
razoBoii TpyObl 1 3NeKTponpoBoAkM, He MeHee YeM 50x50 Mm.

* Ecnu napgenve ycraHaBnuBaeTcs Hag neyblo, OHa AOMkKHA ObITb OC-
HalLeHa BEHTUNSTOPOM OXTaXAeHUs.
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7.1 HenoaBuXHble KPHOKM
[Mo3BONAOT 3aKPENUTL NINTBI C MOMOLLbIO KPENEXHBIX CKOD B ONPenenEHHbIX TOUKax.

E CraHoapTHas kpomka (8 mm) ﬁ
.

-

Kpomka Ha 0qHOM YPOBHE FT
"ol
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Beectu kptovok B B ckoby A npueapeH-
Hyl0 K MOBEpXHOCTW, GriokupoBatb €é

B creumanbHble OTBEPCTWS, KOTOpble
BbINOMHSOT PYHKLMU BCTaBKW (Ans no-
BEepxHocTM TonwmHon 30 MM, Griokupo-
BaTb KPIOK B CaMOe BEpPXHEE OTBEpCTUE
ckobbl; Ans NoBepxHOCTU TonwmHon 40
MM, BrIOKMPOBATb KPIOK B CaMOE HDKHEE
0TBEpCTUE CKOBbI).

lMoBepHyTL WNoHKY C, Noka oHa He

B A
— |
f— 15
- [ G=NPN
-
D C
B A

OyaeT HaxoauTcs nof CToNeLwHULE,

—]

)
3atem, 3aTsHyTb GonT D. —= % o
D

7.2 TepeABWXHbIE KPIOKK

[No3sonstoT 3aKpennTb NInTbI bes3 YCTAHOBITE€HHbIX TOYEK KpenyieHnaA.

CraHgapTHas kpomka (8 mm)

STD

Kpomka Ha oqHOM ypoBHe - Q4
TonbKo ans cepumn S4000

BeecTu kptok B B nepeaswkHyto Hanpasnstowyto C.
BpyuHyto 6rokupoBath Kptok ¢ nomoLlbio bonta A.

Foster s=
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7.3 HenopBuxHble CKOObI
[Mo3BongoT 3aKpennTb NMfnTbl B YCTAHOBJIEHHBLIX TOYKaX KpenneHu4d.

\ CraHoapTHas kpomka (8 mm) STD

BeecTtu ckoby B B cneLmanbHoe rHe3fo noBepXHOCTU.
BpyuHyto 6riokupoBatb ckoby ¢ nomoLlsto 6onta A.

8. MopgknioyeHue NNUTLI K CeTU ra3ocHabXeHus

Heobxogumo, 4ToObl cucTeMa ra3ocHabXeHUsi COOTBETCTBOBaNa MECTHbIM
ﬂeVICTByIOU.lMM HOPMaTUBHbIM Tpe6OBaHVIF|M.

HeobxoavMo npoBepuTb COBMECTUMOCTb MECTHBIX YCIOBWUIA pacnpeneneHms
(Tvn 1 gaBneHve rasa) ¢ HacTpovikamn Npubopa.

BAXHO: Ecnun npubop yctaHaenmeaeTcs Ha nevb, rasosbin Tpy6onpoeoa He
[OMKEH NPOXOAUTb C 3aAHEN CTOPOHBI MeYn, YTOObI OH He Harpesarncs.

ro cHabXeHusi MOXeT OblTb Bbl- nAuTbI
MOMHEHO C MOMOLLBIO XKECTKOW
MeZAHOM TPYObI UM C TOMOLLLHO
rMOKoW cTanbHOW TPYObI Ha He- ;”"’?"’}\ynnommenb
NPEPbIBHYID CTEHY U B COOTBET-
CTBUM C NpeanucaHnsamu, [Puc. 6).

rnbkasi ctanb-
B ntobom cnyyae, kaxpgas Tpy6a, Hast Tpy6a
noaknovaemas K cucteme ra-
30CHabXeHus, AOMmKHa ObITb
OCHalLeHa 3aLMTHbIM OTCeKalo-
LM BEHTUNEM.

\ MopgknioueHne K ceTn raso.o- ( ) NepexoaHMK

XEcTkas
MeaHas
Tpyba

Puc. 6:  nogkniodeHme k cetu razoBoro CHabxeHmns
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BAXHO: YctaHoBWTb yNnOTHUTENL MEXY NEPEXOAHMKOM Ha MOBEPXHOCTU 1
COeaMHUTENBHON TPYGOM.

Ecnu ucnonb3yercsa rubkas cranbHas Tpyba, oHa JomkHa ObiTb yCTa-
HOBEHA TakuM 0Bpa3oM, 4Tobbl conpukacanach CO CTEHKOW Likada, a
npoxoguna no ceobogHOMY NPOCTPaHCTBY M MOrIa NPOBEPSATLCS MO BCEN
Anvee. [invHa rubkoi Tpybbl 4omkHa ObITb MEHee 2 MeTPOB.

+ [a3oBbIN NepexoaHuk ¢ pe3bbolt 1/2” gas ISO R7 KoHuYeckuin.

lNocne Toro, kak Npubop NOAKIMOYEH K ra30BOW CETU, NPOBEPUTL FEPMETMHY-
HOCTb NepexoaHUKOB C NOMOLLIbIO MbIfTbHOrO pacTeopa.

ABCOJMKOTHO 3ANPELLEHO NMPOBEPATbL TEPMETUYHOCTbL C MOMO-
b OrHA.

MnuTta npowna ucnbiTaHUA ¢ rasom metaHom G20 (2H) npu gaBneHum
20 mbap. [ina nuTaHns ¢ ApyriM Bugamm rasa, CMoTpeTb Tabnuuy Mepexoa
Ha gpyrve Bugbl rasa BE [Crp. 127].

B B

8.1 lopakntoyeHue K pa3xuxeHHOMY rasy

Vcnonb3oBatb perynaTop AaBreHust U BbINONHWTbL NOAKOYEHWE Ha GannoHe,
COMMacHO NPEeanMCcaHnsM, YCTaHOBMEHHbIM AEACTBYIOLLWMIA HOPMaTUBHLIMY
TpeboBaHUSMM.

>

MpoBepuTb, YTO AaBMEHWE NMUTAHUS HE BLIXOOMT 3a OrPaHUYeHUs, npuBe-
AéHHble B Tabnuue. Mepexod Ha Apyrue Buabl rasa BE [Crp. 127]. Kak u B
npeabiayLiem cryyae, NoaKmoYeHNe JOMKHO NPOM3BOANTCS XECTKON MEIHO
Tpy6OW nnn rmbkoi cTanbHOM TPyOOI Ha CMIOLLHON CTEHE.

9. BeHTMRALKMA NOMELLEHUN

BAXHO: Mpnbop MoxeT BbITb YCTaHOBMEH TOMBKO B MOCTOSHHO MPOBETPUBA-
€MbIX MOMELLEHUS, KaK NMpedyCMOTPEHO OEMCTBYIOLWMM HOPMaTVBHLIMU Tpe-
6oBaHNAMM.

ﬁ Foster =
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10. BbIBOA NPOAYKTOB ropeHuUs (BcacbiBaHue)

A
A

A

1ot np|/|6op HE NOLKI4YEeH K CUCTEME BbiBOA4A MPOAYKTOB CropaHus. OH
[OIDKEH ObITb YyCTaHOBNEH B COOTBETCTBUU C ﬂeVICTByIOU.lMMM CTaHOJapTaMu.
O6paTVITb ocoboe BHMMaHWE Ha COOTBETCTBYHOLLNE Tpe6OBaHI/Iﬂ K cucreme
BEHTUNALIMA.

[bIMoyaaneHve NpoayKTOB ropeHve [OmKHO obecneumBaTbCs C MOMOLLBH
BCACbIBAOLLMX YCTPOWCTB, MOAKIMOYEHHBIX K KaMUHy C 3(phEKTUBHOW HaTy-
panbHOM BbITSHXKKOM MM C MOMOLLbHO (POPCYPOBAHHON BBITSKKN.

OdekTrBHAs cucTeMa BCachiBaHWs TpebyeT TLLaTeNbHOM NPOEKTUPOBaHMS cre-
LpanmcTamm, cobriioas MonoXeHNs 1 paccTosHUS, ykadaHHbIE B CTaHgapTe.

BAXHO: o 3aBepLueHnr YCTaHOBKW, MOHTaXHWK JOMKEH BblaaTb cepTudmn-
KaT COOTBETCTBUSI.

11. Tepexopn Ha Apyrue BuAbI rasa

fopenka AR T ®dopcyHka MuH. HoMUHab-
Bun HanbHas | HanbHoe
rasa | Ce- N M MOLLHOCTb | noTpebne- HaR MOLLIHOCTE
pusi | ' (KW) | e (1) (2 1) (kW)
2 | BenomoratenbHbii | 1,00 73 0,50 0,52
3 | TonyGbicTpbii 1,75 127 0,65 0,52
I 4 BbiCTpbIit 2,70 196 0,80 0,90
5 | TpoinHoi BeHew 3,50 254 0,95 1,80
§ 10 Dual 450 328 BH 0,46 / BH 0,30/
= BHeL 0,66 BHew 1,40
%= P 6 | BcnomoratenbHbin 1,10 80 0,52 0,52
E;’, % m 7 | TMony6bicTpbliit 1,75 127 0,65 0,52
= 8 BbICTPbIiA 3,00 218 0,85 090
g 9 | TpoilHoi BeHeL, 3,80 276 0,98 1,80
3 11 | BcnomoraTenbHbii 1,00 73 0,50 0,52
12| MMonyBbiCTpbin 1,75 127 0,65 0,52
AE |13 BricTpbif 3,00 218 0,85 0,90
14 | [lsoitHoi BeHel 5,00 364 BH 0,46/ BH 0,40/
BHeLw 0,95 BHeww 1,70

12

~
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T Homu- Homu-
Bug HarbHas | HambHoe ®opcyHka MwH. HoMWHaMb-
% | o, MoLW- | notpebne- Hasl MOLLHOCTb
N, il HOCTb Hue (2 Mm) (KW)
pus (KW) (M)

2 | BcnomoraternbHblit 1,00 95 0,72 0,52
3 | TonyGbicTpblit 1,75 167 0,97 0,52
I 4 BhicTpbif 2,70 257 1,08 0,90
5 | TpoiHol BeHew, 3,50 333 1,35 1,80

10 Dual 450 429 BH 0,72/ BH 0,30/

BHew 1,02 BHeLw 1,40
?:_: é 6 | BcnomoratenbHbii 1,10 105 0,73 0,52
% § " 7 Mony6bIcTpbIA 1,75 167 0,98 0,52
Z N 8 BricTpbIit 3,00 285 1,26 0,90
9 | TpoiHol BeHeL 3,80 362 1,35 1,80
11 | BcnomoratenbHbii 1,00 95 0,72 0,52
12 |  TlonyBbiCTpbIit 1,75 167 0,97 0,52
AE | 13 BbiCTpbIf 3,00 285 1,32 0,90

14 | [BoiHON BeHeLl 5,00 476 BHO,75/ BH 0,40/

BHeL 1,51 BHeww 1,70

(i}

Mpnbop npowén ucnbiTaHus ¢ rasaom MetaHom G20 (2H) npu paeneHnm 20
mbap. MNpu pabote ¢ gpyrum BUZamMu rasa, HeOGXOOMMO 3aMeHUTb comnna u
OTPErYNMPOBaTb MUHUMANLHOE MIams Ha ra3oBbIX BEHTUNAX. [ns 3aMeHbl
conen, HeobXoaMMO AENCTBOBATh, Kak ONMCaHO B CredytoLLyX naparpadax.

11.1 3ameHa conen nnuTbI

A

BAXHO: lNepen BbIMONHEHMEM Onepawuyuii, cneayeT Bcerga NpoBepsiTb, YTO
npnBOop NOAKIHOYEH K CETU NEKTPONUTAHMS.

Foster s=
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1. M3bsTb peLéTkm, CHATb BCE HaKMaaKu M nnamepac-
\ ceKareru.

2. C nomoLybto Tpy6HOrO Krkoya 7 MM OTBUHTMTb CON-
na ropenok [Puc. 7].

3. TIpUCTYNUTb K 3aMeHe COMen roperioK, COrMacHo nc-
nonb3ayeMoMy rasy (Tabnuua «Mepexoa Kk Apyrum
Bugam rasa» BE [Crp. 127)).

4. TIpaBWrbHO YCTAHOBUTL FOPENKX N0 MeCTaM.

Puc. 7:  3ameHa conen

BAXHO: lNMocne HacTpoliku Ha ras, He MPedyCMOTPEHHBIN MPW YCTAHOBKM, 3aMEHNTb
STUKETKY, YCTAHOBEHHYHO HA KapTepe npubopa C XapakTepucTMkaM1 HOBOTO rasa.

12. Hactpouka MMHMMYMa

\ MHCTpyKUMM no ra3onpoBoay U MeTaHy

1. Bknoumtb TOPENKN 1 Nepesectn Ha MUHUMalb-
HYHK0 NO3nUMI0.

2. W3bATb PyKOSTKY ra30BOro BEHTUNSA 1 C MOMOLLbHO
HacTpoeyHoro BorTa [Puc. 8] KOTOpbII HaXOAUTCS
BHYTpU Mni COOKY LUTOKA kpaHa (B 3aBMCMOCTY
OT MOZEnen) AOCTUMHYTb MUHAMABHOMO pery-
NSPHOTO NameHu. Mpu Hammyum 2-xomoBoro ra-
30BOro0 kpaHa [Puc. 12-13] MetoTca 2 BUHTA Ans
PEryrMpoBKI MUHUMYMa

3. YCTaHOBMTb Ha MECTO PyKOSTKY 1 MPOBEPHTH CTa-
OWMBbHOCTL MNAaMEHM ropenky (ans atoro BbIcTpo
MOBEPHYTb PYKOSITKY C MOSOKEHNS MAKCUMYMa Ha
MUHAMYM, NNams He JOIMKHO MOTYXHYTh).

Pwuc. 8:  Hactpoiika MuHumyma

4. TloBTOpUTL ONEPALIMI0 HA BCEX Fa30BbIX BEHTUMSAX.

\ WHcTpykuuu ans paxukeHHoro rasa (CHI)

[MonHOCTbLIO0 3aBUHTWTL MO YACOBOW CTperke BONT, HAXOAALLENCA BHYTPU Uinn
cBOKy LUTOKa BEHTUNS (B 3aBMCMMOCTM OT MOZENen).
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13. dnekTpuyeckoe NOAKNHYEHNE NNUTbI

A
A

~] >

BAXHO: lNMepen Tem, kak BbINONHUTL CrieaytoLLve onepaLym, NpoBepUTb, YTO
HanpsbkeHWe 1 napameTpbl MMHUL 3MEKTPONUTaHUS COOTBETCTBYIOT XapakTe-
pUCTMKaM, ykazaHHbIM Ha Tabnnyke nog kaptepom npubopa. Hactosiwyto Ta-
6GnnyKy Henb3A HUKOTAA CHUMATD.

Heobxoarmo NopKitoueHne K 3a3eMIIEHNIO COMTIacHO MPERyCMOTPEHHBIM Mnpa-
BUMam GE30MacHOCTY AMEKTPOCUCTEMI.

+ [ns npsiMoro NoAcoeAnHeHUM annapatypbl K CETU ANeKTPOnuUTaHns, Heob-
XOAMMO NPEeAYCMOTPETb YCTAHOBKY 3aLLMTHOIO YCTPOWCTBA, KOTOpoe 0be-
CreYnBaEeT OTKIMOYEHNE NEKTPONMUTaHNS, C Pa3MbIKaHUEM KOHTaKTOB Ha
[OCTaToMHOE paccTosiHue, obecrnevnsaroLLee NoHoe OTKIMIOYEHNE arek-
TPONUTaHUS B YCIOBUSIX NepeHanpsxeHns kateropun lll, B cOOTBETCTBMM
C HOpMaMM MOHTaxa.

+ Ecrm MCNOINb3yeTCA NOAKITHHEeHE Yepes LWTencerb U PO3ETKY, NPOBEPUTD,
YTO OHWM OTHOCATCA K OOQHOMY TUny. He ncnonb3oBatb pPeAyKUMOHHbIe
nepeagayu, nepexogHUK UIKU OTKITOHUTENN, TaK KaK OHU MOIyT CUITbHO
HarpeBaTbCA U nNeperopaTb.

BAXHO:M3rotoButens cHUMaeT ¢ cebst Mobyto OTBETCTBEHHOCTb, 3a YPOH,
HaHECEHHbIA MepcoHany Unu 3a MatepuanbHbii yiuepd, Bbi3BaHHBIA HECO-
GrrogeHnem HacTOSILLMX MpaBu, UNv Npy pasbopke npubopa.

B cnyyae 3ameHbl kabens nutaHus, OOMKEH UCMOMb30BaTbCs kabenb Tuna
HO5RR-F ¢ cevennem 3x0,75 mm?2.

g ﬁ] D KOPUUHEBbIIA
F T m CVHWI
20 mm XKEnTo-3eeHbIn

Foster s=
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14. TlpumeHeHUe NAUTLI

14.1 BknwoyeHne KOHGOPOK

Mepen Tem Kak BKMIOWNTb KOH- _/ napannenskoy HaKIIOHEHHas
hOpKM MNUTLI, NPOBEPUTL, YTO °
npaBunkHo ycTarosneHsl nna- (e

MepacceKaTesnim ¢ COoTBETCTBY-
OLWWNMN Haknagkamun.

Puc.9:  nonoxeHne nnamepacceka-
Teneu

Ha HekoTopbIX MnuTax YCTaHOBMEHbI HOBbIE
KOHChOpKW, KoTOpble OTHOCATCS K «cepun .
BriokupytoLLas cucTeMa Mexay KpbiLLKor 1 (B)

W NiamepaccekTanem (A) rapaHTupyeT nonHoe
MO3VLVIOHVPOBAHME W BLICOKYHO MPaKTUYHOCTb

Mpy O4MCTKE. Pvc. 10: moaymormpoBare koHgpopok cepun il

BepxHss kpbilLka (B) KOHGOPOK AOMKHa HAXOQMTCS B CrieLMansHOM rHe3ae ¢ AByMS BBO-
AHbIMY OTMETKaMM Hap fByMs cTonbukamu, (C) 1 3akpyTuTb MO YaCOBOM CTPEKE.




PYCCKUW

@ WHCTPYKLIWW ANsA NONb30BATENA

Ha kaxpgon pykositke ykaszaHa COOTBETCTBY-
towwas koHdopka. Mpubop ocHaLéH ycTpon-
CTBOM 9MeKTpUYecKoro BkIoyeHus. [octa-
TOYHO HaXaTb U NOBEPHYTb PYKOSITKY BMEBO
Ha 3HaYoK MaKCMMarlbHOro MrameHW, [0
BKIIOYEHMs. Ecnu BKMoYeHUs He mpomcxoauT
B nepBble 15 cekyHf, YCTaHOBUTL PYKOSITKY Ha
@ [chiuso] (3aKpbITO) 1 He MbITATLCA BKITHO-
yaTb B Te4EHUM criegytomx 60 cekyHa.

lMocne BKMIOYEHUS], AepXaTb PYKOSITKY Haxa-
TOW B TEYEHWUM HECKONbKUX CEKYHA ANs Tep-
moriapa Harpernacb. KoHdopka MOXeT BbIKMto-
UNTLCS B MOMEHT OTMYCKaHUSI PYKOSITKU: STO
03Ha4aeT, YTo Tepmornapa HegoCTaToO4HO Ha-
rpenack. 1o NpoLWeCTBUN HECKONBKUX CEKYHT,
MOBTOPUTL OMEPaLK, HO YAEPKUBaTL PyKO-
ATky Gonblue BpemeHu. Mocrne BKIOYEHUN
KOHCDOPKM, Nnamsi MOXHO OTPerynmnpoBaThb Mo
HeobXoaMMOCTy.

Mo 3aBEpLUEHUN KaXXOOrO UCMONMb30BaAHUS MAKTHI,
BCErga NpoBEPsiTb, YTO YNPABMAIOLLNE PYKOATKM Ha-
xopaTest B nonoxeHnn @ [chiuso] (3akpbITo).

Ecnu koHdbopka cryyaitHo BelknkoyaeTes, depes 20
CeKyH cpabaTbiBaeT NPpefoXpaHNTENbHOE YCTPOiA-
CTBO M OnOKMpyeTCs BLIXOR, rasa, fake ecru KpaH
OTKpbIT. B 3TOM Cryyae, YCTaHOBUTL PYKOSITKY B MO-
noxerve @ [chiuso] (3aKpbITO) ¥ He MbITAThCH
MOBTOPHO BKITOYMTL FOPENKY B TEYEHIW CIIEAYIOLLMX
60 cexyHg.

OFF
/ .
MAX []

\

o
MIN

Puc. 11: craHpaptHas pyko-

sITKa ropersnku

1 BHYTPEHHAA FTOPENKA
CHIUSO  2BHELWHVE

° TNAMEPACCEKATENN
MAX 1
wax 2
MIN 1
Q cHiuso 2
& .
MAX 1 MAX 1
MIN 2 CHIUSO 2

Puc. 12: pykositka koHghopky dual
(54000) / gBoviHoN nnamepaccekaterip

1BHYTPEHHAA FOPETKA
CHIUSO ) pyeime

MNAMEPACCEKATENN

1 MAX
2cHiuso

<>1 MIN
1MIN < 2 MIN
2 CHIUSO

1 MAX
2 MAX

Pwuc. 13: pykosiTka KOHgopkmn
dual (GIOTTO/VULCANO)

Foster s=
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14.2 TpakTuyeckue CoBeThbI NO UCMONL30BAHUIO KOHCHOPOK

. Ona nydwen npousBoaUTENBHOCTY
1 KOHGpOPOK 1 Onst MeHbLUEro notpe- | |
OneHus rasa, HeobXoaMMo MCMOfb-

30BaTh NOCYAY C MIIOCKAM U POBHBIM
[HOM, C KPbILLKOVA, M B COOTBETCTBIN )
C pa3MepomM KOHAOPKM, YTOOLI Nia-
M1 He BBIXOZWMITO 3a Kpast (CMOTPeTb
naparpac «fAnameTp nocyabi» BE
[CTp. 133]). B MOMEHT kuneHws, no-
HU3UTb Nams, YToObl XMOKOCTb HE  Pyc. 14: ucronb3oBaHme nocyabl
BbILLIMA 3@ Kpasi nocyabl.

paboyelt MOBEPXHOCTH, U3-3a BbICOKO TEMMEepaTypbl, BCS KACTPHONM U CKOBO-
POAKM He I0MKHbI MPEeBLILLATb PAa3MEPOB, YKasaHHbIX B naparpade «duameTp
nocyabi» BE [Crp. 133]). He HarpeBaTtb nycTble KacTpHonM 1 CKOBOPOAKM, Tak
kaK OHM MOTYT NEpPerpeTLCs.

c Bo BpeMA NMPUroToBrieHNA NULLIN, YTOObI 130EXKATL OXKOTOB WIN noBpexaeHna

Harpese, OHW MOTYT BOCTTTaMeHUTLCS!. Mpy BO3ropaHuy Nocyap! C KMPOM Wi
MacrioM, He TyLUMTb BOLOM, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTU C OXKOTOM; BbIKIHO-
YWTb NIIaMs 1 3aKPbITb MOCYAY MOKPOW TPSIMKOWA U OTKITOYMTL MpUGOp OT ceTh
AMEKTPONUTaHMSI.

c Ypenutb ocoboe BHUMaHWe MpY UCNosb3oBaHNUKM Macen Unn XXnpos, Tak npu

14.3 [uametp nocyabl

+ BcnomoratenbHas koHdopka: oT 6 40 14 cm
+ [lony6eicTpas koHdopka ot 15 go 20 cm
+ BbicTpas ropenka: ot 21 fo 26 cm

+  KoHdhopky ¢ OBOMHBIM NNamepaccekaTenem, TPoMHbIM NnamepaccekareneM, dual: ot 24
[o 28 cm

e OHa yCTaHOBNEHa. npOBepVITb, YTO KyXHA OOCTATOYHO MNPOBETPUBAETCA.
[nutensHoe mcnonb3oBaHue r|pV|6opa C HEKOTOpbIMK Unn CO BCEMU KOHd)Op-
KaMn MOXET I'IOTpe60BaTb [OMNOMHUTENBHOM BEHTUNALWMMN, Hanpumep, noHago-
onTbCS OTKPbITb OKHO nivm YBEJNUYUTb MOLLHOCTb BCACbIBaHUA BbITAXKU.

c Bo BpemA pa60TbI, nnuta Bblpa6aTbIBaeT Tenno 1 BNaXxHOCTb B NMOMELLEHUN,
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15. Oumuctka n TexobecnyxmBaHue

C He ncnonb3oBatb CTPyI0 napa ansa O4nCTKn anl60pa.

lNepen Kaxaon onepaumen HE0OXoaMMO OTKIYUTL NPMOOP OT CETU SMEKTPO-
nUTaHws.

He octaBnaTh Ha cTanbHbIX petansdx, Ha peLIJéTKaX M Ha pyrmx KOMMNOHEHTax
KUCINOTHbIE UMK LLENoYHbIe BeLecTBa (YKCYC, IMMOHHBIN COK, COMb, TOMAaTHbIN
COK...)

15.1 OumcTKa NOBEpXHOCTEN U3 HepXKaBeloLen CTanm

[ns XopoLo COXpaHeHusi HepXaBetoLen CTani, HeoBXoaUMo MPOU3BOAUTL PETYIISIPHYHO
OYMCTKY MOCHE KAXAO0rO MPUMEHEHUS, KOra NOBEPXHOCTb OCTHIHET.

15.1.1 ExegHeBHas o4MCTKa

[ns 04NCTKM 1 COXPAHHOCTM MOBEPXHOCTY U3 HEPXKABEIOLLIEN CTanm, UCMOMb30BaTb TOMNbKO
NPOAYKTbI, HE CopepXaLLne abpasvBHbIX, KMCMOTHBIX BELLECTB 1 XIlopa.

Cnocob: HaHecTv cpencTBo Ha BMakHyH TKaHb M NPOTEPETL MOBEPXHOCTL. ocne yero nor-
HOCTbHO OYUCTUTL MOBEPXHOCTb OT CPEACTBA NMPY NMOMOLLIM YNCTON BMAXKHOW BETOLLIN.

15.1.2 [laTHa unu ocTaTku enbl

yToBbl HE MOBPEQUTL MOBEPXHOCTMW. Vcmonb3oBaTk HOpMarbHbIE NMPOOYKThI
ANs cTanu, He abpasuBHble, NPy HEOBXOOAMMOCTW UCTIONb30BaTb AEPEBSIHHbIE
I NacTMaccoBble MHCTPYMEHTbI. AKKYPaTHO OMOMOCHYTh U BbICYLLWNTE MSIT-
KOV TKaHbO 1N 3aMLLEiA.

[Ons ouncTkm ctanu pekoMeHzyetcs ucrnonb3oBatb Foster Steel Clean; ans
nonyyeHnst o6 aTom npogykTe Gonee nogpobHoM MHGopMaLmMmn, 0bpaTuTbCs B
LIEHTP TEXHNYECKOWN NOAAEPXKKM.

He vicnonb3aoBarh Takue XMMUYECKMe CPeacTBa, Kak Crpeit Anst yXOBOWA Neym
UMW NATHOBBLIBOAUTENN.

Q He ucnonb3oBath HK B KOEM Cly4dae MeTanjim4yeckme Modalku unm Cer6KVI,

15.2 OumucTKa KOMMNOHEHTOB ra30BOM CUCTEMbI

PelU&TkI, Haknagky 1 NnamepaccekaTeni Nerko CHAMaTCA AN O4MCTKM: MpoMbITb B rops-
Yell Bofe W MOIOLLIEM CPEACTBE, YaanuTb 3aTBEPAEBLUVe OCTATKU MULLM W HEMEATEHHO Bbl-
CYLLMTb MONOTEHLIEM. YCTaHOBMUTL HaKITaaKK1 Ha NnaMepaccekateri. YyryHHbIe KOMIMOHEHTI,
TaKue KaK PeLETKA 1 TOperki, HeMb3si MbITb B MOCYA0OMOEYHOI MalLMHe.

Yro6bl 06ecneunTb paboTy cBevel 3axkuraHus ¥ Tepmonap, OHU AOMKHbI BbITb XOPOLLO 04K~
LLieHbI. YacTo NpoBepsTb 1 NpK HEOBXOAMMOCTH OYULLATb BIaXKHOW TKaHbE W BbICYLINTL. 3a-
TBEpOEBLUME OCTATKM ML HeOOXOAMMO YAamn1Th AepPeBAHHON 3yGOUNCTKOM U UTTION.

PerynsipHo ouMlLaTb Haknagkv ¥ miaMepaccekaternii Mocre Kaxmoro npuMeHeHws. s
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yOaneHst MeHee CTOMKUX 3arpsisHEHU 1 Anst NpuhaHus MsHUa nnamepaccekarernto, 1c-
nonb3oBatk kpem Foster Steel Clean, HaHOCS €ro Npu NOMOLLM TKaHN 13 MUKPOBOSOKHA MO
HanpaBMeHMIo OTAENKN.

15.3 OumcTKa IManUpPoOBaHHbIX NaHenen

,D,J'IFI COXpaHeHNAa aMannupoBaHHbIX naHenen B XOpOoLLeM COCTOAHUMA, H606XO,E1MMO Nnpon3Bo-
OUTb PErynapHyr0 O4YUCTKY NOCHe KaKaoro NnpuMeHeHns, Koraa noBepxHOCTb OCThbIHET.
YUTtobbl 04MCTUTD 3MarnMpoBaHHY0 NOBEPXHOCTb U COXPaHUTb €€ B XOpOoLleM COCTOAHNN B
Te4YeHne OJIMTENbHOro CpoKa, NCnorb30BaTh BCErAaA TONbKO BI1aXHYHO cand)eTKy M3 MUKpPO-
BOIOKHa U HeﬂTpaanoe MbIN10.

He ncnonb3oBatb cpeactea, cogepxaline a6pa3|/|BHb|e BeLlecTBa UN KUCINOTHbIE BeLlie-
CTBa Ha OCHOBE XJ1opa.

He ncnonb3oBatb HK B KOEM Clny4yae MeTanim4yeckme Modarku unm Cer6KVI, YTOObI HE NO-
BpPEOUTb NOBEPXHOCTU.

15.4 OuuncTKa pyyek

Py4Ku Hy)XHO 0uMLLaTb BMAXXHOW BETOLLILIO, CMOYEHHOW B TENMOW BoAe, NOCre Yero cneayot
X HaCyXo BbITEPETb.

YTto6bl 0BNErYnTb OUUCTKY pydeK, UX MOXHO CHSATb, A5 3TOTO CriefyeT NOTSHYTb UX BBEPX.
He ncnonb3oBaTh arpeccuBHbIe CPeacTBa, CoaepXallme CrmpT, Xopuabl U abpasuBHbIe
BelLecTBa.

15.5 W306paxeHnA Ha naHenu, BbINOMIHEHHbIe METOAOM Tpad)apeTHOM

nevyaTtu
Ocoboe BHUMaHWe crieayeT o0bpaTuTb Ha U300paXeHUs!, BbINOMHEHHbIE METoOOM Tpada-
PETHOM NneyaTi, He UCMoNb30BaThb Ha HIUX HUKaKWe abpasuBHbIE UM XUMIUYECKIE CpeacTBa.
/cnonb3oBaThb TONMBKO BMaXKHYHO TKaHb 13 MUKPOBOOKHA.

. Foster S.P.A. He HECET OTBETCTBEHHOCTU 32 HETOYHOCTU, Bbl3BaHHbLIE OLLUMOKONM neyatu, B
1 Hacrosilen bpolutope. OcTaBnseT 3a coboii NpaBo, BHOCUTb M3MEHEHUS, KOTOPbIE MOCHM-
TaeT HeoOXOAMMBIMUM WM MONE3HBIMU, AaXe B MHTepecax notpebuTenei, YTo He NMOHECET

HEraTMBHOIO BITUAHUA Ha beHKLlI/IOHaﬂbHOCTb 1 6e30nacHOCTb.
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Vazeny zékazniku,
dékujeme vam za zvoleni varné plochy Foster.
Vas vybér je pro nas diivodem hrdosti a uspokojeni.
V této pfirucce jsme shrnuli rady a pokyny, diky kterym budete moct pouzivat co nejlépe
vami zakoupenou varnou plochu a zajistit jeji nejlepsi uchovani béhem ¢asu. Vénuijte prosim
nékolik minut pozornosti pro zachovani vykonnosti vyrobku a pro vasi spokojenost.

S pozdravem,

Foster spa
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VSeobecné rady pro konzultaci pred instalaci

a pouZitim zakoupené varné plochy.
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Jsou urceny kvalifikovanému technikovi, ktery provadi instalaci,

uvedeni do provozu a kolaudaci pristroje.
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Ukony cisteéni a udrZby pristroje.

14.  POUZIti VAN PIOCRY ........ccuriieierieirceree et 150
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1.  Upozornéni pro pouziti

[i

A

> X

Tato pfirucka je neoddélitelnou soucasti pfistroje. Je nutné ji uchovavat a drzet
po ruce béhem celého uzitkového Zivota varné plochy. Doporu¢ujeme peclivé
si precist tuto pfirucku a vSechny pokyny v ni uvedené jesté pred pouzitim
pristroje.

Instalaci musi vykonavat pouze kvalifikovany personal a v souladu s plat-
nymi pfedpisy. Tento pristroj je uréen pro domaci pouziti, a je shodny se
soucasnymi platnymi smérnicemi EU: 2009/142/ES (spotfebicich plynnych
paliv), 2006/95/ES, 2004/108/ES.

Ptistroj byl vyroben pro nasledujici gely: VARENI A OHRIVANI POKRMU;
JAKEKOLIV JINE POUZITi JE POVAZOVANO ZA NESPRAVNE.

Vyrobce se zbavuje jakékoliv odpovédnosti za pouziti odliSné od vy3e uvede-
ného.

+ Nikdy nepouZivejte tento pfistroj pro vytapéni prostiedi.
* Nenechavejte zbytky oball bez dohledu v domacnosti.

+ Oddélte rizné odpadové materialy obalu a odevzdejte je do nejblizSiho
stfediska oddéleného sbéru.

Tento pfistroj je oznaCen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/CE o likvida-
ci elektrickych a elektronickych zafizeni (waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE). Tato smérnice uréuje normy pro sbér a recyklovani pfistrojl
na konci jejich uzitkového Zivota, které jsou platné ve vSech statech Evropské
Unie.

Identifikacni Stitek, s technickymi
Udaiji, sériovym Cislem a oznacenim
je viditelné umistén pod ochran-
nym krytem [Obr. 1].

STITEK NESMi BYT NIKDY OD-
STRANEN.

Obr. 1: umisténi identifikacniho Stitku

Podminky nastaveni pfistroje jsou uvedeny na typovém stitku.
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2. Upozornéni pro bezpecnost

e Ve vaSem zajmu a pro vasi bezpecnost, je zakonem stanovené, ze instalaci

CESKY

a servis pro vSechny elektrické anebo plynové pristroje mize vykonavat

pouze kvalifikovany personadl, v souladu s platnymi predpisy a poZzadav-

ky mistnich spole€nosti, které jsou dodavateli plynu anebo elektrické

energie.

+  Plynové anebo elektrické pfistroje musi vzdycky vypinat pouze zkuSené osoby.

+  Zastrcka pro zapojeni napajeciho kabelu a pfislusna zasuvka musi byt stej-
ného typu a v souladu s platnymi predpisy.

+ Od vestavéného pfistroje musi byt k zasuvce volny pfistup.

+ Neodpdjejte zastrku tazenim za kabel.

+ Je povinnosti provést zapojeni k uzemnéni podle bezpecnostnich norem,
vztahujicich se k elektrickému okruhu.

+ Neucpavejte otvory, mezery pro ventilace a odvod tepla.

pokyn(. V_pfipadé, Ze pristroj nefunguje, odpojte jej od elektrické sité a
obratte se na nejblizsi servisni stiedisko: NIKDY SE NEPOKOUSEJTE
SAMI PRISTROJ OPRAVIT.

B&hem pouZiti se pfistroj znatné zahfiva. Pro jakoukoliv operaci se doporuéu-
je pouZiti vhodnych termickych rukavic. Tento pfistroj neni uréen pro pouzivani
osobami (vEetné déti) se snizenymi duSevnimi a motorickym schopnostmi
¢i nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod dohledem osoby
odpovédné za jejich bezpe€nost; anebo pokud nejsou touto osobou pouceni o
pouzivani pfistroje. DETI MUSI BYT POD DOHLEDEM, ABYSTE SE UJIS-
TILI, ZE SI S PRISTROJEM NEHRAJI.

c Ihned po instalaci vykonejte kratkou kolaudaci pfistroje podle nize uvedenych

Vyrobce se zbavuije jakékoliv odpovédnosti za S8kody na osobach anebo vécech,
zpusobenych nedodrzovanim vyse uvedenych nafizeni anebo poskozenim kte-
rékoliv jednotlivé Easti pfistroje a pouzitim neoriginalnich nahradnich dild.

3. Upozornéni pro likvidaci

NASE PECE O ZIVOTNi PROSTREDI
Pro baleni naSich vyrobkl se pouzivaji obalové materialy Cistého ptvodu, a proto jsou kom-
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patibilni se zivotnim prostfedim a mlzou se recyklovat. Prosime vas o spolupraci spravnou
likvidaci obalového materialu. Informuijte se u vaseho prodejce anebo u pfislusnych mistnich
organizaci ohledem stfedisek pro oddéleny sbér, recyklovani a likvidaci.

NENECHAVEJTE OBAL ANEBO JEHO JEDNOTLIVE CASTI BEZ DOHLE-
A DU. TYTO MUZOU PREDSTAVOVAT NEBEZPECI UDUSENI DETI, OB-
ZVLASTE PLASTICKE SACKY.
Pokud jde o vas stary pfistroj, je zapotiebi postupovat podle norem pro spravnou likvidaci, tim
prispivate vyhybat se negativnim dlsledkim na Zivotni prostfedi a zdravi osob, které se jinak
vyskytuji v pfipadé nespravné likvidace pevného odpadu.

stary pfistroj mistni organizaci, opravnéné pro sbér starych a nepouzivanych
domacich elektrospotfebici. Spravna likvidace odpadu umozriuje inteligentni
recyklovani dlleZitych material(. Kromé toho se musi kabel pro zapojeni do
elektrické sité ufiznout a odstranit spolu se zastrékou.

4. Poznejte vas pristroj

V zavéredné Gastitéto prirucky, Rekapitulace plynovych varnych ploch B [ Str.216], jsou shr-
nuty vSechny nakresy vztahuijici se k varnym plocham Foster, které se v souCasnosti vyrabi.

ﬁ DULEZITE: tento pfistroj se nesmi povazovat za doméaci odpad. Odevzdejte

Zadame vas identifikovat nakres vamé plochy, kterou jste si zakoupili, abyste se obeznamil
se zakladnimi technicko-funk&nimi viastnostmi.

Pro usnadnéni vyhledavani jsou varné plochy rozdélené do dvou hlavnich fad:

* Tradicionalni varné plochy pro vestavéni: ,okraj 8 mm*, ,okraj Q4“ a ,okraj napul v
roviné s horni plochou’;

* Varné plochy pro vestaveéni: okraj ,v roviné s horni plochou®

Prvni skupina nezavisle od typu okraje ma jednoduchou tradicionalni diru pro vestavéni.
Varmné plochy s okrajem ,v roviné s horni plochou* maji podrobnéjsi nakres, ktery umozriuje
provést diru ,na miru®, to znamena, Ze jsou vybaveny stupinkem potfebnym po zasunuti okra-

X

je varné plochy tak, aby byla ,v jedné roviné“ s pracovni plochou.

Na vSech nakresech jsou uvedena ¢isla odpovidajici horakiim. Tyto ¢isla oznaéuiji typ ho-
faku. Pro obeznameni se s vykony hofak( vamné plochy, kterou jste si zakoupili, konzultujte
tabulku vykon( v zavislosti od typu pouZitého plynu B [Str. 216].
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5. Pred instalaci

X Nenechavejte zbytky obali bez dohledu v domacnosti. Oddélte riizné odpa-

sbéru.
Doporucuje se pristroj procistit, abyste odstranili jakékoliv zbytky necistot nahroma-
déné béhem vyroby.

Pro dalsi informace vztahujici se k ¢isténi konzultujte Kapitolu 15 B [Str. 153].

6. Umisténi na pracovni plochu

Tato vestavna varna deska patfi do tfidy 3.

Nasledujici ukony si vyZaduiji zednické a/nebo truhlaiské prace, a proto je musi

vykonat pouze zkuseny technik. Instalaci je mozné realizovat na riizné materi-

— aly jako zdéni, kov, dfevo anebo dievo pokryté plastickymi laminéty, které jsou
odolné proti teplu (T 100°C).

6.1 Instalace varné plochy s tradicionalnim vestavénim na podpérnou
strukturu (pracovni plocha) s okraji (okraj 8 mm, okraj Q4, okraj
naptil v roviné s horni plochou)

Udglejte diru do horni plochy ndbytku
s rozméry a umisténim podle nakresu
[Obr. 2].

Rozméry diry pro vestavéni jsou
uvedené v Casti Rekapitulace ply-
novych varnych ploch - modely
s tradicionalnim vestavénim EE
[Str.216], vodpovédnostiknakresuvar-
né plochy, kterou jste si zakoupili.

Obr. 2: realizace diry pro vestavéni
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+ Vzdélenost varné plochy od zad- | ‘ ‘
niho okraje musi byt nejméné
50 mm;

+ Vzdélenost vamné plochy od
stén, které vySkou pFevysuji pra-
covni plochu, musi byt nejméné
100 mm;

+ V pfipadé instalace odsavace
par nad varnou deskou konzul-
tujte ndvod na montaz odsavace
par, ve kterém je uvedena sprav- oy, 3: yzdglenosti od vamé plochy
na vzdalenost, kterou je nutné re-
spektovat.

min.650

+ Peclivé umistéte izolaCni tésnéni,
které je v dotaci, na vnéjsi obvod
diry, vykonané na horni ploSe,
snazte se o to, aby dobfe pfilnulo
k celému povrchu jemnym pfitla-
Cenim rukou [Obr. 4].

+  Po provedeni téchto ukonl pouzij-
te spojovaci podlozky v dotaci pro
upevnénivarnéplochykestrukture.
Konzultujtze odstavec “Upevné-
ni varné plochy k nabytku” BE"
[Str. 142]. Obr. 4: umisténi izolacéniho tésnéni

6.2 Instalace varné plochy na podpérnou strukturu (pracovni plocha)
s vestavénim s okrajem v roviné s horni plochou.

[

Tento typ pfistroje si vyZaduje frézovani pracovni plochy do hloub-
ky 1,5 mm rozméry jsou uvedené na nékresu pfisludné varné plo-
chy v casti Rekapitulace plynovych varnych ploch - modely s
vestavénim s "okrajem v roviné s horni plochou” EE [St. 216].
Stupinek je potfebny pro umisténi okraje varné plochy tak, aby byl “v roving” s
pracovni plochou.
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+ Dilkladné ocistéte zbytky po fré-
\ zovani.

+ Pfed umist&nim varné plochy je
zapotiebi aplikovat po celém vy-
frézovaném povrchu izolaéni tés-
néni, které je v dotaci [Obr. 5].

+ Po provedeni téchto ukon(i pou-
Zijte spojovaci podloZky v dotaci
pro upevnéni varné plochy ke
struktufe. Konzultujtze odstavec
,2upevnéni varné plochy k na-
bytku" BE" [Str. 142 Obr. 5: umisténi izolaéniho tésnéni

CESKY

mezera nejméné 0,5 mm béhem celé operace montaze. Teploty, které se dosahuiji
béhem pouziti varné plochy, zplsobujiroztaZeniinoxové plochy, atedy tatomezera
slouzi proto, aby b&hem pouZiti nedochazelo k vzajemnému pfekazeni ploch. Po-
kud jde o kuchyrskou pracovni plochu, teploty, které dosahuje jak samotna varna
plocha - tak i €ast plochy, ktera je v kontaktu s pracovni plochou - nejsou vysokeé.
Doporucuije se instalovat varné plochy s okrajem v roviné s pracovni plochou na
materialy, které jsou celkem odolné proti vodé.

E MezivnéjSimirozmeéry plochyzinoxuavnitfnimirozméry stupinku se musiudrzovat

7. Upevnéni varné plochy k nabytku

tloustce mezi 30 a 40 mm.
DULEZITE:

+ Pro upevnéni tohto vyrobku k podpémé struktufe se doporucuje nepouzi-
vat mechanické anebo elektrické Sroubovaky a provadét jemny tlak na
rukama na prislusné upeviujici elementy.

+ Plocha nachazejici se pod pfistrojem musi byt vzdalena nejméné 5 mm od
spodku pfistroje a musi mit otvor pro piechod plynovych a elektrickych
vedeni nejméné 50x50 mm.

* Pokud tento vyrobek bude nainstalovan na sporak, tento musi byt vy-
baven ochlazujicim ventilatorem.

Upevnéte hacky v dotaci na spojovaci podlozky pfistroje, jak je znazornéno na
nasledujicim obrazku. Hacky v dotaci umoziuji upevnéni k hornim plocham o
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7.1 Pevné hacky
Umozniuji upevnéni varnych ploch pomoci upevriujicich desti¢ek ve stanovenych pevnych bodech.

&N

Standardni okraj (8 mm)

Okraj napul v roviné s horni

plochou (3 mm)

Okraj v roviné s horni plochou

POKYNY PRO INSTALATERA @
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Zasunte hacek B do destiCky A pfisvare- B A
\ né ke plode, davajic pozor, abyste ji za-

blokovali do pfislusnich dér v zavislosti
od tloustky horni plochy (pro horni plo- B gg
chu o tloustce 30 mm zablokujte hacek =
v nejvyssi dife desticky; pro horni plochu

o tloustce 40 mm zablokujte ha&ek v nej-

CESKY

)

D C

B A
D
7.2 Posuvné hacky

Umoznuiji upevnéni vamnych ploch bez pfedem stanovenych upevnujicich bodd.

. Standardni okraj (8 mm)
: : c
A

Otocte jazyckem C dokud se neumisti
pod horni plochu, pak utahnéte Sroub D.

B
Okraj v roviné s horni plochou - Q4 ~——
(pouze pro sérii S4000) —
N——~——
—_— T ~——
- A B C

Zasunte hacek B do posuvné listy C.
Ruéné zablokuijte hacek pomoci Sroubu A.
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7.3 Pevné spojovaci podlozky
Umoznuji upevnéni varmnych ploch do pfedem stanovenych upeviiujicich bodu.

E Standardni okraj (8 mm) STD

Zasunte spojovaci podloZku B do pfislusného mista plochy.
Ruéné zablokujte spojovaci podloZku pomoci Sroubu A.

8. Pripojeni varné plochy k plynové siti

Je nevyhnutné, aby plynovy napajeci obvod odpovidal platnym mistnim pfed-
pistim.

Je zapotiebi zkontrolovat, zda jsou mistni podminky distribuce (pGvod a tlak
plynu) a stav regulace pfistroje kompatibilni.

DULEZITE: Pokud se pfistroj instaluje na troubu, je zapotebi vyhnout se pre-
chodu plynové hadice v zadni ¢asti trouby, aby se pfedeslo jejimu prehiati.

Pfipojeni k plynoveé siti se mlze 7 $poj vamé plo-
\ vykonat pomoci pevné médéné ( { chy
trubky anebo pomoci ocelové B

flexibilni trubky podél nepferu- !
8ené stény a podle nafizeni, sta- :\ tésnéni

novenych platnou normou [Obr. 6].

V kazdém pfipadé kazda trubka, fexibilni trub-
ktera se pripojuje k plynové siti, ka z oceli
musi byt vybavena bezpeénost-

nim kohoutkem.

pevna trub-
ka z médi

Obr. 6: pripojeni k plynové siti
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DULEZITE: Vzdycky umistéte t&snéni mezi spoj nachazejici se na vamé plose
a pfipojovaci trubku.

Pokud se pouziva flexibilni trubka z nerezavéjici oceli (inox), tato musi
byt nainstalovana tak, aby nebyla v kontaktu s &asti nabytku, ale musi
prechazet volnym prostorem a mize byt kontrolovana po celé své délce.
Flexibilni trubka musi mit délku mensi nez 2 metry pfi svém maximalnim
roztaZeni.

+  Spoj plynu je kénického zavitového typu 1/2” plyn ISO R7.

Po pfipojeni pfistroje k plynové siti zkontrolujte vzdycky utésnéni spoji po-
uzitim mydlovitého roztoku.

JE ABSOLUTNE ZAKAZANO KONTROLOVAT UTESNENi POMOCI VOL-
NEHO PLAMENE.

Varna plocha je kolaudovana pro metan G20 (2H) s tlakem 20 mbaru. Pro
napajeni jinym typem plynu konzultujte tabulku Uprava pro jiné typy plynu
BE [Str. 147].

B B

8.1 Pripojeni ke kapalnému plynu

PouZijte regulétor tlaku a vykonejte pfipojeni k plynové bombé podle nafizeni
stanovenych platnou normou.

>

Ujistéte se, Ze tlak napajeni odpovida hodnotam uvedenym v tabulce Uprava
pro jiné typy plynu BE [Str. 147]. | v tomto pFipadé musi byt pfipojeni provedené
pomoci pevné medéné trubky anebo flexibilni ocelové trubky podél nepreru-
Sené zdi.

9. Ventilace mistnosti

c DULEZITE: Pfistroj miiZe byt nainstalovan pouze v mistnostnech se stalou

moznosti vétrani, jak stanovuji platné normy.

ﬁ Foster =
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10. Odvod spalovacich produktti (nasavani)

A

11. Uprava pro jiné typy plynu

Tento pfistroj neni pfipojen k systému evakuace spalin. Musi byt instalovan v
souladu s platnymi pfedpisy. Vénujte zvlastni pozornost pfislusnym pozadav-
kiim na vétrani.

Odvod spalovacich produktd musi byt zabezpeéen pomoci digestord, které
jsou pfipojené ke kominu s pfirodnim tahem a bezpe€nou vykonnosti, anebo
prostfednictvim nuceného odsavani.

Vykonny systém odsavani si vyZaduje podrobny projekt ze strany opravnéné-
ho specializovaného odbornika, je zapotfebi dodrzovat pozice a vzdélenosti v
souladu s pfislusnymi normami.

DULEZITE: Po ukon&eni montaze musi instalatér vydat potvrzeni o shodnosti.

Typ Horak Jme,novity Nominalni Injektor Min. jmenovi-
v — - vykon spotfeba ty prutok

plynu | serie | Cis. Ref. (Kw) (gh) (2 mm) (KW)
2 Pomocny 1,00 73 0,50 0,52
3 Polorychly 1,75 127 0,65 0,52
Il 4 Rychly 2,70 196 0,80 0,90
8 5 | Trojtakoruna | 3,50 254 0,95 1,80

E 10 Dual 4,50 328 i046/e066 | i0,30/e140
g % 6 Pomocny 1,10 80 0,52 0,52
@ é " 7 Polorychly 1,75 127 0,65 0,52
o5 8 Rychly 3,00 218 0,85 0,90
g 9 | Trojitdkoruna | 3,80 276 0,98 1,80
&3 1 Pomocny 1,00 73 0,50 0,52
AE 12 | Polorychly 1,75 127 0,65 0,52
13 Rychly 3,00 218 0,85 0,90

14 | Dvojita koruna| 5,00 364 i046/e095 | i0,40/e1,70
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i Horak Jmeinovity Nomivnélni Injektor M?nl. jm:eno—
" vykon spotfeba vity pratok

Plynu | S¢rie | Cis. Ref. (KW) (gh) (& mm) (KW)
2 Pomocny 1,00 95 0,72 0,52
3 Polorychly 1,75 167 0,97 0,52
Il 4 Rychly 2,70 257 1,08 0,90
5 | Trojitd koruna 3,50 333 1,35 1,80

= 10 Dual 4,50 429 i072/€1,02 | 10,30/e 1,40
= £ 6 Pomocny 1,10 105 0,73 0,52
= ] " 7 Polorychly 1,75 167 0,98 0,52
% g 8 Rychly 3,00 285 1,26 0,90
9 | Trojita koruna 3,80 362 1,35 1,80
11 Pomocny 1,00 95 0,72 0,52
AE 12 Polorychly 1,75 167 0,97 0,52
13 Rychly 3,00 285 1,32 0,90

14 | Dvojita koruna | 5,00 476 i0,75/e1,51 | 10,40/e1,70

H

PFistroj je kolaudovan pro metan G20 (2H) s tiakem 20 mbar(. V pfipadé fungo-
vani s jinymi typy plynu je zapotfebi upravit trysky hofaku a regulovat minimalni
plamen na plynovych kohoutcich. Pro vyménu trysek postupuijte podle pokyn,

popsanych v nasledujicich odstavcich.

11.1 Vymeéna trysek varné plochy

A

pfistroj odpojen od elektrické sité.

1. Vytdhnéte mfiZky, odstraite vSechny kryty a
koruny pro rozlozeni plamene.

2. Pomoci klie 7 mm odSroubuite trysku z hofa-
ku [Obr. 7].

3. Pokracujte ve vyméné trysek v zavislosti od
pouzitého plynu (tabulka “Uprava pro jiné
typy plynu” BE" [Str. 147]).

4. Opétovné umistéte spravné hofaky na sva
mista.

DULEZITE: Pred provedenim nasledujicich operaci se vzdycky uijistéte, Ze je

Obr. 7: vyména trysek

Foster s=
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Stitek, umistény na ochranném krytu pfistroje, Stitkem odpovidajicim novému
typu plynu.

12. Regulace minimalniho plamene

E Pokyny pro méstky plyn a metan Wa

c DULEZITE: Po regulaci s plynem odli$nym od kolaudovaného plynu nahradte

1. Zapnéte hofak a uvedte jej do minimaini po- >
zice. \% \

il
2. Vytahnéte knoflik plynového kohoutku a pU- @ N /@

sobte na regulacni Sroub [Obr. 8] uvnitf nebo | oA FiS
po strané tycinky kohoutku (v zavislosti od @L \\E
model(l), dokud minimalni plamen nebude : &%\
pravidelny. V pfipadé pfitomnosti dvoucest- = =R~
ného plynového ventilu [Obr. 12-13] jsou k 0,2;2;7;99“’“3 minimainifo
dispozici dva sefizovaci Srouby pro nastave- P
ni minima.

3. Opétovné namontujte knoflik a zkontrolujte
stabilitu plamene hofaku (rychlym otacenim

knofliku od maximalni po minimalni pozici
plamen nesmi zhasnout).

4. Zopakujte operaci pro vSechny plynové ko-
houtky.

Pokyny pro kapalny plyn (GPL
\ ZasSroubujte upIné ve sméru hodinovych ruciéek Sroub nachazejici se uvnitf

anebo po strané tycinky kohoutku (v zavislosti od model().

13. Elektrické pfipojeni varné plochy

voltdz a dimenzovani napajeci linie odpovidaji charakteristikam, uvedenym na
identifikacnim Stitku, ktery se nachazi pod ochrannym krytem pfistroje. Tento
Stitek nesmi byt nikdy odstranén.

c DULEZITE: Pred provedenim nasledujicich operaci se vzdycky uijistéte, Ze
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Je povinnosti provést zapojeni k uzemnéni podle bezpe¢nostnich norem, vzta-
hujicich se k elektrickému okruhu.

+ Pro pfimé pfipojeni k siti je nutné nainstalovat zafizeni zajistujici odpoje-
ni od sité; s takovym otevienim kontaktd, které umozriuje celkové odpo-
jeni v pfipadé vzniku podminek kategorie prepéti lll, v souladu s pravidly
pro instalaci.

+ Pokud se pouZije pfipojeni pomoci zastrcky a zasuvky, zkontrolujte, jsou-li
stejného typu. Vyhybejte se pouziti redukénich zafizeni, adaptérd ane-
bo derivaénich zafizeni, protoze by mohli zplsobit zahfivani anebo
paleni.

DULEZITE:Vyrobce se zbavuje jakékoliv odpovédnosti za Skody na osobach
anebo vécech, zpisobenych nedodrzovanim vySe uvedenych nafizeni anebo
poskozenim kterékoliv jednotlivé asti pfistroje.

o V piipadé vymeény napajeciho kabelu je nezbytné pouZit kabel typu HOSRR-F
1 s priifezem 3x0,75 mm2.

@ JL hnédy
=" o
| 20mm Zluto-zeleny
14. Pouziti varné plochy

14.1 Zapnuti horaku
c Pfed zapnutim hofakl se ujistéte, Ze y/paralelni a vycentrovana

naklonéna

koruny pro rozlozeni plamene jsou na

svém misté s pfislusnymi kryty. w P

Obr. 9: pozice korun

Foster s=
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Na nékterych varnych plochach jsou na-
montované nové hofaky pojmenované
“ll série”. Blokujici systém mezi krytem
(B) a korunou pro rozlozeni plamene (A)
zabezpeduje perfektni umisténi a velkou

praktiCnost pfi CiSténi.

Obr. 10:

umisténi horaku Ill série

Vrchni kryt (B) musi byt umistén do pfislusného mista pomoci dvou zarazek v
odpovédnosti pod nimi se nachazejicich dvou valeckl (C) a zaSroubovan ve

sméru hodinovych rucicek.

Ke kazdému knofliku je pfifazeny hofak. Pfi-
stroj je vybaven zafizenim pro elektrické za-
palovani. Staci stisknout a oto€it knoflikem v
protisméru hodinovych ruci¢ek na symbol ma-
ximalniho plamene, dokud nedojde k zapnuti.
Pokud nedojde k zapnuti v prvnich 15 vtefi-
néch, umistéte knoflik do pozice @ [chiuso]
(zavieno) a nepokousejte se 0 zapalovani bé-
hem nasledujicich 60 vtefin.

Po zapéleni podrzte knoflik stisknuty nékolik
vtefin, aby se termoclanky zahrali. Mize se
stat, Ze se hofak vypne, kdyZ knoflik pustite:
znamena to, Ze termoclanky se dostate¢né
nezahfali. Pockejte nékolik okamzik(i a pak
celou operaci zopakuijte, podrzte knoflik stisk-
nuty déle. Po zapaleni hofaku miZete plamen
regulovat podle potfeby.

Na konci kazdého pouZziti plochy zkontrolujte,
Ze jsou viechny oviadaci knofliky v pozici @
[chiuso] (zavieno).

Pokud dojde k ne¢ekanému zhasnuti hofaku,
po ubéhnuti asi 20 vtefin zasahne bezpe¢nost-
ni zafizeni a zablokuje pfivod plynu, i kdyZ je
kohoutek otevieny. V takovém piipadé umis-
téte knoflik do pozice @ [chiuso] (zavieno) a
nepokousejte se o opétovné zapaleni hofaku
po dobu nejméné 60 vtefin.

OFF

e

MAX []
\ :
MIN
Obr. 11:  standardni knoflik
horaku
CHIUSO 1 VNITRNi HORAK
° 2 VNEJSI KORUNY
MAX 1
max 2 M
MIN 1
© cHiuso 2
O .
MAX 1 MAX 1
MIN 2 CHIUSO 2
Obr.12:  knoflik hofaku

dual (S4000) / dvojita koruna

CHIUSO 4 y\iTRNI HORAK

/ ® ) VNEJSIKORUNY
1MAX

2CHiuso ®
(. © Oy
2 CHIUSO Py
1 MAX
2 MAX
Obr.13:  knoflik hofaku

dual (GIOTTOVULCANO)
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14.2 Praktické rady pro pouziti horak

C. Pro lepsSi vykonnost hofékd a mini-
1 malni spotfebu plynu pouZivejte na- | |
doby s rovnym a pravidelnym dnem,
s poklickami a rozmért odpovidajici-
mi hofaku; abyste se vyhli tomu, Ze
plamen bude olizovat boky nadoby

(pozfi odstavec ,,Prmér nadob*
BE[Str.152]).Vmomentévieniplamen
shiZte, abyste zabranili pfetékani ka-

paliny. Obr. 14 pouzZiti nédob

Béhem vareni, i proto, aby se vyhnulo popéleni anebo poskozeni varné plo-
A chy v disledku nadmérného tepla, ,nesmi zadné nadoby anebo pecici panve

prekrocit rozméry, které jsou uvedené v odstavci ,,Primér nadob* BE [Str. 152]).
Neohfivejte prazdné nadoby a panve, mohlo by dajit k jejich pfehfati.

Pfi pouzivani olejl a tuk(i davejte pozor, protoze tyto se mdzou pfi nadmérném
A zahféati zapalit. Pokud dojde k zapéleni nddoby, obsahujici tuk, nesnaZte se do

ni nalit vodu, ponévadz by jste se mohli popalit; uhaste ohefi pomoci mokrého
hadru a odpojte pfistroj z elektrické sité.

14.3 Prameér nadob

+ Pomocny hofak: od 6 do 14 cm

+ Polorychly hofak: od 15 do 20 cm

+ Rychly hofak: od 21 do 26 cm

+ Horaky s dvojitou korunou, trojitou korunou, dual: od 24 do 28 cm

je nainstalovana. Ujistéte se, Ze je kuchyné dobfe vétrana. Dlouhé pouzivani
pfistroje s nékterymi anebo se vSechny hofaky si mlze vyZzadovat dodate¢né
vétrani jako otevieni oken a/nebo vé&tsi vykon odsavaciho zafizeni.

2 Béhem fungovani produkuje varna plocha teplo a vihkost v mistnosti, ve které

Foster s=
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15. Ciéténi a udrzba

Nepouzivejte proud pary pro Cisténi pfistroje.

Pred jakymkoliv zasahem je zapotfebi pfistroj odpajit od elektrické sité.
Vyhnéte se nechavani kyslych anebo zasaditych zbytk( na oceli, mfizkach a
ostatnich ¢astech pfistroje (ocet, citronova Stava, sul, Stava z rejcat ...)

15.1 Cisténi nerezavaéjici oceli (inox)

Pro spravné uchovani nerezaveéjici oceli je zapotfebi Eistit varnou plochu po kazdém pouZiti,
a to po jejim kompletnim ochlazeni.

15.1.1 Bézné denni Eisténi

Pro ¢isténi a uchovavani povrch( z nerezavéjici oceli pouzivejte pouze specifické prostredky,
které nejsou abrazivni a neobsahuji kyselé latky s obsahem chloru.

Zpusob pouziti: Nalijte pFipravek na vihky hadfik a povrch protfete. Nakonec pfipravek zcela
otfete Cistym navihéenym hadfikem.

15.1.2 Skvrny a zbytky pokrmu

Vyhybejte se pouZivani kovovych houbiéek a drétének, abyste povrchy nepo-
A 8kodili. Pouzivejte normalni prostfedky uréené pro oetfovani oceli, neabraziv-
ni, pfipadne si pomozte dfevénym nebo plastovym nafadim. Diikladné oplach-
néte a osuste mékkou handrou anebo jelenicovou kiZi.
Jako prostfedek pro €isténi se doporucuje Foster Steel Clean; pro informaci,
kde je tento vyrobek k dostani, se obratte na servisni stfedisko.
NepouZivejte chemické prostiedky jako spreje pro trouby anebo odskvrfiovace.

15.2 Cisténi plynovych komponent(

MFizky, kryty, koruny pro rozloZzeni plamene se mizou vytahnout pro usnadnéni Cisténi: omejte
je vteplé vodé s neabrazivnim €isticim prostfedkem, davejte pfitom pozor, abyste odstranili kaz-
dou krustu a okamzité je pak osuste suchym hadrem. Opétovné namontujte kryty na pfislusné
koruny. Komponenty z litiny, jako jsou mfizky a hofaky, se nesmi myt v my¢ce na nadobi.

Pro spravné fungovani musi byt sviky a termoclanky vzdycky Cisté. Pravidelné je kontroluijte,
a je-li zapotebi, ocistéte je navihéenym hadfikem a pak ihned osuste. Eventualni suché zbyt-
ky je tfeba odstranit pomoci paratka anebo jehly.

Pravidelné Cistéte Cepicky a koruny hofak(i na konci kazdého pouZiti. Pro méné odolné necis-
toty a pro lesténi hofaku pouzivejte krém Foster Steel Clean, Cistéte s hadfikem z mikroviakna
ve sméru povrchoveé upravy.
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15.3 Cisténi smaltovanych ploch

Pro spravné zachovani smaltované plochy je tfeba ji pravidelné Cistit po kazdém pouZiti, po
jejim vychladnuti.

K Cisténi a zachovani smaltu vzdy pouZijte pouze navihéeny hadfik z mikroviakna a jemné
mydlo.

Nepouzivejte pfipravky, které obsahuji abrazivni latky ani kyselé pfipravky na bazi chléru.
Vyhnéte se pouzivani kovovych hub nebo ostrych Skrabek: mohou povrch poskodit.

15.4 Cisténi knofliku

Knofliky Cistéte mékkym hadfikem namocenym v teplé vodé a dikladné osuste.
Pro usnadnéni ¢isténi je mozné knofliky vytahnout tahem nahoru.

NepouZivejte agresivni pfipravky obsahuijici alkohol, chloridy, nebo abrazivni latky.

15.5 Serigrafie plochy
Budte obzviasté opatrni a nepouzivejte abrazivni nebo chemické pfipravky na serigrafii plo-
chy. PouZivejte pouze navihéeny hadfik z mikroviakna.

. Foster S.P.A. neodpovida za mozné nepresnosti a tiskové anebo prepisové chyby, vyskytujici se v
1 této prirucce. Firma si vyhrazuje pravo provadét na svych vyrobcich takové modifikace, které pova-
Zuje za potfebné anebo uzite¢né, i pro Sirokou uZivatelskou vefejnost, bez ohrozeni jejich funkEnich
a bezpecnostnich charakteristik.

Foster s=




Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za wybdr ptyty kuchennej Foster.

Twoja preferencja stanowi dla nas powdd do dumy i satysfakcii.

W niniejszym dokumencie zgromadzilismy porady i instrukcje dotyczace uzycia,

dzieki ktérym mozliwe jest wtasciwe wykorzystanie zakupionej ptyty kuchennej oraz
zagwarantowanie jej trwatosci. Prosimy o poswiecenie kilku minut uwagi, ktére pozwolg na
zabezpieczenie wydajnosci produktu i zapewnienie Twojej satysfakcji.

Z powazaniem
Foster Spa

@ UWAGI OGOLNE
Ogolne porady do przeczytania przed zainstalowanie i
uzyciem zakupionej ptyty kuchennej.

1. Uwagi dotyCZgCe UZYCIa ......uueeeeiiiiiiiee et 156
2. Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa ..........cccccvveeeeeeeeeeeeeiiccciinnee, 157
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4. Zapoznajcie sie z Waszym urzadzeniem ...........cccccceeeeeeeeein i 158

@ INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
Przeznaczone sg dla wykwalifikowanego technika, ktory musi zainstalowac,
przygotowac do uruchomienia i wykonac probe techniczng urzgdzenia.

5. Przed instalacig.... oo 159
6. Umieszczanie na blacie roboCzym ...........ccooviiiiiiiiiiiiiiie 159
7. Przymocowanie ptyty kuchennejdomebla ............ccccceiiiiiinenn, 161
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12. Ustawienie minimum ... 168
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Dotyczg porad odnosnie uZycia, zawierajg opisy elementow sterujgcych i
prawidfowe czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg urzadzenia.
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15. Czyszczenie i KONSErWaCaA ......ccceviuiiiieiiiiiiiee et 172
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1. Uwagi dotyczace uzycia

H

A

> X

Niniejsza instrukcja stanowi integralng czes$¢ urzgdzenia. Nalezy przechowac
ja w catosci i w tatwo dostepnym miejscu, przez caty okres funkcjonowania
piyty. Zalecamy uwazne przeczytanie dokumentu i wszystkich wskazan w
nim zawartych jeszcze przed uzyciem urzadzenia..

Instalacji musi dokonaé wykwalifikowany personel zgodnie z obowigzu-
jacymi przepisami. Zastosowanie niniejszego urzadzenia jest przewidziane
do uzycia domowego i zgodne jest z obowigzujgcymi aktualnymi dyrektywa-
mi CE: 2009/142/WE (urzgdzen spalajacych paliwa gazowe), 2006/95/WE,
2004/108/WE.

Urzgdzenie zostato wykonane do spetnienia nastepujgcej funkcji: GOTOWA-
NIE | PODGRZEWANIE ZYWNOSCI; WSZELKIE INNE UZYCIE NALEZY
UZNAC ZA NIEWLASCIWE.

Producent uchyla sig od odpowiedzialno$ci za uzycie inne od wskazanego.

+ Nigdy nie mozna uzywac urzgdzenia do ogrzewania otoczenia.

+ W mieszkaniu nigdy nie mozna pozostawia¢ czesci opakowania bez kon-
troli.

+ Rdzne materiaty odpadowe nalezy podzieli¢ wedtug pochodzenia i przeka-
zac je do najblizszego centrum selektywnej zbiorki odpadow.

Niniejsze urzgdzenie zawiera oznaczenie zgodne z Europejskg Dyrektywa
2002/96/WE dotyczacg odpaddw, urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(waste electrical and electronic equipment - WEEE). Niniejsza dyrektywa okre-
$la zasady dotyczace zbioru i recyklingu urzgdzen wycofanych z uzycia, obo-
wigzujgcych na catym obszarze Unii Europejskiej.

Tabliczka identyfikacyjna z danymi
technicznymi, numerem rejestracyj-
nym i oznaczeniem jest umieszczo-
na w widocznym miejscu pod obu-
dowa [Rys. 1].

IJAS?JI\-I:I(;%:KI NIGDY NIE MOZNA Rys. 1: pozycja tabliczki identyfikacyjnej

Warunki regulacji urzgdzenia sg pokazane na tabliczce danych.

Foster s=
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2. Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

instalowania i konserwacji wszystkich gazowych urzadzen elektrycznych
moze dokonaé¢ wytacznie wykwalifikowany personel zgodnie z obowigzu-

c W Panstwa interesie i dla Panstwa bezpieczenstwa, jest prawnie ustalone, ze

cymi przepisami i wmogami miejscowych zaktadéw dostarczajacych

gaz i energie elektryczna.
+ Urzadzenia elekiryczne lub gazowe mogg by¢ odtgczone wylacznie przez
osoby kompetentne.

+  Wityczka do podigczenia do kabla zasilania i gniazdko muszg by¢ tego sa-
mego rodzaju oraz zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

+  Gniazdko musi by¢ dostepne réwniez po zabudowaniu urzadzenia.

+ Nigdy nie odtgczaé wtyczki ciggngc za kabel.

+ Nalezy wykonac¢ podtaczenie do uziemienia w sposéb przewidziany przez
przepisy na temat bezpieczenstwa urzagdzen elektrycznych.

+ Nie przykrywa¢ otworéw, szczelin wentylacyjnych i ujscia ciepta.

Natychmiast po zainstalowaniu nalezy wykonaé krétkg probe techniczng urza-
dzenia wedtug instrukcji umieszczonych ponizej. Jezeli urzadzenie nie dziata,
odtaczy¢ je od sieci zasilania elektrycznego i zwréci¢ sie do najblizszego

centrum serwisowego: NIGDY NIE PROBOWAC NAPRAWIAC URZADZE-
NIA.

Podczas uzycia, urzadzenie bardzo sie rozgrzewa. Podczas pracy przy urzgdze-
niu, wskazane jest uzycie rekawic ochronnych. To urzgdzenie nie jest przeznac-
zone do uzycia przez osoby (réwniez dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
umystowych lub fizycznych, lub w przypadku braku do$wiadczenia, chyba, ze
bedzie nad nimi sprawowany nadzér lub dostang wskazdwki dotyczgce uzycia
od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo. NALEZY SPRAWOWAC
NADZOR NAD DZIECMI, ABY NIE BAWILY SIE URZADZENIEM.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia os6b lub
A uszkodzenia rzeczy, spowodowanych brakiem zastosowania sie do powyz-

szych zalecen lub bedgcych konsekwencjg naruszenia integralnosci nawet
jednej czesci urzadzenia i uzyciem nieoryginalnych czesci zamiennych.

3. Ostrzezenia dotyczace likwidacji odpadow
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NASZA POLITYKA WZGLEDEM OTOCZENIA

Do opakowan naszych produktow korzysta sie z materiaty, ktore nie stanowig zrédta zanie-
Czyszczenia, CO 0znacza, ze sg odpowiednie dla otoczenia i poddawane recyklingowi. Prosi-
my Panstwa o wspdtprace dbajac o prawidtowg likwidacje opakowania. Informacje na temat
adresow centrum selektywnej zbiérki odpaddw, recyklingu, likwidacji, mozna uzyska¢ u od-
sprzedawcy lub od kompetentnych instytucji w okolicy.

NIE WYRZUCAC OPAKOWANIA ANI JEGO CZESCI. MOZE STANOWIC ZRODLO
A ZAGROZENIA UDUSZENIEM DLA DZIECI, SZCZEGOLNIE W PRZYPADKU PLASTI-
KOWYCH WORECZKOW.
Roéwniez Panstwa urzgdzenie nalezy podda¢ prawidtowej likwidacji, uczestniczac w ten spo-
s6b w uniknieciu negatywnych konsekwencii dla otoczenia i zdrowia, ktére miatyby migjsce w
razie nieprawidiowej utylizacji.

WAZNE: niniejszego urzadzenia nie mozna traktowaé jako odpad domowy.
Stare urzgdzenie nalezy dostarczy¢ do okolicznej firmy, upowaznionej do zbior-

ki wycofanych z uzycia urzadzen AGD. Prawidtowa likwidacja pozwala na inte-
ligentng utylizacje cennych materiatéw. Ponadto nalezy odcigé kabel zasilania
elektrycznego i usungé go razem z wtyczka.

4. Zapoznajcie sie z Waszym urzadzeniem

W czesci podsumowujgcej niniejszej instrukcji, Przeglad kuchennych plyt gazowych BE
[Str. 217], zebrano wszystkie rysunki dotyczgce obecnie produkowanych ptyt kuchenek firmy
Foster.

Prosimy o odnalezienie rysunku ptyty zakupionej przez Parstwa, aby zapozna¢ sie z gtowny-
mi cechami techniczno-funkcjonalnymi.

Ze wzgledu na praktycznos¢ poszukiwan, ptyty zostaly podzielone na dwie gtéwne grupy:

* Plyty kuchenne do zabudowy tradycyjnej: ,krawedz 8 mm”, krawedz Q4" i ,krawedz
lekko wystajgca”;

* Plyty kuchenne do zabudowy na réwni: krawedz ,na réwni”.

Pierwsza grupa, niezaleznie od rodzaju krawedzi dysponuje prostym otworem do zabu-
dowy tradycyijnej. Projekt ptyt kuchennych z krawedzig ,na réwni” jest bardziej szczegdtowy,
aby umozliwi¢ wykonanie otworu ,na miare”, czyli ze schodkiem, do wiozenia krawedzi piyty
kuchennej tak, aby byt ,na réwni” z blatem roboczym.

ﬁ Foster =
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Na wszystkich rysunkach znajdujg sie numery w poblizu palnikéw. Takie numery wskazuja
rodzaj palnika. Aby zapoznac sie z mocg palnikéw zakupionej przez Panstwa, gazowej ptyty
kuchennej, odsytamy do tabeli mocy w zaleznosci od rodzaju uzywanego gazu BE" [Str. 217].

5. Przed instalacjq

X W mieszkaniu nigdy nie mozna pozostawia¢ czesci opakowania bez kontroli.

Rézne materialy odpadowe z opakowania nalezy podzieli¢ wedtug po-
chodzenia i przekazaé je do najblizszego centrum selektywnej zbiorki
odpadow.

Aby usuna¢ wszystkie pozostatosci produkcyjne, wskazane jest wyczyszczenie urzadzenia.

Odnosnie bardziej szczegdtowych informacii dotyczacych czyszczenia, patrz Rozdziat 15 B [Str. 172)].

Umieszczanie na blacie roboczym

Ta ptyta kuchenna do zabudowy jest klasy 3.

moze je wykonaC wytacznie kompetentny technik. Instalacji mozna dokona¢
na réwnego rodzaju materiatach, takich jak mur, metal, drewno twardzielowe i
drewno pokryte tworzywem warstwowym, o ile sg odporne na ciepto (T 100°C).

E Ponizsze czynno$ci wymagajg prac murarskich i/lub stolarskich z tego wzgledu
=

6.1  Montaz na konstrukcji podtrzymujacej (blat roboczy) plyty kuchennej do za-
budowy tradycyjnej (krawedz 8 mm, krawedz Q4, krawedz lekko wystajaca)

Wykona¢ otwor w gornej ptaszczyz-
l\ nie mebla 0 wymiarach i na pozyciji

wskazanych ponizej i przedstawio-
nych na rysunku [Rys. 2].

Wymiary otworu do zabudowy znaj-
dujg sie w czesci Przeglad kuchen-
nych plyt gazowych - modele do
zabudowy tradycyjnej BE" [Str. 217],
w poblizu rysunku zakupionej przez
Panstwa plyty kuchenne;.

Rys. 2: wykonanie otworu do zabudowy
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+  Odlegtos¢ ptyty kuchennej od kra- | ‘
wedzi tylnej musi wynosi¢ przy-
najmniej 50 mm; fw ‘
« Odlegtos¢ plyty kuchennej od
$cian, przekraczajgcych blat ro-
boczy wysokoscig, musi wynosi¢
przynajmniej 100 mm;
+ Jezeli nad plytg kuchenng zosta-
nie zamontowany okap nalezy
sprawdzi¢ prawidtowg odlegtos¢

montazc_)wq w instrukcjach mon- Rys. 3:  odlegtosci od plyty kuchennej
tazu takiego okapu.

* Nalezy precyzyjnie umiescic¢
uszczelnienie z wyposazenia na
catym obwodzie zewnetrznym

otworu, wykonanego na ptasz-
czyznie blatu, starajgc sie o
umieszczenie uszczelnienia tak,
aby przylegato catg powierzch-
nig, lekko naciskajgc dtormi
[Rys. 4].

+ Po wykonaniu tych czyn-
nosci, uzy¢ listew z wypo-
sazenia, aby przymoco- Rys.4: umieszczanie uszczelnienia
waé¢ plyte do  konstrukcii.

Odnies¢ sie do paragrafu ,Przy-
mocowanie plyty kuchennej
do mebla” BE [Str. 161].

min.650

6.2 Instalowanie plyty kuchennej do zabudowy na réwni z blatem (krawedz
»na rowni”) na konstrukcji podtrzymujacej (blat roboczy)

kosci 1,5 mm - wymiary zostaty wskazane na rysunku ptaszczyzny w
czesci Przeglad kuchennych plyt gazowych - modele do zabudowy ,,na row-
ni” BE [Str. 217]. Schodek jest konieczny do umieszczenia krawedzi
ptyty kuchennej tak, aby znalazt sie ,na réwni” z blatem roboczym.

E Ten rodzaj urzadzenia, wymaga frezowania na blacie roboczym o gtebo-

Foster s=
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+ Doktadnie wyczysci¢ miejsca fre-
zowania.

*  Przed wiloZeniem plyty, na cafej
powierzchni frezowania, nalezy
umiesci¢ uszczelnienie z wyposa-
Zenia [Rys. 5).

+ Po wykonaniu tych czynnoci,
uzy¢ dostarczonych listew z wy-
posazenia, aby przymocowaé
plyte do konstrukcji. Odnies¢ sie
do paragrafu ,Przymocowanie

ptyty kuchennej do mebla” BE'  Rys 5. umieszczanie uszczelnienia
[Str. 161].

Migdzy wymiarami zewnetrznymi ptaszczyzny inox i wewnetrznymi obnizenia, konieczna
jest przestrzen przynajmniej 0,5 mm, ktdrej nalezy przestrzegaé podczas instalowania.
Temperatury, ktdre osigga ptyta kuchenna podczas uzycia wywierajg wptyw na ptaszczy-
zne inox i z tego wzgledu, niewielka przewidziana przestrzen pozwala na unikniecie tych
oddziatywan. Odno$nie blatu roboczego w kuchni, temperatury wzbudzone przez plyte
kuchenng - zaréwno w przekroju, jak i na pfaszczyznie dotykowej - sg niewielkie. Zache-
ca sie do montowania ptyt kuchennych z krawedzig na réwni, na materiatach catkowicie
hydrofobowych.

7. Przymocowanie plyty kuchennej do mebla

B> 2

Haczyki z wyposazenia, przymocowac¢ do listew pod urzadzeniem, jak przed-
stawiono ponizej. Haczyki z wyposazenia pozwalajg na przymocowanie gérmne
0 grubos$ci miedzy 30 i 40 mm.

WAZNE:

+ Aby niniejszy produkt przymocowac do konstrukcji podtrzymujacej, wskazane jest
aby nie korzysta¢ ze Srubokretéw mechanicznych czy elektrycznych, lecz wy-
wierac lekki nacisk rekg na czesciach mocujacych.

+ Plaszczyzna pod urzadzeniem musi znajdowa¢ sie przynajmniej 5 mm od jego
spodu i musi dysponowac otworem do przeprowadzenia przewodéw gazowych
i elektrycznych przynajmniej 50x50 mm.

+ Jezeli niniejsze urzadzenie zostanie zainstalowane nad piecem, musi by¢ wy-
posazone w wentylator chtodzacy.
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7.1 Haki state
Umozliwiajg przymocowanie ptyt kuchennych za pomocg matych katownikow
mocujgcych znajdujgcych sie w statych punktach.

&N

Foster s=
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Zaczepi¢ haczyk B za katownik A przy- B A
\ mocowany do ptyty, blokujgc go w od-

powiednich otworach w zaleznosci od
grubosci blatu (w przypadku blatéw 30 = " gg
mm, zablokowa¢ haczyk w najwyzszym — T
otworze katownika; w przypadku blatu o

grubo$ci 40 mm, zablokowa¢ haczyk w
najnizszym otworze katownika).

D C
Przekreci¢ wpust C dopoki nie znajdzie . A
sie pod blatem, nastepnie przykreci¢

Srube D. —- ~
o @kﬁ
D

7.2 Haki przesuwane
Umozliwiajg przymocowanie ptyt kuchennych bez przygotowanych punktéw mocujacych.

Krawedz standardowa (8 mm
\ STD

C
A B
Krawedz ,.na réwni” - Q4 ~——
(tylko dla serii $4000) =
B C

Wiozy¢ haczyk B do prowadnicy C.
Recznie zablokowaé haczyk za pomocg Sruby A.
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7.3 Listwy stale
Umozliwiajg przymocowanie ptyt kuchennych w przygotowanych punktach mo-
cujgcych.

E Krawedz standardowa (8 mm)

STD

Witozy¢ listwe B do odpowiedniego gniazda blatu.
Recznie zablokowaé listwe za pomoca sruby A.

Podtaczenie plyty kuchennej do sieci gazowej

Instalacja gazowa musi by¢ podtaczona do sieci zgodnie z obowig-
Zujgcymi miejscowymi przepisami.

Nalezy sprawdzi¢, czy lokalne warunki rozprowadzania (rodzaj i ci-
$nienie gazu) oraz ustawienia urzgdzenia sg zgodne.

WAZNE: Jezeli urzgdzenie zostanie zainstalowane na piecu, nalezy
unika¢ przeprowadzenia rury gazowej z tytu pieca, aby nie dopu-
Sci¢ do przegrzania.

Pod!qczenie do §ieci gazov.vej D Zlaczka do plyty
mozna wykonac Kkorzystajac kuchennej

ze sztywnej miedzianej rury lub
za pomocg gietkiej rury stalowej !
o gladkiej, ciagtej $ciance i 0 - I T uszozeka

zgodnie ze wskazaniami obo-
wigzujgcych przepisow [Rys. itk —

: . . gietka rura l.l rura sztywna
6]. W kazdym razie kazda rura stalowa miedziana
podiaczana do sieci gazowej musi

by¢ wyposazona w kurek odcina-
jacy bezpieczenstwa.

Rys. 6:  podtgczenie do sieci gazowej

Foster s=
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WAZNE: Miedzy ztgczke ptyty kuchennej, a rure podtgczeniows za-
wsze nalezy wiozy¢ uszczelke.

+ Korzystajac z gietkiej stalowej rury inox, nalezy jg zamontowac tak,
aby stykata sie z czescig mebla, lecz przechodzita w miejscu
swobodnym, aby mozliwa byta kontrola n catej jej dtugosci. Diu-
gos¢ rury gietkiej nie moze by¢ mniejsza niz 2 metry maksymal-
nej rozpietosci.

» Zigczka gazowa to ztgczka gwintowana 1/2” typu ,gas” ISO R7
stozkowa.

Po podtgczeniu urzadzenia do sieci gazowej, zawsze nalezy sprawdzié
szczelnos$¢ ztaczek, korzystajgc z mydlanego roztworu.

SUROWO ZABRANIA SIE SPRAWDZANIA SZCZELNOSCI ZA POMOCA WOL-
NYCH PLOMIENI

Ptyta kuchenna zostata poddana probie technicznej z uzyciem metanu G20
(2H) i ci$nieniem 20 mBarow. W przypadku innego rodzaju gazu, patrz
tabela Przystosowanie do innych rodzajéw gazu BE [Str. 166].

8.1  Podiaczenie do gazu ptynnego

>

Korzystac z regulatora cisnienia i przygotowac¢ podtgczenie do butli
zgodnie z zaleceniami w obowigzujgcych przepisach.

Nalezy upewni¢ sig, ze ci$nienie zasilajgce jest zgodne z wartosciami
wskazanymi w tabeli Przystosowanie do innych rodzajow gazu BS [Str.
166]. Rowniez w tym przypadku, podtgczenie nalezy wykona¢ ko-
rzystajgc ze sztywnej miedzianej rury lub stalowej rury gietkiej o
gtadkiej ciggtej sciance.

9. Wentylacja pomieszczen

A

WAZNE: Urzgdzenie mozna zainstalowaé tylko w pomieszczeniach o
ciggtej wentylaciji, jak przewidziano w obowigzujgcych przepisach.
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10. Odprowadzanie produktéw spalania (zasysanie)

To urzadzenie nie jest potgczone z systemem odprowadzania pro-
duktéw spalania. Nalezy je zainstalowac zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. Nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na odpowiednie wy-
magania dotyczgce wentylacji.

Odprowadzanie produktéw spalania nalezy zagwarantowac¢ korzy-
stajgc z okapow podtgczonych do komina o naturalnym ciggu i sku-
tecznych lub za pomoca ciggu sztucznego.

Skuteczny system zasysania wymaga wtasciwego projektu przygo-
towanego przez uprawnionego specjaliste, zgodnie z pozycjami i
odlegtosciami wskazanymi w przepisach.

WAZNE: Po wykonaniu czynno$ci, instalator musi wystawié¢ certyfi-
kat zgodnosci.

A
A
A

11.  Przystosowanie do innych rodzajéw gazu
Ro- Palnik FI——— f:;rl::f Wiryskiwacz | - Min. moc
dzaj | Se- Nr Odn wa (kW) Znamionowa
gazu | ria : ')?‘I’X‘\e (2 mm) (KW)
2 | Pomocniczy 1,00 3’ 0,50 0,52
3 Pok-szybki 1,75 127 0,65 0,52
Cln 4 Szybki 2,70 196 0,80 0,90
3 5 | Potrdjny wieniec 3,50 254 0,95 1,80
E 10| Podwojny 450 328 |i046/€0,66i0,30/e140
o % 6 | Pomocniczy 1,10 80 0,52 0,52
5‘ & | Lt P6l-szybki 1,75 127 0,65 0,52
) g 8 Szybki 3,00 218 0,85 0,90
g 9 | Potrdjny wieniec 3,80 276 0,98 1,80
3 11 Pomocniczy 1,00 73 0,50 0,52
AE 12| Polszybk 1,75 127 0,65 0,52
13 Szybki 3,00 218 0,85 0,90
14 | Podwajny wieniec| 5,00 364 |i046/€095i040/e1,70
Foster a=




INSTRUKCJE DLA INSTALATORA @

Ro- Palnik Moc zna- fr:’;{ﬁ:)e WVLZ::" Min. moc
dzaj | ge- ., o mionowa nowe Znamionowa
gazu | g r n. (KW) ah) ) (KW)
2 Pomocniczy 1,00 95 0,72 0,52
3 Pot-szybki 1,75 167 0,97 0,52
| 4 Szybki 2,70 257 1,08 0,90
5 | Potrdjny wieniec 3,50 333 1,35 1,80
= = 10 Podwajny 4,50 429 i0,72/e1,02 [i0,30/e 1,40
= ﬂg 6 Pomocniczy 1,10 105 0,73 0,52
LéJ S " 7 Pot-szybki 1,75 167 0,98 0,52
g § 8 Szybki 3,00 285 1,26 0,90
9 | Potrdjny wieniec 3,80 362 1,35 1,80
11 Pomocniczy 1,00 95 0,72 0,52
12 Pot-szybki 1,75 167 0,97 0,52
AE 13 Szybki 3,00 285 1,32 0,90
14 | Podwojny wieniec | 5,00 476 i0,75/e¢1,51[i040/e1,70

[i

Ptyta kuchenna zostata poddana prébie technicznej z zastosowaniem metanu G20 (2H)
i cisnieniem 20 mBarow. W razie funkcjonowania z innymi rodzajami gazow, nalezy wy-

mieni¢ dysze na palnikach i wyregulowa¢ minimalny ptomien na kurkach gazu. Aby wy-

mieni¢ dysze, nalezy wykonaé, co opisano w kolejnych paragrafach.

11.1  Wymiana dysz ptyty kuchennej

A
&N

WAZNE: Przed wykonaniem ponizszych czynnosci, nalezy upewni¢ sie, ze
urzadzenie jest odigczone od sieci elektryczne;.

WyjaC kratki, wszystkie nakrywki i stabilizatory pto-
mienia.

Kluczem nasadowym 7 mm odkreci¢ dysze palni-
kow [Rys. 7].

Wymieni¢ dysze palnikéw stosownie do zastosowa-

nia (tabela ,Przystosowanie do innych rodzajow
gazu” BE [Str. 166]).

Ponownie umiesci¢ palniki na swoich miejscach.

Rys. 7:  wymiana dysz

167
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zastgpic etykiete na obudowie urzgdzenia nowg, odpowiedniag dla
nowego gazu.

12. Ustawienie minimum

E Instrukcje dotyczace gazu miejskiego i metanu

1. Zapali¢ palnik i ustawi¢ go na mini-
malnej pozyciji. \%
2. Wyjac¢ pokretto kurka gazu i uzyc¢ sru- @
by regulacyjnej [Rys. 8] wewnatrz lub P
z boku trzonka kurka (w zaleznosci
od modeli), az do uzyskania minimal- ~~_d¥
nego, stabilnego ptomienia. Jesli jest X A~
obecny dwudrozny zawér gazowy sﬁh& ustawienie mini-
[Rys. 12-13], obecne sg 2 sruby do re-
gulacji minimalnego ptomienia
3. Ponownie wtozy¢ pokretto i sprawdzi¢
stabilnos¢ ptomienia palnika (szybko
przekrecajgc pokretto z pozycji mak-
symalnej do minimalnej, ptomien nie
powinien zgasnggc).
4. Powtérzy¢ czynnos$¢ na wszystkich
kurkach gazowych.

Instrukcje dotyczace gazu ptynnego (LPG
\ Zgodnie z ruchem wskazéwek zegara dokreci¢ srube wewnatrz lub

z boku trzonka kurka (w zalezno$ci od modeli).

13. Podtaczenie elektryczne ptyty kuchennej

WAZNE: Przed wykonaniem ponizszych czynnosci nalezy sie upew-
ni¢, ze napiecie i wymiary linii zasilania sg zgodne z danymi na ta-
bliczce pod obudowa urzadzenia. Nigdy nie mozna usuwac tej tabliczki.

c WAZNE: Po regulacji z gazem innym od tego, poddanego prébie,

R
Lo

A

fo

ﬁ Foster =
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Nalezy wykona¢ podigczenie do uziemienia w sposéb przewidziany przez przepisy na
temat bezpieczenstwa instalacji elektrycznych.

+ W przypadku bezposredniego podigczenia do sieci, nalezy zastosowa¢ urzadzenie
odigczajgce z odstepem pomiedzy stykami umoZliwiajgcym catkowite odigczenie w
przypadku przepiecia kategorii lll, zgodnie z zasadami montazu.

+  Korzystajac z potaczenia na wtyczke i gniazdko, nalezy sprawdzié, czy nalezg do
tego samego rodzaju. Unikac korzystania z czesci redukcyjnych, tacznikow ani
bocznikéw, poniewaz mogtyby doprowadzi¢ do przegrzania i przypalenia.

WAZNE: Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia
0sdb lub uszkodzenia rzeczy, spowodowanych brakiem zastosowania sie do
powyzszych zalecen lub bedacych konsekwencja naruszenia integralno$ci na-
wet jednej czesci urzadzenia.

W razie wymiany kabla zasilajgcego nalezy zastosowac¢ kabel typu
HO5RR-F o przekroju 3x0,75 mm?.

g !Fl brazowy
.: IV niebieski
_,20mm l z6tto-zielony

14. Uzycie ptyty kuchennej

14.1 Zapalenie palnikow

A

Przed zapaleniem palnikow pty- rownolegta i pochylona
ty nalezy upewnié sie, ze wierice wysrodkowana
stabilizatoréw ptomienia znajdu- w -
ja sie na swoich miejscach z od- -
powiednimi nakrywkami.

nie wysrodkowana
pochylona

Rys. 9:  pozycja stabilizatorow
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Na niektorych ptytach kuchennych, za-
montowane sg nowe palniki nazwane Il
seria”. System blokujgcy miedzy nakryw-
kg (B) i stabilizatorem (A) gwarantuje ide-
alng pozycje i duzg praktyczno$¢ podczas
czyszczenia.

INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA @

Rys. 10: umieszczenie palnika Il
serii

Nakrywka gorna (B) palnikéw musi znajdowac¢ sie w odpowiednim
gniezdzie z dwoma znacznikami w poblizu ponizszych cylindréw (C)
i dokrecona zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

W poblizu kazdego pokretta znajduje sie ozna-
czenie wskazujgce przypisany mu palnik.
Urzgdzenie zaopatrzone jest w elektryczny
iskrownik. Wystarczy wcisng¢ i przekreci¢ po-
kretlo przeciwnie do ruchu wskazéwek zega-
ra do symbolu maksymalnego ptomienia, az
do zapalenia. Jezeli nie dojdzie do zaptony w
przeciagu pierwszych 15 sekund, przekrecié
pokretio na @ [chiuso] (zamkniety) i pocze-
kac 60 sekund.

Po zapaleniu, przytrzymac pokretto przez kilka
sekund, aby termoogniwo sie rozgrzato. Moze
sie zdarzy¢, Zze ptomien zgasnie w chwili zwol-
nienia pokretta: oznacza to, ze termoogniwo
nie rozgrzato sie wystarczajgco. Poczekaé
troche i powtdrzy¢é czynnos¢ przytrzymujac
pokretto dtuzej niz poprzednio. Po zapaleniu
sie palnika mozna wyregulowac¢ ptomien w za-
leznosci od potrzeb.

OFF
/ .
MAX []

\

Q
MIN

Rys. 11:  pokretto palnika

standard
1 PALNIK
WEWNETRZNY
CHIUSO 2 STABILIZATORY
o ZEWNETRZNE

MAX 1
MAX 2 u

MIN 1
Q cHiuso 2

Q .
MAX 1 MAX 1
MIN 2 CHIUSO 2

Rys.12:  pokretfo palnika
dual (S4000) / podwdjny stabilizator
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1 PALNIK
Po uzyciu piyty kuchennej, zawsze nalezy CHIUSO  CTABILIZATORY
sprawdzi¢, czy pokretta sterujgce znajdujg sie / ZEWNETRZNE
1 MAX

na pozycji @ [chiuso] (zamkniety).

Jezeli dojdzie do nagtego zgaszenia sie pal- 2cruso ®

nikdw, po okoto 20 sekundach interweniuje o O
urzadzenie bezpieczenstwa blokujgc uj$cie 2ChIusO 2NN
gazu, rowniez w przypadku otwartego kurka. 1MAX

. . 2 MAX
W takim przypadku, pokretto nalezy przesu- Rys. 13 pokretio palnika

naé na pozycie @ [chiuso] (zamkniety) i nie dual (GIOTTO/VULCANO)
prébowac ponownego zapalenia palnika przez

przynajmniej 60 sekund.

14.2 Praktyczne rady dotyczace uzycia palnikow

o Dla lepszej wydajnosci palnikéw i mi-

| 1 nimalnego zuzycia gazu, nalezy ko-
rzysta¢ z naczyn o ptaskim i rbwnym

dnie, z pokrywkg o wymiarach odpo-

wiednich dla palnika, aby ptomien nie

wychodzit poza $rednice dna garnka

(patrz paragraf ,,Srednica naczyn”
BE [Str. 171]). W momencie wrze-
nia, zmniejszy¢ ptomien, aby nie do-

Podczas gotowania, rowniez w celu unikniecia oparzen lub zniszczenia ptyty
A kuchennej z powodu nadmiernego ciepta, wielkos¢ wszystkich naczyn lub ptyt

do migsa nie mogg przekracza¢ wymiaréw wskazanych w paragrafie ,,Sredni-
ca naczyn” BE [Str. 171]). Nie rozgrzewaé pustych garnkow ani patelni, ponie-
waz mogftoby dojs¢ do ich przegrzania.

Korzystajgc z ttuszczu i oleju, nalezy zwrdci€ szczegoing uwage na to, aby roz-
grzewajac sie nadmiernie, nie zapalit sie. Jezeli garnek z tluszczem lub olejem

zapali sie, nie zalewac¢ go wodg, poniewaz w ten sposéb mozna doprowadzi¢
do oparzen; zgasi¢ ogien przykrywajac garnek mokrg scierkg i odtgczy¢ urza-
dzenie od sieci elektrycznej.

14.3 Srednica naczyn

» Palnik pomocniczy: od 6 do 14 cm
» Palnik pot-szybki: od 15 do 20 cm
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» Palnik szybki: od 21 do 26 cm
» Palniki z podwojnym, potréjnym stabilizatorem, dual: od 24 do 28 cm

czeniu, w ktdrym zostata zainstalowana. Nalezy pamieta¢ o prawidtowej wenty-
lacji kuchni. Diugie korzystanie z kilku lub wszystkich palnikéw moze wymagaé
dodatkowego wietrzenia zwigzanego z otwarciem okien iflub wiekszej mocy
zasysania przez okap.

c Podczas funkcjonowania, ptyta kuchenna wytwarza ciepto i wilgo¢ w pomiesz-

15. Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzgdzenia nie uzywac strumienia pary.
A Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynno$ci, nalezy odtgczyc¢ zasila-
nie elektryczne od urzadzenia.
Na stali, kratkach i innych czedciach urzadzenia nie pozostawiac

substancji kwasowych ani zasadowych (ocet, sok cytrynowy, sél,
sok pomidorowy, itd.)

15.1 Czyszczenie stali inox

Aby stal inox zachowac¢ w dobrym stanie, nalezy czysci¢ jg regularnie po kazdym
uzyciu i ochtodzeniu.

15.1.1  Czyszczenie codzienne zwyczajne

Aby wyczysci¢ stal inox i zachowac jg w dobrym stanie, korzysta¢ wytgcznie z od-
powiednich produktéw bez substancji Sciernych, czy kwasowych na bazie chloru.
Sposéb uzycia: Nala¢ produkt na wilgotng sciereczke i przetrze¢ powierzchnie.
Na zakonczenie zetrze¢ produkt czystg wilgotng sciereczka.

15.1.2  Plamy po jedzeniu lub pozostatosci

e Nigdy nie korzysta¢ z metalowych gabek i tngcych skrobakoéw, aby

nie uszkodzi¢ powierzchni. Korzysta¢ z normalnych produktéw do
stali, nie sciernych, z ewentualnym zastosowaniem materiatu pla-
stikowego lub drewnianego. Doktadnie przeptukac i osuszy¢ miegk-
kg szmatka lub szmatkg skérzana.

Do czyszczenia stali sugerujemy uzycie Foster Steel Clean; odno-
$nie informacji o mozliwosciach zakupu produktu, zwrdci¢ sie do
centrum serwisowego. Nie korzysta¢ z detergentéw chemicznych
takich jak spray do pieca lub produkty do usuwania plam.
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15.2 Czyszczenie komponentéw gazowych

Kratki, nakrywki, stabilizatory pfomieni mozna wyjac, aby utatwi¢ czyszczenie: nalezy je my¢
cieptg wodg i srodkiem myjacym, nie $ciernym usuwajgc wszelki osad i kamien i natychmiast
osuszy¢ szmatkg. Ponownie wiozy¢ nakrywki na odpowiednich stabilizatorach. Komponen-
tow Zeliwnych, takich jak kratki i palniki, nie mozna myé w zmywarce.

Aby $wiece i termoogniwa funkcjonowaty prawidlowo, musza byé zawsze czyste. Nalezy je
czesto sprawdzaé i w razie koniecznosci wyczyscic je wilgotng szmatkg i osuszy¢. Ewentual-
ne suche pozostatosci usung¢ drewniang wykataczkg lub iglg.

Po kazdym uzyciu nalezy regularnie wyczysci¢ kotpaki i ostony na palnik. Do mniej ktopo-
tliwego brudu i do polerowania ostony nalezy uzy¢ kremu Foster Steel Clean i Sciereczki z
mikrofibry wzdtuz kierunku wykonczenia.

15.3 Czyszczenie emaliowanych plyt

Aby emaliowang ptyte utrzymac¢ w dobrym stanie, nalezy jg regularnie czy$ci¢ po kazdym
uzyciu i po jej ostygnieciu.

Do czyszczenia i konserwacji emalii nalezy uzywac¢ wytgcznie zwilzonej Sciereczki z mikrofi-
bry i neutralnego mydia.

Nie uzywa¢ produktow zawierajacych elementy Scierne lub substancje kwasowe na bazie
chloru.

Kategorycznie unika¢ uzywania metalowych gagbek i ostrych skrobakéw, aby nie uszkodzi¢
powierzchni.

15.4 Czyszczenie pokretet

Pokretta nalezy czy$ci¢ Sciereczkg zwilzong w letniej wodzie i doktadnie wytrze¢ do sucha.
Aby utatwi¢ czyszczenie mozna wyjac pokretta ciggngc je do gory.

Nie uzywac produktéw zrgcych zawierajgcych alkohol, chlorki ani produktow Sciernych.

15.5 Sitodruki na plycie
Nalezy pamietaé, aby na sitodruku na plycie nie uzywac¢ zadnego produktu $ciernego ani
chemicznego. Uzywac wytacznie zwilzonej Sciereczki z mikrofibry.

o Foster S.P.A. uchyla sie od odpowiedzialnosci na ewentualne niescistosci spowodo-
1 wane btedami w druku lub transkrypcji, zawarte w niniejszej broszurze. Producent
zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian we wtasnych produktach, uznanych za
konieczne lub przydatne, réwniez dla korzysci ptyngcych z uzycia, bez negatywnego
wptywania na cechy urzadzenia dotyczace funkcjonowania i bezpieczenstwa.
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Prezado Cliente,

Agradecemos por ter escolhido uma placa de cozimento Foster.

A sua preferéncia &, para n6s, motivo de orgulho e satisfagdo.

Gracas aos conselhos e as instrugdes que se encontram no presente documento é possivel utilizar a placa
de cozimento adquirida da melhor mangira possivel e garantir a sua melhor conservagdo, como o decorrer
do tempo. Pedimos poucos minutos de atengdo para tutelar a eficiéncia do produto e a sua satisfagdo.

Cordiais saudagdes,
Foster spa

@ ADVERTENCIAS GERAIS
Conselhos gerais a consultar antes da instalacao

e do uso da placa de cozimento adquirida.

1. AdVEIENCIAS PArA 0 USO.....vovveieciiciieiieieiee et 175
2. AdVErtENCias Pard @ SEGUIANGA............vevereereeriiisieeiecieiei e 176
3. Adverténcias para a BlMINAGAD . ..........orvuivrrirreiiieeiee e 176
4. ConNeca 0 SeU APATBINO.........c.vvceeeceeeeeee e 177

@ INSTRUGOES PARA 0 INSTALADOR

S4o destinadas ao técnico qualificado que deve efetuar a instalagao,
ativagdo e o teste do aparelho.

5. ANMES dAINSIAIAGAD .....vvoeooe e 178
6. Posicionamento no plano de trabalno (F0P) ......oveveveeeceieeecece e 178
7. Fixacdo da placa de cozimento 20 MOVE! .........co.oveeveeeeereeeeeeeeeee e 180
8. Ligacdo da placa de cozimento @ rede 0 gAS ........coveveevriiriirieeeieeesee s 183
9. VENLIAGAD A0S OGS ...eoveeveeeieriie e 184
10.  Descarga dos produtos de combustao (ASPIragan)...........covvveerverrrrveosreerreersreereeseesenns 185
11, Adaptacdo a0S diversos tip0S Q8 GAS .......cccvveeveevierieeeecicieie e 185
12, Requlagdo do MINIMO .....c..ovoeveeeececeeseeeeeeee e 187
13, Ligacdo elétrica da placa de COZIMBNLO .......cc.vvvveeeeeeeeeeeeceeeeeeee e, 187

@ INSTRUCOES PARA 0 USUARIO
Indicam conselhos de uso, a descrigdo dos comandos e as corretas

operagoes de limpeza e manutengdo do aparelho.

14, USO 02 placa & COZIMENTO .........eveeveerieieiecece et 188
15, LiMPeza € MANULENGAD..........c.oveececeees et 191
Resumo das placas de COZIMENIO @ JAS ..........ovcveeeeveieieeeeieie s 217
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1. Adverténcias para o uso

[i

A

> X

Este manual é parte integrante do aparelho. E necessério conserva-lo integro e & dis-
posicdo por toda a vida (til da placa. Aconselhamos ler atenciosamente este
documento e todas as indicagOes nele contidas antes de utilizar o aparelho.

A instalacao deve ser efetuada por pessoas qualificadas respeitando as
normas em vigor. Este aparelho é previsto para o uso doméstico e esta em con-
formidade com as diretivas GE atualmente em vigor: 2009/142/CE (aparelhos a
gas), 2006/95/CE, 2004/108/CE.

0 aparelho foi projetado para desenvolver a seguinte funcdo: COZIMENTO E AQUE-
CIMENTO DE ALIMENTOS. QUALQUER OUTRO TIPO DE USO E CONSIDE-
RADO IMPROPRIO.

0 fabricante declina qualquer tipo de responsabilidade por usos diversos dos que
foram indicados.

e Nunca utilizar este aparelho para 0 aquecimento de ambientes.
e Ndo deixar residuos de embalagem sem vigildncia no ambiente doméstico.

e Separar 0s varios materiais de eliminacdo, provenientes da embalagem, e entre-
gé-los ao centro de recolhimento diferenciado mais proximo.

Este aparelho esta identificado com a marca para aparelhos elétricos e eletrénicos
(waste electrical and electronic equipment - WEEE) nos termos da diretiva europeia
2002/96/CE sobre os detritos. Esta diretiva define as normas para o recolhimento e a
reciclagem de aparelhos ndo mais utilizados para todo o territorio da Unido Europeia.

A placa de identificagao, com os
dados técnicos, nimero de inscrigdo e
a marcacdo, esta visivelmente posi-
cionada embaixo do carter (Fig. 1).

A PLACA DE IDENTIFICAGAO DO
APARELHO NUNCA DEVE SER RE-
MOVIDA.

As condigGes de regulacdo do aparelho estdo indicadas na placa de dados.

Fig. 1. Posicionamento da placa de identificagdo
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2. Adverténcias para a seguranca

A

A

Para 0 seu interesse e seguranca, & estabelecido por lei que a instalacao e a
assisténcia de todos os aparelhos elétricos ou a gas sejam efetuadas por
pessoas qualificadas, respeitando as normas em vigor e os requisitos
das empresas locais distribuidoras de gas e de energia elétrica.

e (s aparelhos a gas ou elétricos devem ser desconectados por pessoas qualificadas.

e Atomada e a respectiva ficha para conectar o cabo de alimentagdo devem ser do
mesmo tipo e em conformidade com as normas em vigor.

e Atomada deve ser acessivel para o aparelho embutido.
e Nunca destacar a ficha puxando o cabo.

e [ obrigatdrio ligar a terra, de acordo com as modalidades previstas pelas normas
de seguranca do sistema elétrico.

e Ndo obstruir as aberturas ou fissuras de ventilagdo e de eliminagdo de calor.

Logo apos a instalagdo efetuar um teste breve do aparelho, seguindo as instrugdes
descritas a seguir. Se o aparelho nao funcionar, desconecta-lo da rede elé-
trica e dirigir-se ao centro de assisténcia técnica mais préximo: NUNCA
TENTAR CONSERTAR 0 APARELHO.

0 aparelho torna-se muito quente durante a utilizagdo. E aconselhavel utilizar luvas
térmicas especificas para efetuar qualquer tipo de operagdo. Este aparelho ndo esta
destinado para o uso por parte de pessoas (incluindo criangas) com reduzidas capaci-
dades psiquicas ou motoras, ou sem experiéncia ou conhecimento, exceto sob a su-
pervisdo ou instrucdo sobre o uso do aparelho por parte de uma pessoa responsavel
pela sua seguranga. AS CRIANGAS DEVEM SER VIGIADAS NO SENTIDO DE
ASSEGURAR QUE NAO BRINQUEM COM 0 APARELHO.

0 fabricante declina qualquer tipo de responsabilidade por danos as pessoas e ou
objetos decorrentes da inobservancia das prescrices mencionadas ou de eventuais
violagOes, mesmo que seja de uma so parte do aparelho, e do uso de pegas de troca
ndo originais.

3. Adverténcias para a eliminacao

NOSSO0 CUIDADO PARA COM 0 AMBIENTE

Para a embalagem de nossos produtos sdo utilizados materiais ndo poluentes, compativeis com o

176
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ambiente e reciclaveis. Pedimos gentilmente a colaboragdo para que seja feita a eliminagdo correta
da embalagem. O seu revendedor, ou 0s entes especificos, de zona podem oferecer as informagdes
necessarias sobre 0s centros de recolhimento, reciclagem e eliminagdo e seus respectivos enderegos.

NAO ABANDONAR A EMBALAGEM, OU PARTES DELA, SEM VIGILANCIA,
POIS PODEM REPRESENTAR UM PERIGO DE SUFOCAMENTO PARA AS
CRIANGAS, ESPECIALMENTE 0S SACOS PLASTICOS.
E necessério efetuar a correta eliminagdo de seu aparelho antigo para que ndo haja consequéncias
negativas para o ambiente e a salde, 0 que pode acontecer em caso de eliminagdo inadequada.

0 aparelho antigo na empresa de zona, autorizada para o recolhimento dos eletro-
domésticos em desuso. A eliminagdo correta permite a recuperagdo inteligente de
materiais valiosos. E necessario cortar o cabo de ligago a rede elétrica e remové-lo
junto com a ficha.

4. Conheca o seu aparelho

Na parte final do presente manual, “Resumo das placas de cozimento a gas” B (pdg. 217),
gncontram-se todos 0s desenhos relacionados com os planos de cozimento Foster atualmente em
producdo.

ﬁ IMPORTANTE: Este aparelho ndo pode ser tratado como detrito doméstico. Entregar

Pedimos que identifique o desenho da placa de cozimento adquirida para familiarizar-se com as
principais caracteristicas técnico-funcionais.

Para facilitar a pesquisa, as placas de cozimento diferenciam-se em dois grandes grupos:

¢ Placas de cozimento de encaixe tradicional: “borda 8 mm”, “borda Q4" e “borda semi-
rente”:

¢ Placas de cozimento de encaixe rente: borda “rente ao top”.

0 primeiro grupo, independentemente do tipo de borda, poessui um simples furo para encai-
xe tradicional. As placas de cozimento com borda “rente ao top” tm um desenho mais detalhado
que permite realizar o furo “sob medida”, ou seja, com a escala necessdria para alojar a borda de
cozimento para que esteja rente com o plano de trabalho.

Em todos os desenhos encontram-se nimeros que se correspondem com os queimadores.
Estes nimeros identificam o tipo de queimador. Para conhecer a poténcia dos queimadores
da placa de cozimento a gas adquirida consultar a respectiva tabela, de acordo com o tipo de gés
utilizado BE (pag. 217).
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9. Antes da instalacgao

X N3o deixar resfduos de embalagem sem vigilancia no ambiente doméstico. Separar
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os varios materiais de eliminagcao da embalagem e entrega-los ao centro
de recolhimento diferenciado mais préximo.

Para remover todos os residuos de fabricacao é aconselhavel limpar o aparelho.
Para ulteriores informagdes sobre a limpeza consultar o Capitulo 15 BE (pag. 191).

6. Posicionamento no plano de trabalho (top)

Este plano de cozedura encastrado pertence a classe 3.

vem ser efetuados por uma pessoa especializada. A instalagdo € realizada em diversos
materiais, como, por exemplo, alvenaria, metal, madeira bruta e madeira revestida por
laminados plasticos desde que sejam resistentes ao calor (T 100°C).

As operag0es descritas a seguir solicitam trabalhos de alvenaria e ou marcenaria e de-
‘-—- )

6.1 Instalacao na estrutura de sustentacao (plano de trabalho) de uma placa de
cozimento embutida tradicional (borda 8 mm, borda Q4, borda semi-rente)

Efetuar uma abertura no plano top do
movel com as dimensdes & no posicio-

namento indicados a seguir, representa-
dos na ilustracdo (Fig. 2).

As dimenstes do furo de embutir encon-
tram-se na seccdo “Resumo das placas
de cozimento a gas - modelos com
encaixe tradicional” BE (p4g. 217), em
correspondéncia com o desenho da placa
de cozimento adquirida.

Fig. 2. Realizagdo do furo para embutir
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e A distancia da placa de cozimento | \ ‘
da borda posterior deve ser de, pelo
menos, 50 mm; =

e A distincia da placa das paredes,
que superam a placa de cozimento
em altura, deve ser de aproximada-
mente 100 mm;

e (aso seja instalada uma coifa sobre
0 plano de cozimento, consultar as
instrugBes de montagem da coifa nas
quais esta referida a distancia correta rig s: pistancias da placa de cozimento
a ser respeitada.

min. 650

e Posicionar cuidadosamente a guar-
nicdo isolante fornecida de série no
perimetro externo do furo efetuado
no plano do top e aderi-la em toda a
sua superficie, pressionando-a leve-
mente com as maos (Fig. 4).

e Depois de efetuar estas operages,
utilizar os suportes fornecidos de sé-
rie para fixar a superficie a estrutura.
Referir-se ao pardgrafo “Fixacdo da
placa de cozimento ao mével’
BE" (pdg. 180). Fig. 4: Posicionamento da guarnicao isolante

6.2 Instalacao da placa de cozimento com encaixe rente (borda rente ao top)
na estrutura de sustentacao (plano de trabalho)

[i

Este tipo de aparelho necessita de fresagem no plano de trabalho com 1,5 mm
de profundidade, cujas medidas sdo indicadas no desenho do plano que pode ser
identificado na seccdo Resumo das placas de cozimento a gas - modelos
“rentes” de embutir B (pag.217). Aescala é necessaria paraalojarabordadaplaca
de cozimento para que esteja rente ao plano de trabalho.
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e |impar cuidadosamente a fresagem.

e Antes de posicionar a placa disten-
der a guarnicdo de vedacdo fornecida
de série em toda a superficie da fre-
sagem (Fig. 5).

e Depois de efetuar estas operagdes,
utilizar os suportes fornecidos de sé-
rie para fixar a superficie a estrutura.
Referir-se ao paragrafo “Fixacdo da
placa de cozimento ao mavel’
BE (pag. 217).

Fig. 5. Posicionamento da guarnicdo isolante

Entre as dimens®es externas da superficie de inox e as internas do rebaixamento é
prevista uma luz constante de 0,5 mm, pelo menos, que deve ser respeitada durante a
montagem. As temperaturas que sao geradas durante a utilizagdo da placa de cozimen-
to induzem a superficie de inox a um levissimo alongamento e, portanto, a luz prevista
permite evitar eventuais interferéncias. No tocante ao plano de trabalho da cozinha, as
temperaturas induzidas da placa de cozimento - tanto na seccdo quanto na superficie
de contacto - sdo muito reduzidas. Aconselha-se vivamente montar as placas de cozi-
mento com borda rente ao top em materiais absolutamente hidrorrepelentes.

1. Fixacao da placa de cozimento ao mavel

Fixar os ganchos fornecidos de série aos suportes do aparelho, como ilustrado a
seguir. Os ganchos fornecidos de série permitem a fixacdo do top com valores de
espessura entre 30 e 40 mm.

IMPORTANTE:

e Para a fixagdo deste produto a estrutura de sustentacdo é aconselhavel ndo uti-
lizar aparafusadores mecanicos ou elétricos e exercer pressdo moderada
amao nos 0rgdos de fixagdo.

e Asuperficie adjacente ao aparelho deve estar hd 5 milimetros, pelo menos, do seu
fundo e deve haver uma abertura de passagem para as condutas do gas
e elétricas de, aproximadamente, 50x50 mm.

e Se este produto for instalado sobre um forno, este ultimo deve ser
dotado de ventilador de arrefecimento.

Foster s=
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7.1 Ganchos fixos
Permitem a fixagdo de planos de cozimento com suportes de fixagdo localizados em pontos fixos.

\ Borda padrao (8 mm) ﬁ
.
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Encaixar o gancho B no suporte A soldado B
\ na paca, com o cuidado de bloqued-lo nos

A
respectivos furos feitos de série, na espes-
sura do top (para tops com 30 mm de espes- - {J gg
C
A
~ v

¢
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sura bloquear o gancho no furo mais alto do
suporte e para tops com 40 mm de espessu-
ra bloquear o gancho no furo mais baixo).

D
Girar a lingueta C até posiciona-la embaixo .
do top e aparafusar o parafuso D.
— —
— % =
- <
D C

1.2 Ganchos deslizantes
Permitem a fixagdo das placas de cozimento sem pontos predispostos de fixacdo.

Borda padrao (8 mm

A

Borda rente ao top - Q4 —“——
somente para a série $4000 —
O

N ——

Inserir 0 gancho B na guia deslizante C.
Bloquear manualmente o gancho através do parafuso A.

Foster s=
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7.3  Suportes fixos
Permitem a fixagdo de placas de cozimento em pontos predispostos de fixagdo.

E Borda padrao (8 mm) STD
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Inserir o suporte B no respectivo alojamento da placa.
Bloguear manualmente o suporte através do parafuso A.

8. Ligacao da placa de cozimento a rede do gas

c E necessario que o sistema de alimentagdo a gés esteja em conformidade com as

normas locais em vigor.

E necessario verificar se as condigdes locais de distribuicdo (origem e pressdo do
gas) e o estado de regulagdo do aparelho sdo compativeis.

IMPORTANTE: Se o aparelho for instalado em um forno evitar que o tubo do gas
passe atras do forno para evitar sobreaquecimentos.

A ligagdo a rede do gas pode ser D ligagio da
\ efetuada com um tubo rigido de ( { placad?
cobre ou com um tubo flexivel - cozmento

de aco de parede continua, respei-

tando as prescricbes estabelecidas S\ guamigao
pela norma em vigor (Fig. 6). De ‘
qualquer modo, o tubo a ligar a . —— B
rede de gas deve ser dotado de " G0 tubo rigido
uma torneira de intercetagao de

seguranca.

Fig. 6: Ligacdo a rede de gds
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IMPORTANTE: Interpor a guarnicdo entre a ligagdo presente na placa e o tubo de
ligagdo.

e Se for utilizado um tubo flexivel de ago inox deve ser instalado de modo
que ndo possa entrar em contacto com uma parede do movel, que passe em um
ponto livre, sem impedimentos, & que possa ser inspecionado em todo o0 seu
comprimento. O tubo flexivel deve ter um comprimento inferior a 2 metros de
extensdao maxima.

e Aligacdo do gds possui roscagem 1/2” gas ISO R7 conica.

QO B

Depois de ligar o aparelho a rede do gas verificar a estanquicidade das cone-
xoes utilizando uma solugdo com sabdo.

E PROIBIDO VERIFICAR A ESTANQUICIDADE UTILIZANDO CHAMAS LI-
VRES.

A placa de cozimento é testada com gas metano G20 (2H) com 20 mbar
de pressdo. Para a alimentagdo com outros tipos de gés consultar a tabela Adap-
tacdo aos diversos tipos de gas BE (pag. 185).

B B

8.1 Ligacao ao gas liquido

Utilizar um regulador de pressdo e efetuar a ligagdo a botija respeitando as prescri-
¢Oes estabelecidas pelas normas em vigor.

>

Verificar se a pressao de alimentacdo respeita os valores indicados na tabela Adap-
tacdo aos diversos tipos de gas BE (pdg. 185). Mesmo neste caso, a ligagdo deve
ser efetuada com um tubo rigido de cobre ou com um tubo flexivel de aco, de parede
continua.

9. Ventilacao dos locais

IMPORTANTE: O aparelho pode ser instalado somente em locais permanentemente
ventilados, como previsto pelas normas em vigor.

ﬁ Foster =
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10. Descarga dos produtos de combustao

(aspiracao)

11. Adaptacao aos diversos tipos de gas

Este aparelho ndo esta conectado a um sistema de evacuacdo de produtos da com-
bustdo. Deve ser instalado em conformidade com as regulamentacdes em vigor.
Prestar atencdo especial aos requisitos referentes a ventilagdo.

A descarga dos produtos da combustdo deve ser garantida através de exaustores li-
gados em uma chaminé com tiragem natural, de seguranca eficiéncia, através de uma
aspiragdo forgada.

Um sistema eficiente de aspiracdo requer o projeto de um especialista habilitado para
efetuad-lo, respeitando o0s posicionamentos e as distancias indicadas pelas normas.

IMPORTANTE: No final da operagdo, o instalador deve entregar o certificado de
conformidade ao cliente,

Tipo Queimador Potécia Consymo Injetor Pqténcial
deais | cen | no nominal (KW nominal nominal min.
gdS | Srie | N Ref. (KW) (a/h) (6 mm) (KW)

2 Auxiliar 1,00 73 0,50 0,52
3 | Semi-rapido 1,75 127 0,65 0,52
Il 4 Répido 2,70 196 0,80 0,90
5 5 | Coroatripla 3,90 254 0,95 1,80

E 10 Dual 4,50 328 i046/¢0,66|i0230/e140
= 6 Auxiliar 1,10 80 0,52 0,52
oz g 7| Semi-rapido 1,75 127 0,65 0,52
3 % 8 Répido 3,00 218 0,85 0,90
S 9 | Coroatripla 3,80 276 0,98 1,80
& 11 Auxiliar 1,00 73 0,50 0,52
A 12 | Semi-rapido 1,75 127 0,65 052
13 Répido 3,00 218 0,85 0,90

14 | Coroa dupla 5,00 364 i046/¢0,95|i040/e1,70

PORTUGUES




@ INSTRUGOES PARA 0 INSTALADOR

‘E Tipo Queimador Poténcia Consumo Injetor Poténcia
= de — nominal nominal nominal min.
ol | gas | Strie | N° Ref. (KW) (g/h) (o mm) (KW)
2 Auxiliar 1,00 95 0,72 0,52
3 | Semi-rapido 1,75 167 0,97 0,52
Il 4 Répido 2,70 257 1,08 0,90
5| Coroatripla 350 333 1,35 1,80
o L 10 Dual 4,50 429 i072/¢1,02 [i030/e1,40
,% é 6 Auxiliar 1,10 105 0,73 0,52
=9 il 7 | Semi-rapido 1,75 167 0,98 0,52
2 § 8 Répido 3,00 285 1,26 0,90
@ 9 | Coroatripla 3,80 362 1,35 1,80
11 Auxiliar 1,00 95 0,72 0,52
12 | Semi-rdpido 1,75 167 0,97 0,52
AE 13 Répido 3,00 285 1,32 0,90
14 | Coroa dupla 5,00 476 i0,75/e151 [i040/e1,70

0 aparelho é testado com gas metano G20 (2H) com 20 mbar de pressdo. Se for utili-
zado um outro tipo de gas é necessdrio substituir 0s bicos ejetores dos queimadores
g regular a chama minima nas torneiras de gds. Para a substituigdo dos bicos ejetores
sequir a indicagdo descrita nos paragrafos a seguir.

(i}

11.1 Substituicao dos hicos ejetores da placa de cozimento

IMPORTANTE: Antes de efetuar as seguintes operacdes verificar se o aparelho esta
desconectado da rede elétrica.
1. Extrair as grades, remover todas as tampas prote-

toras e as coroas separadoras de chama.

2. Com uma chave de tubo de 7 mm desaparafusar
0s bicos injetores dos queimadores (Fig. 7).

3. Substituir os bicos ejetores de acordo com 0 gas a
utilizar (tabela “Adaptac@o aos diversos tipos
de gas” BE", pag. 185).

4. Reposicionar corretamente 0s queimadores nos
locais apropriados.

Fig. 7. Substituigdo dos bicos
gjetores

Foster s=
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IMPORTANTE: Apés a regulacdo com um gas diferente do que o tipo para o qual foi
testado, substituir a etiqueta situada no cérter do aparelho por uma nova, que corres-
ponda ao tipo de gas em uso.

12. Regulacdo do minimo

Instrucdes para gas de cidade e metano W—r
\ 1. Acender o queimador e colocd-lo em seu posi- Tr
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il
cionamento minimo.

2. Extrair o manipulo da torneira do gas e atuar @ N /@
no parafuso de regulacdo (Fig.8) no interior ou ‘;/«\ Sk

a0 lado da haste da torneira (de acordo com 0s g ! %
modelos) até obter uma chama minima regular. 5 ﬁ%\
Em caso de torneira de gas com 2 vias, (Fig. 12- X R
13), encontra-se 2 parafusos de regulagdo do 98 Aeguiagao dominimo
minimo.
3. Montar novamente o manipulo e verificar a esta-
bilidade da chama do queimador (girando rapi-
damente 0 manipulo da posicdo de maximo para
minimo a chama ndo deve apagar-se).

4. Repetir a operacdo em todas as torneiras de gés.

E Instrucdes para gas liquido (GPL)

Aparafusar completamente em sentido hordrio o parafuso situado no interior ou ao
lado da haste da torneira (dependendo do modelo).

13. Ligacao elétrica da placa de cozimento

c IMPORTANTE: Antes de efetuar as seguintes operacGes verificar se a voltagem e 0

dimensionamento da linha de alimentagdo correspondem as caracteristicas indicadas
na placa de identificacao localizada embaixo do cérter do aparelho. A placa de iden-
tificacdo nunca deve ser removida.
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E obrigatério ligar a terra de acordo com as modalidades previstas pelas normas de
seguranga do sistema elétrico.

e Para a conexdo direta a rede, é necessario poder contar com um dispositivo que
assegure a desconexdo a rede, com uma distancia de abertura dos contactos que
permita a desconexdo completa nas condicOes da categoria de sobretensdo IIl, em
conformidade com a regra de instalacdo.

e Se for utilizada uma ligacdo com ficha e tomada verificar se sdo do mesmo tipo.
Evitar a utilizacdo de reducdes, adaptadores ou derivadores porque
podem provocar aquecimentos ou queimaduras.

IMPORTANTE: O fabricante declina qualquer tipo de responsabilidade por danos as
Pess0as e ou objetos decorrentes da inobservancia das prescrictes mencionadas ou
gventuais violagdes, mesmo que seja de uma so parte do aparelho.

No caso de substituicdo do cabo de alimentagdo deverd ser utilizado um cabo do tipo
HO5RR-F de seccdo 3x0,75 mm?.

g !F| marromn
.: N aul
M amarelo-verde

14. Uso da placa de cozimento

14.1 Acendimento dos queimadores

inclinado

Antes de. gcender 0S quamgdqre; da ‘/paraleloecemralizado
placa verificar se as coroas distribuido- -
ras de chama estdo posicionadas nos Q ‘
préprios locais, com as respectivas tam-
pas de protecdo.

Fig. 9: Posicionamento das coroas

Foster s=
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Em algumas placas de cozimento estdo mon-
tados 0s novos queimadores denominados
“lll série”. O sistema blogueador entre tampa
(B) e coroa distribuidora de chama (A) garan-
te 0 perfeito posicionamento e grande facili-
dade na limpeza.

Fig. 10: Posicionamento do queimador “Ill

série”

A tampa superior (B) dos queimadores deve ser colocada no local especifico, com
0s dois indicadores de nivel de insergdo, em correspondéncia com os dois cilindros

adjacentes (G), e aparafusado em sentido horario.

0 respectivo queimador estd indicado em cor-
respondéncia a cada manipulo. O aparelho é
dotado de dispositivo de acendimento elétrico.
Basta pressionar e girar o manipulo em sentido
anti-hordrio no simbolo de chama méxima até que
gsta (ltima apareca. Se ndo acender nos primeiros
15 segundos colocar 0 manipulo em @ [chiuso]
(fechado) e ndo tentar acender novamente por
60 segundos.

Quando o queimador acender, manter pressionado
0 manipulo por alguns segundos para permitir que
0 termopar se aquega. Pode acontecer que o quei-
mador apague-se quando o manipulo for liberado:
Isto significa que o termopar ndo estd suficiente-
mente aguecido. Aguardar alguns instantes e repe-
tir a operagdo, mantendo o manipulo pressionado
por mais tempo. Regular a chama do queimador,
de acordo com as préprias necessidades.

OFF
A
MAX []

N\

MIN
Fig. 11: Manipulo padrao do queimador

1QUEIMADOR
INTERNO

2 CORDAS
EXTERNAS

CHIUSO

A

MAX 1
max 2 M
MIN 1
Q cHiuso 2
.
MAX 1 MAX 1
MIN 2 CHIUSO 2

Fig. 12: Manipulo do queimador
dual (S4000)/ coroa dupla
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Ap0s cada utilizagﬁol verificar se 0s manipu- orase li”i%@w

los de comando estdo em posicionamento @ EXTERNAS

[chiuso] (fechado).

. i 1 MAX
Se os queimadores apagarem acidentalmentg, ~2cruso®
ap6s um intervalo de cerca 20 segundos, intervém o S
um dispositivo de seguranca para bloquear a sai- 2 CHIUSO 2MIN
da do gds, inclusive com a torneira aberta. Neste 1 MAx
locar novamente o manipulo no posicio- . 2

caso, colocar novamente 0 manipulo no posicio Fig. 13 Manioulo do queimador

namento de @ [chiuso] (fechado) e ndo tentar ./ orToMULCANO)
reacendé-lo por 60 segundos, pelo menos.

14.2 Conselhos praticos para o uso dos queimadores

|—, Para o melhor rendimento dos queima-
1 dores, com um minimo consumo de gas,
utilizar recipientes com fundo plano e
regular, com tampa e proporcionados ao

queimador para evitar que a chama ul-

trapasse o préprio recipiente (consultar

0 pardgrafo “Diametro dos recipien-
tes” BE" pag. 190). No momento daebu-
licdo reduzir a quantidade de chama para

impedir o transbordamento do liquido.  Fig. 14: Utilizagdo de recipientes

Durante o cozimento, e também para evitar queimaduras ou danos na placa por ex-
A cesso de calor, todos os recipientes ou os grelhadores ndo devem superar as medidas

indicadas no paragrafo “Diametro dos recipientes” BS, (pag. 190). Ndo aquecer
panelas ou frigideiras vazias porque podem sobreaquecer.

gar fogo. Se uma frigideira que contém gorduras ou dleo incendiar ndo tentar apagar o
fogo com agua pois pode causar queimaduras. Para apagar o fogo, cobrir a frigideira
com um pano molhado e desconectar o aparelho da rede elétrica.

c Prestar muita atengdo ao utilizar gorduras e 6leos porque podem sobreaquecer e pe-

14.3 Didmetro dos recipientes

e Queimador auxiliar: de 6a 14 cm
e Queimador semi-rdpido: de 15220 cm

ﬂ Foster =
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e Queimador rdpido: de 21 a 26 cm
e (ueimadores com dupla e tripla coroa, dual: de 24 a 28 cm
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gstiver instalada. Verificar se a cozinha estd bem arejada. A utilizacdo prolongada do
aparelho com alguns ou todos os queimadores pode solicitar uma ventilagdo adi-
cional, como, por exemplo, a abertura de uma janela e ou uma maior poténcia de
aspiracdo do exaustor.

15. Limpeza e manutencao

N@o utilizar jatos de vapor para limpar o aparelho.
E necessario desconectar o aparelho da alimentacao elétrica antes de limpé-lo.

Evitar que substancias acidas ou alcalinas (vinagre, suco de liméo, sal, suco de toma-
te, etc.) permanecam no ago, nas grades e em outras partes do aparelho.

c A placa de cozimento gera calor e humidade, durante o funcionamento, no local onde

15.1 Limpeza do aco inox

Para a boa conservacao do ago inox é necessario limpa-lo regularmente apos cada uso e depois de
estar arrefecido.

15.1.1 Limpeza ordinaria diaria

Para limpar e conservar as superficies de ago inox utilizar somente produtos especificos que nao
contenham abrasivos ou substancias dcidas a base de cloro.

Modo de uso: Deitar o produto sobre um pano hdmido e passar sobre a superficie. Entdo, remover
completamente o produto com um pano hdmido limpo.

15.1.2 Manchas residuais de alimento

perficies. Usar os produtos normais para aco, ndo abrasivos, e utilizar utensilios de
madeira ou de plastico. Enxaguar cuidadosamente e secar com um pano macio ou
com pele de gamo.

Para a limpeza do aco aconselha-se o produto “Foster Steel Clean”. Para obter infor-
mag0es sobre onde encontrar o produto dirigir-se ao centro de assisténcia técnica.
N@o utilizar detergentes quimicos como, por exemplo, aerossol para forno ou produ-
tos para remover as manchas.

c Evitar 0 uso de esponjas metalicas e raspadores cortantes para ndo danificar as su-
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15.2 Limpeza dos componentes a gas

As grades, tampas protetoras e as coroas distribuidoras de chama sdo extraiveis para facilitar a lim-
peza. Lavé-las em dgua quente e detergente ndo abrasivo e remover as incrustagdes, secando-as ime-
diatamente com um pano. Remontar as tampas protetoras nas respectivas coroas. Os componentes de
ferro fundido como as grades e os queimadores, ndo devem ser colocados na maquina de lavar lougas.

As velas de acendimento e os termopares devem estar bem limpos para que funcionem bem. Con-
trola-los frequentemente e, se necessario, limpa-los com um pano himido e seca-los, a seguir, 0S
residuos secos devem ser removidos com um palito de dente de madeira ou uma agulha.

Limpar regularmente as tampas e as coroas espalhadoras apds cada uso. Em caso de sujidade menos
profunda e para o polimento do espalhador utilizar o creme Foster Steel Clean com um pano de mi-
crofibra no seguindo a diregdo de acabamento.

15.3 Limpeza das plataformas esmaltadas

Para uma boa conservacdo da plataforma esmaltada é necessario limpé-la regularmente ap6s qual-
quer uso, depois de deixd-la resfriar.

Para limpar e conservar o esmalte usar sempre e somente um pano de microfibra humedecido e com
sabdo neutro.

Nao usar produtos que contenham abrasivos ou substancias dcidas a base de cloro.

Evitar absolutamente usar esponjas metlicas e raspadores afiados para ndo danificar as superficies.

15.4 Limpeza dos manipulos

0Os manipulos devem ser limpos com um pano macio, humedecido com &gua morna, & enxugados
cuidadosamente.

Para facilitar a limpeza é possivel remover 0s manipulos puxando-0s para cima.

Nao utilizar produtos agressivos que contenham alcool, cloretos ou produtos abrasivos.

15.5 Serigrafia da plataforma
Preste muita atengdo para ndo usar nenhum produto abrasivo ou quimico sobre a serigrafia da plata-
forma. Usar apenas um pano de microfibra humedecido.

o A empresa Foster S.PA. ndo se responsabiliza por inexatiddes devidas a erros de impressao ou de trans-
1 crigdo contidas no presente opusculo. A empresa reserva-se o direito de efetuar as modificagtes que
considerar necessarias ou (teis em seus proprios produtos, inclusive para o interesse dos utilizadores, sem

prejudicar as caracteristicas de funcionalidade e seguranca.
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Stovani korisnige,

Zahvaljujemo Vam §to ste kupili plo¢u za kuhanje tvrtke Foster.

U ovom dokumentu smo sakupili savjete i upute, zahvaljujuéi kojima ¢ete modi
koristiti na najbolji mogucéi nacin kupljenu plo€u za kuhanje i zajam¢iti njezino
dobro o€uvanije tijekom vremena. Trazimo od Vas nekoliko minuta pozomosti,
kako biste oCuvali u€inkovitost proizvoda i ostali zadovoljni njime.

Srdacan pozdrav
Foster spa
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1. Upozorenja prilikom uporabe

Ovaj priru¢nik predstavlja neraskidivi dio aparata. Morate ga Cuvati na na¢in da
ostane cjelovit i na dohvat ruke tijekom ¢itavog Zivotnog vijeka ploce. Savje-
tujemo Vam pozorno ¢itanje dokumenta i svih indikacija koje sadrzi prije
nego $to ga pocnete koristiti.

Postavljanje ploce mora obaviti kvalificirano osoblje i to postivanjem pro-
pisa na snazi. Ovaj je aparat namijenjen kuéanskoj uporabi te je u skladu
sa smjernicama CE trenutno na snazi: 2009/142/EZ (aparatima na plinovita
goriva), 2006/95/EZ, 2004/108/EZ.

Aparat je proizveden da bi obavijao slijede¢u funkciju: KUHANJE | ZA-
GRIJAVANJE HRANE; SVAKA DRUGA UPORABA SE SMATRA NE-
PRIKLADNOM.

Proizvodag otklanja sa sebe bilo koju odgovornost za uporabu, koja se razlikuje
od one navedene.

+ Nemojte nikada koristiti ovaj aparat za zagrijavanje prostora.
+ Nikada ne ostavljajte ostatke ambalaZe bez nadzora u ku¢anskom prostoru.

+  Odvojite razne otpadne materijale, koji proizlaze iz ambalaze te ih dostavite
najblizem centru za prikupljanje diferencijalnog otpada.

Ovaj aparat je oznacen u skladu s europskom Smjernicom 2002/96/EC o otpa-
du elektricnih i elektronickih aparata (waste electrical and electronic equipment
- WEEE). Ova smijernica definira propise za sakupljanje i recikliranje odbacenih
aparata, koji vaze po cijelom teritoriju Europske Unije.

Identifikacijska plocica s tehni¢kim
podatcima, serijskim brojem i ozna-
kom je postavljena na vidljivom
mjestu ispod kugista[SI.1].

PLOCICA SE NE SMIJE NIKADA
SKIDATI. Si1

: poloZaj identifikacijske plocice

Uvjeti za podeSavanije uredaja su navedeni na natpisnoj plocici.

Foster s=
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2. Sigurnosna upozorenja

A

A

Radi Va$e sigurnosti i u vaSem interesu je zakonom odredeno da instalaciju

i servisiranje svih elektri¢nih aparata i onih na plin mora obaviti kvalifici-
rano osoblje postivanjem propisa na snazi i zahtjeva lokalnih tvrtki koje

opskrbljuju plinom i elektriénom energijom.

* Aparati na plin ili oni elektricni moraju uvijek biti isklju¢eni od strane
nadleznih osoba.

+ UtikaC koji ¢e se povezati na kabel za napajanje i odgovarajuéa utiCnica
moraju biti istog tipa te u skladu s propisima na snazi.

+  Utiénica mora biti pristupagna u odnosu na ugradeni aparat.

+ Nikada nemojte iskop&avati utikac na na€in da povlacite kabel.

+ Obavezno obavite uzemljenje na nacin predviden sigurnosnim propisima
elektricnih uredaja.

* Ne zacCepljavajte otvore za ventilaciju i ispustanje topline.

Odmah nakon instalacije, obavite kratko testiranje aparata na nacin da slijedite
upute navedene u slijedeéem tekstu. U slu€aju problema u radu, iskopcaijte

aparat s elektricnemreze i obratite se najblizem tehnickom servisu: NIKA-
DA NE POKUSAVAJTE POPRAVITI APARAT.

Tijekom uporabe aparat postaje vrlo vru¢. Prilikom bilo koje operacije, savje-
tujemo koriStenje prikladnih rukavica otpornih na toplinu. Ovaj aparat ne smiju
koristiti osobe (ukljuCujuéi i djecu) sa smanjenim psihickim ili tielesnim sposob-
nostima, ili one koje nemaju dovoljno iskustva ili znanja osim u slu€aju da ih
nadgleda ili obu¢ava o koridtenju aparata osoba odgovorna za njihovu sigur-
nost. NADGLEDAJTE DJECU, KAKO SE NE Bl IGRALA S APARATOM.

Proizvodag otklanja sa sebe bilo koju odgovornost za Stetu nanesenu osoba-
ma i predmetima koja je posliedica nepostivanja gore navedenih propisa ili
unistavanja ¢ak i samo nekog dijela aparata te koristenja neoriginalnih rezer-
vnih dijelova.

3. Upozorenja u svezi s odlaganjem

NASA BRIGA O OKOLISU
Za pakiranje naSih proizvoda koristimo materijale, koji ne zagaduju pa su stoga kompatibili
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s okoliSom te se mogu reciklirati. Molimo Vas da suradujete na nacin da pravilno odbacite
ambalazni materijal. Informirajte se u Vasoj trgovini ili organizacijama zaduzenim za saku-
plianje, recikliranje i odlaganje o njihovim adresama.

NIKADA NE ODBACUJTE AMBALAZNI MATERIJAL NITI NEKE NJEGOVE
DIJELOVE. ONI MOGU PREDSTAVLJATI OPASNOST OD GUSENJA ZA
DJECU | TO POSEBICE PLASTICNE VRECICE.
| Va$ se aparat mora zbrinuti na pravilan nacin, time pridonosite smanjenju negativnih poslje-
dica po okoli§ i zdravlje do kojih bi moglo doéi u slu€aju nepravilnog odlaganja.

rat tvrtci VaSe zone zaduZenoj za sakupljanje ku¢anskih aparata koji se vise ne
koriste. Pravilno odlaganje omogucuije inteligentno ponovno koriStenje vrijednih
materijala. Osim toga trebate presjeci kabel za povezivanije na elektricnu mrezu
i odstraniti ga zajedno s utikaem.

4. Poznajete li Vas aparat

Na kraju ovog priruénika, Rezime plinskih plo¢a za kuhanje B¥ [Str.218], se nalaze sve
slike, koje se odnose na sve do sada proizvedene ploCe za kuhanje tvrtke Foster.

g VAZNO: ovaj se aparat ne smije tretirati kao ku¢anski otpad. Dostavite stari apa-

Od vas trazimo da prepoznate slike ploge za kuhanje, koju ste kupili kako biste upoznali nje-
zine osnovne tehni¢ko-funkcionalne znacajke.

Iz prakti¢nih razloga ploce za kuhanje se mogu podijeliti u dvije makro-skupine:

* Ploce za kuhanje s tradicionalnim ugradivanjem: “rub 8 mm”, “rub Q4” i “rub u polu-
razini”;

* Ploce za kuhanje s ugradivanjem na istoj razini: rub “u istoj razini”.

Prva skupina neovisno od vrste rubaima jednostavan otvor za tradicionalno ugradivanje.
Plo¢e za kuhanje s rubom “ u istoj razini” imaju detaljniju sliku, koja omogucuje realizaciju
otvora”po mjeri” to jest imaju potrebnu udubinu za realizaciju ruba ploce za kuhanje, na nacin
da ona bude “u istoj razini” s radnom povrsinom.

Na svim slikama postoje brojevi na mjestu gdje se nalaze plamenici. Ti brojevi identifici-
raju vrstu plamenika. Da biste poznavali snagu plamenika plo¢e za kuhanje koju ste kupili,

procitajte tablicu snage s obzirom na vrstu koristenog plina B [Str.218].

ﬁ Foster =
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5. Prije instalacije

X Nikada ne ostavljajte ostatke ambalaze bez nadzora u kuéanskom prostoru.

o
=
<
I
=

Odvojite razni otpadni ambalazni materijal i odlozite ga u najblize centre
za diferencijalno prikupljanje otpada.

U svrhu odstranjivanja svih ostataka proizvodnje, savjetujemo vam da obavite ¢iSéenje
aparata.

Radi detaljnijih informacija o ¢i$éenju pogledajte Poglavlje 15 B [Str.211].

6. Postavljanje radne povrsine

Ova ugradbena plo¢a za kuhanje je klase broj 3.

dova, pa ih stoga mora obaviti struéni tehni¢ar. Instalacija se moZe obaviti na
razli¢itim materijalima kao$to su zid, metal, masivno drvo ili drvo obloZeno lami-
natom, ali pod uvjetom da je otporno na toplinu (T 100°C).

E Slijedece intervencije imaju potrebu za obavljanjem zidarskih ifili stolarskih ra-
=

6.1 Instalacija na podlogu (radnu povrsinu) plo¢e za kuhanje s tradi-
cionalnim ugradivanjem (rub 8 mm, rub Q4, rub u polurazini)

Probusite rupu na povrsini namjestaja
\ koja ima dimenzije i poloZaj naveden

i predstavljen na slijedecoj slici [S1.2).

Dimenzije otvora za ugradivanje se
navode u odjeliku “Rezime Plinske
ploce za kuhanje” - modeli za tradi-
cionalno ugradivanje BE [Str.218],
koji odgovara slici plo¢e za kuhanje
koju ste kupili.

Sl.2:  realizacija otvora za ugradivanje
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+ Udaljenost plo¢e za kuhanje od | ‘
straznjeg ruba mora biti barem 50

mm; (= |

+ Udaljenost ploCe za kuhanje od zi-
dova, koji nadilaze radnu povrsinu
mora biti barem 100 mm;

+ Kada god se bude instalirala
kuhinjska napa iznad ploCe za
kuhanje, konzultirajte upute o
montaZi kuhinjske nape, jer se u
njima navodi koju udalienost mo- g 3:  udajienosti od ploce za kuhanje
rate postovati.

+ PaZljivo poloZite brivu za izolaciju,
kojom ste opremljeni na vanjski
obod otvora realiziranog na radnoj

povrsini te neka ona prione po
cijeloj povrsini zahvaljujuci laga-
nom pritisku rukama [Sl.4].

+ Nakon Sto obavite ove opera-
cije, koristite drzace, kojima ste
opremlieni kako biste priCvrstili
ploCu na strukturu. Konzultirajte
odjeliak “Priévrséivanje ploce
za kuhanje na namjestaj” BS  s14: postavianje izolaciske brive
[Str.199].

min.650

6.2 Instalacija na podlogu (radnu povrsinu) ploée za kuhanje s
ugradivanjem na istu razinu (rub u istoj razini)

ni od 1,5 mm a dimenzije su navedene u odjeliku “Rezime Plinske ploce
za kuhanje” - modeli s ugradivanjem na istoj “razini” EE [Str218].
Udubljenje je potrebno kako bi se rub ploce za kuhanje smjestio na nacin da
bude poravnat s radnom povrsinom.

E Ova vrsta aparata ima potrebu za struganjem radne povrsine u dubi-

Foster s=




UPUTE ZA INSTALATERA @

+  Dobro odistite strugotine.

+ Prile nego Sto postavite plocu,
trebate nanijeti po cijeloj ostru-
ganoj povrsini brtvilo, kojim ste
opremljeni [SL.5].

+ Nakon $to obavite ove opera-
Cije, koristite drzace, kojima ste
opremljeni kako biste pri€vrstili
plo€u na strukturu. Konzultirajte
odjeljak “Pricvrs¢ivanje ploce
za kuhanje na namjestaj” BX
[Str.199] SL5:  postavijanje brtve za izolaciju

Izmedu vanjskih dimenzija povrSine od Celika inoks i one unutraSnje se
predvida stalna svjetlost od barem 0,5 mm, koja se mora postovati tijekom
montaZe. Temperature koje se razvijaju tijekom upotrebe plo¢a za kuhanje do-
vode na povrsini od Celika inoks vrlo lagano istezanje i zato predvideno svjetlo
vam omoguéuje da se izbjegnu bilo kakve smetnje. Sto se tide radne povrsine
kuhinje, temperature izazvane plo€om za kuhanje -bilo na dijelu bilo na kon-
taktnoj povrsini -su vrlo male. Vrlo je preporucljivo montirati ploGe za kuhanje na
istoj razini na apsolutno vodootporne materijale.

7. Priévrscéivanje plo¢e za kuhanje na namjestaj

> 2

Pri¢vrstite kuke kojima ste opremljeni na drzace ispod aparata na nacin pri-
kazan u nastavku. Kuke kojima ste opremljeni omogucuju pri€vrs€ivanje na
povrsine debljine od 30 do 40 mm.

VAZNO:
+ Da biste pri€vrstili ovaj proizvod na podlogu, savjetujemo Vam da ne ko-

ristite elektriéne i mehanicke odvijace i da lagano pritiS¢ete rukama na
pricvrsne dijelove.

+ Povrsinaispod aparata se mora nalaziti na barem 5 mm od dna istog i mora
imati otvor za prolazak elektri€nih i plinskih cijevi za barem 50x50 mm.

* Ako se ovaj proizvod bude instalirao iznad peci, on se mora opremiti
ventilatorom za hladenje.

HRVATSKI
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71 Fiksne kuke
One omogucuju priévrs¢ivanje plo¢a za kuhanje s montaznim plo¢ama rasporedenim po
fiksnim tockama.

E Standardni rub (8 mm)

STD

Foster s=
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Zakacite kuku B u nosa¢ zavaren na B A
\ povrsinu i blokirajte ga u prikladne rupice

s obzirom na debljinu povrsine (kada je
riie¢ o povrini debljine 30 mm, blokirajte — | ﬁ 3
kuku u najvisi otvor nosaca; kada je rie¢ =
0 povrsini debljine 40 mm, blokirajte kuku

u najnizi otvor nosaca).

D C
Okrenite jezicak C sve dok ga ne po-
stavite ispod povrsine, potom stegnite
vijak D.

B A

=0

C

40

7.2 Klizne kuke

Omogucuju pricvrséivanje ploCa za kuhanje, bez prethodno odredenih mjesta za priévrscivanje.

E Standardni rub (8 mm STD
o]
A B
Rub na istoj razini - Q4 ~——
(samo za seriju $4000) FT g
.
N——~—
Q4 —
A B C

Umetnite kuku B u kliznu vodilju C.
Ruéno blokirajte kuku uz pomo¢ vijka A.

HRVATSKI
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7.3 Fiksne kvacice
Omogucuju priévrS¢ivanje ploéa za kuhanje na prethodno pripremlienim mijestima za
pricvrscivanje.

E Standardni rub (8 mm)

STD

Umetnite kvacicu B u prikladno mjesto na povrSini.
Rucno blokirajte kuku uz pomo¢ vijka A.

8. Povezivanje plo¢e za kuhanje na plinsku mrezu

Potrebno je da uredaj za napajanje plinom bude u skladu s lokalnim propisima
z : 5 na snazi.

Trebate provjeriti da lokalni uvjeti opskrbe (vrsta plina i njegov tlak) te stanje
prilagodbe aparata budu kompakdibilni.

VAZNO: Ako se aparat bude instalirao na peci, neka cijev za plin ne prode na
straZnjoj strani peci kako ne bi do3lo do pregrijavanja.

Povezivanje na plinsku mrezu D spojnica
\ se moze obaviti krutom cijevi ploceza
— & kuhanje

od bakra ili fleksibilnom cijevi
od celika na kontinuiranom zidu

te poStujuci pravila odredena pro- ;—f—fgbma
pisom na snazi [S1.6]. U svakom ‘

slucaju, svaka cijev koja se po-  fleksibina "= kruta cijev
vezuje na plinsku mrezu se od éelika l.l od bakra

mora opremiti sigurnosnom za-
pornom slavinom.

SI.6:  povezivanje na plinsku mrezu

Foster s=
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VAZNO: Uvijek postavite brtvu izmedu spojnice, koja postoji na povrsini i cijevi
za povezivanje.

* Ako se koristi fleksibilna cijev od Eelika inoks, ona se mora instalirati
na nacin da ne dode u dodir s dijelovima namjestaja, nego mora proéi po
mjestu na kojem nema zapreka te se moZe pregledati po cijeloj duljini. Fle-
ksibilna cijev mora biti kraca od maksimalno 2 metra.

*  Plinski prikljuCak je tipa s navojem 1/2 sa suzavanjem ISO R7.

Nakon §to ste prikljucili aparat na plinsku mrezu, uvijek provjerite nepro-
pusnost spojnica, na na¢in da koristite sapunicu.

APSOLUTNO SE ZABRANJUJE PROVJERAVANJE NEPROPUSNOSTI
KORISTENJEM OTVORENOG PLAMENA.

Ploca za kuhanije je testirana na plin metan G20 (2H) na tlaku od 20 mbara.
Kada je rije¢ o napajanju drugim vrtsma plina, pogledajte tablicu Prilagodba na
razli¢ite vrste plina B [Str.204].

8.1 Povezivanje na tekuci plin

>

Koristite regulator tlaka i realizirajte povezivanje na plinsku bocu postivanjem
pravila odredenih propisima na snazi.

Uvjerite se da tlak napajanja postuje vrijednosti navedene u tablici Prilagodba
na razli¢ite vrste plina B [Str.204]. | u ovom slu¢aju se povezivanje mora
obaviti krutom bakrenom cijevi ili fleksibilnom cijevi na kontinuiranom zidu.

9. Provjetravanje prostorija

A

VAZNO: Aparat se moZe instalirati samo u konstantno provjetravanim
prostorijama, na nacin predviden propisima na snazi.

HRVATSKI
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10. Ispust produkata izgaranja (usis)

11. Prilagodba na razlicite vrste plina

®

Ovaj uredaj nije spojen na sustav za ispustanje produkata sagorijevanja.Mora
biti instaliran u skladu s vaze¢im propisima. Obratite posebnu pozornost na
odgovarajuce zahtjeve u vezi ventilacije.

Ispust produkata izgaranja se mora osigurati uz pomo¢ kuhinjskih napa po-
vezanih na kamin s prirodnim vuéenjem sigurne ucinkovitosti ili uz pomo¢ pri-
silnog vucenja.

Ucinkoviti sustav usisa ima potrebu za preciznim dizajniranjem od strane struc-
njaka kaji ¢e postovati poloZaj i udaljenosti navedene propisima.

VAZNO: Na kraju intervencije, instalater mora izdati potvrdu u sukladnosti.

Vista Plamenik Nominana No;nirlapa Ubrizgavac Nominalpa
. . snaga | potrosnja snaga min.
plina | Serija | Br. Ref. (KW) (g/h) (@ mm) (KW)
2 Pomoéni 1,00 73 0,50 0,52
3 | Polubrzi 1,75 127 0,65 0,52
0 L4 Brzi 2,70 196 0,80 0,90
Trostruka
5 5 v 3,50 254 0,95 1,80
E 10 Dual 4,50 328 |i046/e0,66i0,30/e1,40
03 6 | Pomocni 1,10 80 0,52 0,52
Lo 7 | Polubrzi 1,75 127 0,65 0,52
= § m |s Brzi 3,00 218 0,85 0,90
* 3 g | Trostuka | 44 276 0,98 1,80
g kruna ’ ’ ’
o 11 Pomoéni 1,00 73 0,50 0,52
12| Polubrzi 1,75 127 0,65 0,52
AE [13 Brzi 3,00 218 0,85 0,90
14 | Dyostuka |- 559 364 |i046/€095|i040/e1,70
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Vrsta Plamenik Nominana Nominval_na Ubrizgavac Nominalpa
bl | Sera | B ot snaga | potrodnja shaga min.
ja | Br. ef. (KW) () (@ mm) (KW)
2 | Pomocni 100 9% 0,72 0,52
3 | Polubrzi 175 167 0,97 0,52
| L4 Brzi 2.70 257 108 0,90
5 Trﬁrﬂ[]‘;ka 3,50 333 135 180
10| Dual 4,50 429 [1072/€1,02]1030/e 140
|<Z_( 8 6 | Pomocni 1,10 105 0,73 0,52
L § 7 | Polubrzi 1,75 167 0,98 0,52
zg| " [s Brzi 3,00 285 126 0,90
oo g | Trostuka | 54 362 135 1,80
11| Pomocni 100 9% 0,72 0,52
12 | Polubrzi 175 167 0,97 0,52
AE [13] B 3,00 285 132 0,90
14 Dvlgﬁtrzgka 5,00 476 |i0,75/e1,51]i0,40/¢ 1,70

[i

11.1 Zamjena mlaznica ploce za kuhanje

A

Aparat je testiran na plin metan G20 (2H) na tlaku od 20 mbara. U slu¢aju rada
na druge vrste plina, potrebno je zamijeniti mlaznice na plamenicima te prila-
goditi minimalni plamen na slavinama za plin. U svezi sa zamjenom mlaznica,
postupite na nacin opisan u slijede¢im odjelicima.

VAZNO: Prije nego $to obavite slijedece operacije uvjerite se uvijek da je apa-
rat iskop€an s elektricne mreze.

HRVATSKI
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N

. Uz pomoc¢ francuskog kljuéa od 7 mm odvijte

lzvadite reSetke, skinite kapice i krune za

podjelu plamena.

mlaznice plamenika [SI.7].

Prijedite na zamjenu mlaznica plamenika s
obzirom na plin koji éete koristiti (tablica “Prila-

godba na razlicite vrste plina”®E [Str.204]).

Ponovno pravilno postavite plamenike na
prikladna mjesta.

SI.7:  zamjena mlaznica

ranju, zamijenite etiketu na kucistu aparata s onom koja odgovara novoj vrsti

c VAZNO: Nakon prilagodbe na plin koji se razlikuje od onog koristenog pri testi-

plina.

12. Reguliranje minumuma

Upute za gradski plin i metan
\ 1. Upalite plamenik i postavite ga na minimalni

2.

poloZaj

Izvadite tipku slavine za plin i prilagodite vi-
jak za prilagodbu [SI.8] u unutrasnjosti ili sa
strane stupica slavine (ovisno 0 modelu), sve
dok ne postignete minimalni pravilni plamen.
U prisustvu plinske dvosmjerne slavine [S.
12-13] postoje 2 vijka za prilagodbu minimu-
ma.

Ponovno montirajte tipku i provjerite sta-
bilnost plamena plamenika (okrecete |i
brzo tipku od maksimalnog do minimainog
poloZaja, plamen se ne smije ugasiti).

Ponovite istu operaciju na svim slavinama
za plin.

E Upute za tekugi plin (LPG)

SI.8:  prilagodba minimuma

Stegnite do kraja udesno vijak koji se nalazi u unutradnjosti ili sa strane stupica
slavine (s obzirom na model).

Foster s=
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13. Elektriéno povezivanje ploc¢e za kuhanje

A
A

BB b

VAZNO: Prije nego $to obavite slijedeée operacije, uvijek provjerite da se
voltaza i kapacitet linije za napajanje podudaraju sa znaCajkama navedenim
na plocici postavljenoj ispod kucista aparata. Ova plocica se ne smije nikada
skidati.

Obavezno obavite uzemljenje u skladu s nacinom predvidenim sigurnosnim

propisima elektri¢nog uredaja.

+ Kada je rije€ o izravnom povezivanju na mrezu, predvidite uredaj, koji osi-
gurava iskapCanje sa mreZze s razmakom od kontakata, koji omogucuje
potpunu isklju¢enje u uvjetima prenapona Il kategorije, u skladu s uputama
za instalaciju.

+ Ako se bude koristilo povezivanje s utikaem i uti¢nicom, uvjerite se da su
obje istog tipa. Nemojte koristiti reduktore, adaptere ili skretace, jer bi
mogli dovesti do pregrijavanja ili opekotina.

VAZNO: Proizvodaé otklanja sa sebe bilo koju odgovomost za $tetu nanese-
nu ljudima i predmetima, a koja je posliedica nepridrzavanja ovih propisa ili
unistavanja ¢ak i samo jednog dijela aparata.

U slu€aju zamjene kabela za napajanje morate koristiti kabel tipa HO5RR-F
presjeka 3x0,75 mm?

smeda

.:H M plava
M Zuto-zelena

HRVATSKI
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®

14. Uporaba ploée za kuhanje

14.1 Ukljucivanje plamenika

A

A

Prije nego Sto ukljucite plamenike ‘/ paralelan i centriran

uvjerite se da su krune za podjelu
plamena postavljene u svoja sjedista
s odgovaracujim kapicama.

S1.9:

Na nekim plo¢ama za kuhanje su po-
stavljeni

novi plamenici pod nazivom “lll serija”.
Sustav blokade izmedu poklopca (B) i
elemenata za podjelu plamena (A) jamci
savrSeno postavljanje i praktiéno &idéenje.

poloZaj kruna

SI.10:  postavijanje plamenika Il serije

Gorniji poklopac (B) plamenika se mora smijestiti u prikladno sjediste s dva boda
za ubacivanje na mjestu dvaju donjih cilindara (C) te stegnuti udesno.
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Na mijestu svake tipke prikaza je pridruzeni
plamenik. Aparat je opremljen uredajem za
elektricno ukljuCivanje. Dovoljno je da priti-
snete i okreCete ulijevo rucicu na simbol s
maksimalnim plamenom sve dok ne dode
do uklju€enja. Ako se ne ukljuci u roku od 15
sekundi, stavite rugicu na @ [chiuso] (zatvo-
ren) i ne pokuSavajte ponovno uklju€ivanje za
slijedecih 60 sekundi.

Kada dode do ukljucivanja, drzite tipku pritisnu-
tom u trajanju od nekoliko sekundi, kako biste
omogucili da se termoelektricna baterija za-
grije. MoZe se dogoditi da se plamenik iskljuci
ba$ u trenutku otpustanja tipke: to znadi da se
termoelektriéna baterija nije dovoljno zagrijala.
Pri¢ekajte nekoliko sekundi i ponovite operaci-
juito na nacin da drzite tipku pritisnutom dulje
vrijeme. Kada se plamenik upali, moZete prila-
goditi plamen s obzirom na potrebe.

Na kraju uporabe ploge, uvijek provjerite da su
dvije.

upravljacke tipke u poloZaju @ [chiuso] (zat-
voren).

Ako se plamenici slu¢ajno ugase, nakon vre-
menskog perioda od otprilke 20 sekundi ¢e
doéi do intervencije sigurnosnog uredaja, koji
blokira izlazak plina, ¢ak i kada je slavina ot-
vorena. U tom slucaju stavite tipku u poloZaj
@ [chiuso] (zatvoren), ne pokusavaijte
ponovno uklju€ivanje plamenika barem 60
sekundi.

OFF
71
MAX []

\

o
MIN

SI11:  standardna tipka plamenika

CHIUSO
°
1 UNUTRASNJI
PLAMENIK
2 VANJSKE
KRUNE
MAX 1

MAX 2 .
MIN 1
< cHiuso 2
O .
MAX 1 MAX 1
MIN 2 CHIUSO 2
SI12: tipka plamenika dual
(S4000) / dvostruka kruna
CH:J SO UNUTRASN
PLAMENIK
2 VANJSKE
KRUNE
1 MAX
2cHiuso ®
1 MIN < 0; mm
2 CHIUSO ‘

1 MAX
2 MAX

SI.13: tipka plamenika dual
(GIOTTO/VULCANO)
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14.2 Prakti¢ni savjeti za uporabu plamenika

[i

A
A

Za bolju u€inkovitost plamenika i
kako biste smanijili potrodnju plina, —{ |
koristite posude s ravnim i glatkim
dnom s poklopcem i razmjerne pla-
meniku, kako bi se sprijecilo da pla-
men prolazi sa strane (vidi odjeljak

“Promjer posude” EE [Str.210]).
U trenutku kada dode do vrenja,
smanjite plamen na nacin da ne bi

doslo do prelijevanja tekucine S1.14: uporaba posuda

Tijekom kuhanja, takoder da biste izbjegli opekotine i oStecenje ploce zbog
prekomjerne topline, sve zdjele ili rostilji ne smiju prelaziti dimenzije navedene u
stavku “Promjer posude” B [Str.210]). Ne zagrijavajte prazne lonce ili tave,
buduci da bi se mogli prezagrijati.

Koristite li ulja ili masti, posvetite maksimalnu pozornost, buduéi da se oni kada
se pregriju, mogu zapaliti. Ako se lonac koji sadrZi ulja ili masti zapali, ne po-
lijlevajte ga vodom, buduéi da to moZe dovesti do opekotina; ugasite vatru na
nacin da pokrijete lonac mokrom krpom i iskop&ajte aparat s elektricne mreze

14.3 Promijer posuda

*  Pomocni plamenik: od 6 do 14 cm

* Polubrzi plamenik: od 15 do 20 cm

+  Brzi plamenik: od 21 do 26 cm

+ Plamenici dvostruka kruna, trostruka kruna, dual: od 24 do 28 cm

A

Tijekom rada, plo¢a za kuhanje stvara toplinu i vlagu u prostoriji u kojoj je po-
stavljena. Uvjerite se da je kuhinja dobro provjetrena. ProduZena uporaba apa-
rata s nekim ili svim plamenicima moZe stvoriti potrebu za dodatnom ventila-
cijom kao Sto je na primjer otvaranje prozora ifili veca jagina usisa od strane
kuhinjske nape.
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15. Ciséenje i odrzavanje

Ne koristite mlaz pare da biste Cistili aparat.

Prije bilo koje intervencije, iskop&aijte elektricno napajanje aparata.

Ne ostavljajte na Celiku, na reSetkama ili drugim dijelovima aparata, kisele ili
alkalne tvari (ocat, sok od limuna, sol, sok od rajCice, ...)

15.1 Ciséenje &elika inoks
Da biste dobro o€uvali elik inoks redovno ga Cistite na kraju svake uporabe, nakon $to ste
ga ostavili da se ohladi

15.1.1 Svakodnevno redovno CiSéenje

Da biste odistili i o¢uvali povrSine od Celika inoks koristite iskljuCivo specifiéne proizvode koji
ne sadrze sredstva koja grebu ili kisele tvari na bazi klora.

Kako koristiti: Ulijte proizvod na vlaznu krpu i obriSite povrSinu,ukloniti proizvod u potpunosti
sa Cistom vlaznom krpom.

15.1.2 Mrlje od hrane ili ostaci

Apsolutno izbjegavajte uporabu metalnih spuzva ili strugaCa kako ne biste
A oStetili povrSinu. Koristite normalne proizvode za Celik koji ne grebu te eventual-
no koristite drveni ili plastiéni pribor. Dobro isperite i osusite mekanom krpom
ili jelenskom koZom. Kao proizvod za CiScenje Celika savjetujemo Foster Steel
Clean; za informacije o tome gdje ga nabaviti obratite se centralnom servisu.Ne
koristite kemijske deterdZente kao Sto su sprejevi za pedi ili odstranjivaci mrija.

15.2 Ciséenje dijelova na plin

Resetke, kapice, krune za podjelu plamena se mogu izvaditi radi lakSeg CiS¢enja: operite ih
u toploj vodi i deterdzentom, koji ne grebe na nacin da odstranite sve naslage te ih odmah
osusite krpom. Ponovno postavite kapice na odgovarajuce krune. Dijelovi od lijevanog Zelieza
kao Sto su reSetke, plamenici se nikada se smiju prati u perilici posuda.

Qa bi svjecice za ukljuCivanje dobro radile, termoelektricna baterija mora uvijek biti Cista.
Cesto ih kontrolirajte i ako bude potrebno, odistite ih viaznom krpom i osusite. Eventualni suhi
ostaci se trebaju odstraniti uz pomo¢ ¢ackalice ili igle.

Redovito ¢istiti plamenike i krune na kraju svake uporabe. Za manje tvrdokornu prljavstinu i
poliranje plamenika moZte koristiti kremu Foster Steel.
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15.3 Ciséenje emajliranih povrsina

Za odrzavanje emajliranih povrsina treba redovito Cistiti nakon svake upotrebe, nakon $to se
ohladi.

Za ¢iScenje i oCuvanje cakline, uvijek koristite samo krpu od mikrovlakana natopljenu s blagim
sapunom. Ne koristite proizvode koji sadrze abrazive ili na bazi klorne kiseline.

Sprijecite na bilo koji nagin uporabu sa metalnim spuzvama ili o$trim predmetom jer ¢ée
oStetiti povrSinu.

15.4 Ciscenje ruckica

Ruckice treba Cistiti mekom krpom namo&enom u toploj vodi i dobro osu$enoj.

Da bi se olakSalo ¢iScenje, moguée je izvaditi ruckice tako da ih povucete prema gore.
Nemojte koristiti agresivne proizvode koji sadrZe alkohol, klorid ili abrazive.

15.5 Otisak na povrsini
Budite posebno oprezni da ne koristite abrazive ili kemikalije po povrsini otiska . Koristite
samo vlaznu krpu od mikrovlakana.

. Tvrtka Foster S.P.A. se nece smatrati odgovornom za eventualne greske koje su posliedica
1 tiskarskih pogreSaka ili prijepisa sadrzanih u ovoj brosuri. Ostavljamo sebi na pravo da unesemo
potrebne ili korisne izmjene, ¢ak i u interesu korisnika, bez da tako nesto dovede u pitanje znaCajke

funkcionalnosti i sigurnosti.
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Riepilogo piani cottura a gas

(=]
=
Legenda Tipo di bordo E
Serie | N. Bruciatore Potenza (W) | | Bordo standard (8 mm) STD
1 | Manopola di comando
2 Ausiliario 1000 | |Bordo Q4 (4mm)  puy
3 Semirapido 1.750 Bordo semifilo (3 mm) ~— g
I 4 Rapido 2.700 . o
5 Tripla corona 3.500 Bordo filotop —
10 Dua 4.500 Fori da incasso
6 Ausiliario 1.100 S 04 &
il 7 Semirapido 1.750 i i -
8 Rapido 3.000 B 4
9 Tripla corona 3.800 / \
11 Ausiliario 1.000
A 12 Semirapido 1.750
13 Rapido 3.000
14 Doppia corona 5.000 A=larghezza - B = profondita
Gas cooker hobs summary
Key Edge type
1 Control knob
2 Auxiliary 1000 | |Qdedge (4mm) iy
3 Semi-quick 1.750 Semi-flush edge (3 MM) ~
| 4 Quick 2.700 o
5 Triple crown 3.500 Flush-mount edge —
10 Dual 4.500 —
6 Auxiliary 1100 STE'O'% ariyiidy
il 7 Semi-quick 1.750 l —
8 Quick 3.000 2 4
9 Triple crown 3.800 / \
11 Auxiliary 1.000
A 12 Semi-quick 1.750
13 Quick 3.000
14 Dual gear 5.000 A=width - B =depth
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Récapitulation des plaques de cuisson a gaz

Type de bord

Bord standard (8 mm) o

Bord Q4 (4 MM) ~ pueem
Bord semi-affleurant (3 mm) ~ g

Bord filotop —

Orifices pour |'encastrement

Légende
Série | N. Brdleur Puissance (W)
1 | Poignée de commande
2 Auxiliaire 1.000
3 Semi-rapide 1.750
Il 4 Rapide 2.700
5 Triple couronne 3.500
10 Dual 4500
6 Auxiliaire 1.100
il 7 Semi-rapide 1.750
8 Rapide 3.000
9 Triple couronne 3.800
11 Auxiliaire 1.000
A 12 Semi-rapide 1.750
13 Rapide 3.000
14 Double couronne 5.000

3 / \4
\

A =largeur - B = profondeur

Ubersicht der Gaskochfelder

Kantenart

STD

Standard Kante (8 mm)

Kante Q4 (4 MM) ~ pum

Halb fléchenbiindige (3 mm) Kante ™ g
Flichenbiindige ,Filotop*- Kante — i

Einbaubohrldcher

Legende
Serie | Nr. Brenner Leistung (W)
1 Regulierdrehknopf
2 Hilfsbrenner 1.000
3 | Halbschneller Brenner 1.750
I 4 Schnellbrenner 2.700
5 Dreikranzbrenner 3.500
10 Dualbrenner 4500
6 Hilfsbrenner 1.100
il 7 | Halbschneller Brenner 1.750
8 Schnellbrenner 3.000
9 Dreikranzbrenner 3.800
1 Hilfsbrenner 1.000
AE 12 | Halbschneller Brenner 1.750
13 Schnellbrenner 3.000
14 | Doppelkranzbrenner 5.000

3 / \4
\

A =Breite - B=Tiefe
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Sintesis del manual placas de coccion a gas

Leyenda Tipo de borde
Serie | N. Quemador Potencia (W) | | Borde estandar (8 mm) STD
1 Manilla de mando
2 Auxiliar 1,000 Borde Q4 (4 M) puy
3 Semirrdpido 1.750 Borde semifilo (3 mM) ~ pmm
Il 4 Rédpido 2.700 . o
5 Triple corona 3.500 Borde filotop —
10 Dua 4.500 Aqujeros para encastrar
6 Auxiliar 1.100 e Q4 SF
il 7 Semirrapido 1.750 i -
8 Rapido 3.000 > 4
9 Triple corona 3.800 / \
1 Augxiliar 1.000
AE 12 Semirrdpido 1.750
13 Répido 3.000
14 Doble corona 5.000 A =ancho- B = profundidad
= (7]
Samenvatting gaskookplaten =
Legende Type rand E
Serie | N. Brander Vermogen (W) | | Standaardrand (8 mm) ST =
1 | Bedieningsdraaiknop -
2 Hulp 1,000 Rand Q4 (4mm) * pey
3 Halfsnel 1.750 Halfaansluitende rand (3 mm) ~ g
I 4 Snel 2.700 . o
5 | Driedubbele kroon 3.500 Aansluitende top rand —
10 Dua 1.500 Inbouwgaten
6 Hulp 1.100 D Q4 SF
R Halfsnel 1.750 B
8 Snel 3.000 Y 4
9| Driedubbele kioon | 3,800 SIS
11 Hulp 1,000
AE 12 Halfsnel 1.750
13 Snel 3.000
14 | Dubbele kroon 5.000 A =breedte - B =diepte




PYCCKWWA

CESKY

nepequb ra3oBbIX NNUT

YcrnoBHble 0603HaYeHs Tin KpOMK
Cepus | Ne KoHdbopka MotuHocTb (Br) CrangapTHas kpowka (8 M) STD
1 | Perynupytowias pyyka .
2 | BcrnomoratenbHblii 1.000 Kpomka Q4 (4 mm) i
3 Mony6bICTPbIN 1.750 C SE
TaHgapTHas Kpomka (3 Mm
I 4 BbicTpbIf 2.700 hep P (3w i
5 TpoitHolt BeHeL| 3.500 Kpomka Ha OIIHOM YPOBHE il
10 Dual 4.500
6 | BcnomoratenbHbli 1.100 OtBepcTiist Anst BCTpanBaHmst
S S
" 7 Mony6bICTpbIN 1.750 T i ?
8 BbicTpbii 3.000 3 4
9 TpoiiHon BeHeL, 3.800 /
11 | BcnomoratenbHbli 1.000 \
AE 12 MMony6bICTpbIN 1.750
13 BbicTpbIii 3.000
14 [lBoiiHow BeHeL 5.000 A= LumpWHa - B= rny6|/|Ha

Rekapitulace plynovych varnych ploch

Vysvétlivky Typ okraje
Série | Cis. Horak Vykon (W) Standardni okraj (8 mm) i
1 Ovladaci knoflik o
2 Pomocny 1.000 Okraj Q4 (4 mm) i
3 Polorychly 1.750 Okraj napl v roviné s homi plochou (3 mm) iﬁ
| 4 Rychly 2.700 o
5 Trojita koruna 3500 Okraj v roviné s horni plochou il
10 Dual 4.500 Diry pro upevnéni
6 Pomocny 1.100 sTD Q4 SE
07 Polorychly 1.750  m -
8 Rychly 3.000 8 4
9 Trojita koruna 3.800 / \
11 Pomocny 1.000
AE 12 Polorychly 1.750
13 Rychly 3.000
14 Dvojita koruna 5.000 A=Ssitka - B =hloubka
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Przeglad ptyt gazowych

Opis Rodzaj krawedzi
Seria | Nr Palnik Moc (W) Krawedz standardowa (8 mm) i
1 | Pokretto sterowania , Q4
2 Pomocniczy 1.000 Krawedz Q4 (4 mm) i
3 Pok-szybki 1.750 Krawedz  Jekko wystajaca” (3 mm) ~ o
| 4 Szybki 2.700 .
5 | Potréjny wieniec 3.500 Krawgdz ,na rowni” — plim
10 Podwajny 4.500
6 Pomocniczy 1.100 ?i”&m do Z%Eudowy .
0 L7 PGk-szybk 1750 m— -
8 Szybki 3.000 > P
9 Potréjny wieniec 3.800
1 Pomocniczy 1.000 / \
e 12 POk-szybki 1750 \
13 Szybki 3.000
14 | Podwojny wieniec 5.000 A= szeroko$¢ - B = glebokos$¢
Resumo das placas de cozimento a gas &
S
=
Legenda Tipo de borda =
1 | Manipulo de comando
2 Auxilar T000 | |BordaQ4(4mm)
3 Semi-rapido 1.750 Borda semi-rente (3 mm) ~ pamm
| 4 Répido 2.700 o
5 Coroa tripla 3.500 Borda rente a0 top —
10 Dual 4.500 .
6 Auxiliar 1100 gloradoencaixe
i Semi-répido 1.750  mam .
8 Répido 3.000 B 4
9 | Cowatipa 3.800 TS
11 Auxiliar 1.000
A 12 Semi-rapido 1.750
13 Répido 3.000
14 Coroa dupla 5.000 A=largura - B = profundidade




Rezime plinskih plo¢a za kuhanje

7
= Tumac Vrsta ruba
= Serija | Br. Plamenik Snaga (W) Standardni rub (8 mm) STD
1 Upravijacka tipka
2 Pomotos 1,000 Rub Q4 (4mm) ~ pieiey
3 Polubrzo 1.750 Rub u polurazini (3 mm) ~ e
Il 4 Brzo 2.700 . o
5 Trostruka kruna 3.500 Rub u razini — g
10 Dual 4500
6 Pomoéno 1.100 Otvori za ugradivanje
K Polubrzo 1750 . S
8 Brzo 3.000 > P
9 Trostruka kruna 3.800
11 Pomocno 1.000 / \
A |12 Polubrzo 1.750 \
13 Brzo 3.000
14 Dvostruka kruna 5.000 A =3irina - B = dubina

Riferimento ai metodi di misurazione e di calcolo utilizzati per stabi-

lire la conformita ai limiti di prestazione di efficienza energetica

(=}
=
=
-
=

Lefficienza energetica del piano cottura gas per uso domestico & calcolata in base al regolamento UE
n. 66/2014: i valori per i singoli bruciatori vengono determinati con test secondo la norma EN 30-2-1.
Sono esclusi i bruciatori Ausiliari, in quanto hanno una potenza nominale inferiore a 1,16 kW.

Reference to the methods of measurement and calculation used to esta-
blish the compliance to the limits of performance and energy efficiency

==

]

% The energy efficiency of the gas cooker hob for domestic use is calculated on the basis of the UE re-
gulation n® 66/2014: the values for the individual burner are determined with test according to the EN
30-2-1 norm. The auxiliary burners are exempted, as they have a nominal power inferior to 1,16 kW.

» [l Référence aux systemes de mesure et calcule utilisés pour établir la

S [ conformité aux limites de performance et efficience énergétique

E Lefficience énergétique de la table de cuisson gaz pour utilisation domestique est calculée sur la base

de lanorme EU n° 66/2014 : les valeurs pour chaque bruleur est déterminé avec test suivant la norme
EN 30-2-1. Les bruleurs auxiliaires sont exclus, car ils ont puissance inférieure a 1,16 kW.

ﬁ Foster =




Bezug auf die Mess- und Berechnungsmethoden, die fiir die Bestimmung

der Einhaltung der Grenzwerte der Energieeffizienz verwendet werden

Die Energieeffizienz des Gas-Kochfeldes fiir den privaten Gebrauch wird nach der EU-Verordnung
Nr. 66/2014 berechnet: die Werte fiir die einzelnen Brenner werden durch Priifung nach EN 30-2-1
bestimmt. Davon ausgeschlossen sind die Hilfsbrenner, da sie eine Nennleistung von weniger als
1,16 kW haben.

Referencia a los métodos de medicion y de calculo usados para
establecer la conformidad con respecto a los limites de prestacion de
eficiencia energética

La eficiencia energética de la placa de coccion de gas para uso doméstico se calcula en base al regla-
mento UE n. 66/2014: los valores para cada quemador se determinan mediante la prueba establecida
por la norma EN 30-2-1. Se excluyen los quemadores auxiliares, porque tienen una potencia nominal
inferior a 1,16 kW.

Verwijzing naar de meet- en berekenmethodes, gebruikt om de overe-
enstemming met de prestatiegrenzen van de energie-efficiéntie vast
te stellen

De energie-efficiéntie van de gaskookplaten voor huishoudelijk gebruik op basis van de EU-regel-
geving 66/2014: de waarden van elke brander worden bepaald door testen, in overeenstemming met
de norm EN 30-2-1. De hulpbranders zijn uitgesloten, daar hun nominaal vermogen klginer is dan a
1,16 kW.

Ccbnka Ha meToabl N3MepeHna n pacqé'ra, ucnosnb3yemMble O yCTaHOBIEHUA
COOTBETCTBUA OrpaHUy4eHusAM Npon3BoaUTeSIbHOCTU 3HeprefmquKoF1

adhcpekTBHOCTH

OHepreTnyeckas 9pPeKTUBHOCTL ra3oBOW NANTLI AN GbITOBOrO NPUMEHEHUS
paccunTbiBaeTcsi Ha ocHoBaHuM pernameHta UE Ne 66/2014: 3HayeHus
OTAENbHbIX FOPEenoK ONpPeaensTCa C MOMOLbI0 TeCTa COrfacHoO cTaHaapTa
EN 30-2-1. NckntoueHbl BcnomorartenbHble ropenky, Tak Kak X HOMWHarbHas
MOLLHOCTb Huxe 1,16 kBT.

Odkaz na metody méreni a vypoctu, které se pouzivaji k

zajisténi shody s limity poskytovani energetické ucinnosti

Energeticka uc&innost plynové varné desky pro pouZiti v domacnosti se
vypocitava podle Nafizeni EU €. 66/2014: hodnoty pro jednotlivé hofaky jsou
stanoveny zkoukou podle normy EN 30-2-1. Jsou vylou€eny pomocné hofaky,
protoZe maji jmenovity vykon nizsi nez 1,16 kW.
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Odniesienie do metod pomiaru i obliczania stosowanych

do ustalenia zgodnosci z granicami osiggéw efektywnosci
energetycznej

Efektywnos¢ energetyczna plyty gazowej do uzytku domowego jest obliczana
zgodnie z rozporzgdzeniem UE nr 66/2014; wartosci dla poszczegdlnych pal-
nikdw sg okreslane przez badanie zgodnie z normg EN 30-2-1. Wykluczone sa
palniki pomocnicze, poniewaz ich moc znamionowa jest mniejsza niz 1,16 kW.

Referéncia aos métodos de medicao e de calculo utilizados para estabe-
lecer a conformidade aos limites de desempenho de eficiéncia energética

A eficiéncia energética da placa de cozinha a gas para uso doméstico é calculada com base no regu-
lamento UE n°. 66/2014: os valores para cada queimador sdo determinados com testes conforme a
norma EN 30-2-1. Sdo excluidos os queimadores Auxiliares, pois possuem uma poténcia nominal
inferior a 1,16 kW.

Upucivanje na metode mjerenja i izraCunavanja koje se

primjenjuju za utvrdivanje grani€éne sukladnosti performan-
si energetske ucinkovitosti

Energetska ucinkovitost plinske plo€e za kuhanje za uporabu u domadinstvu
izraCunata je na osnovu propisa EU br. 66/2014: vrijednosti za pojedine pla-
menike odreduju se pomocu testova sukladno normi EN 30-2-1. Iskljuéeni su
pomoc¢ni plamenici jer im je nominalna vrijednost niza od 1,16 kW.
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Schweizerische Vorschriften

Bei der Aufstellung und Installation sind folgende Vorschriften zu beachten:
- SVGW-Gasleitsétze G1
- EKAS-Richtlinie Nr. 1942: Fliissiggas, Teil 2
(EKAS: Eidgendssische Koordinationskommission fiir Arbeitssicherheit)
- Vorschriften der Vereinigung Kantonaler Feuerversicherungen (VKF)

Prescriptions suisses

Les directives suivantes sont a prendre en considération lors du montage et de I'installation:
- directives Gaz de la SSIGE G1
- directives CFST N° 1942: Gaz liquéfié, partie 2
(CFST: Commission d'examen Fédérale de coordination pour la Sécurité au Travail)
- prescriptions de I'Association des Etablissements cantonaux d’Assurance Incendie (AEAI)

Specifiche svizzere

Si deve considerare nel processo di montaggio e installazione le seguente prescrizione:
- Direttive gas della SSIGA G1
- guida CFSL N° 1942: Gas liquefatti, parte 2
(CFSL: Commissione Federale di coordinamento per la Sicurezza sul Lavoro)
- direttive dell’Associazione degli Istituti Cantonali di Assicurazione Antincendio (AICAA)
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